{x
>
4

by
:’ g L}

A48

PREFEITURA DA CIDADE DE CAB OD e
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristévio — Cabo Frio
Regifo dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL

PREAMBULO

' EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N° 01/2013

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0148/2013

A Prefeitura Municipal de Cabo Frio, por intermédio da Secretaria
Municipal de Satde, mediante o Pregoeiro, designado pela Portaria N° 196,

‘publicada em 20 de maio de 2013, torna piiblico que se acha aberta, nesta unidade,

licitagio na modalidade PREGAO PRESENCIAL / MENOR VALOR GLOBAL /
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX, objetivando a contratacdo de

‘empresa especializada no preparo e distribuicio de refeicbes para pacientes,

acompanhantes e funcionarios da rede hospitalar, postos de saiide e unidades de
atendimento da Secretaria Municipal de Saude, que sera regida pela Lei Federal N°
10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto Federal N° 3.555, de 08 de agosto de 2000
e Decreto Municipal N° 4.918, de 08 de maio de 2013, publicado em 10 de maio de
2013, aplicando-se subsidiariamente, no que couber, as disposi¢des da Lei Federal
N° 8.666, de 23 de junho de 1993, com alteragbes posteriores, e demais normas

regulamentares aplicaveis a espécie.

REALIZACAO DO CERTAME

DATA: 05/07/2013

 HORARIO: 14:00 horas

Dia 05 (cinco) de julho de 2013 (dois mil e treze), as 14:00hs (quatorze
horas), horéario de Brasilia / DF, o Pregoeiro e a equipe de apoio estardo reunidos no
prédio sede do Hospital Municipal da Mulher, situado na Rua Florisbela Rosa da

- Penha, s/n, Bairro Braga - Municipio de Cabo Frio / RJ, para receberem e proceder
" a abertura dos envelopes referentes ao presente Pregao Presencial, que sera

. conduzido pelo Pregoeiro com o auxilio da equipe de apoio, designados por meio da

Portaria supracitada.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sao Cristdvao — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

Os interessados poderao formular impugnacdes ao Edital Licitatorio em
até 02 (dois) dias uteis anteriores a abertura da sessao, que deverdo ser
apresentadas no seguinte endereco: Coordenagdo de Licitagdo / Secretaria de
Saude do Municipio de Cabo Frio / Rua Fagundes Varella, s/n° — S&o Cristévéo,
Cabo Frio/RJ, das 10hs (dez horas) as 16hs (dezesseis horas).

Cabera ao Sr. Ordenador de Despesas, auxiliado pelo Pregoeiro,
decidir sobre a impugnacao do Edltal Licitatério no prazo de até 24: OOhs ( vinte e
quatro horas).

1. DO OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem por objeto o fornecimento de alimentacdo hospitalar,
alimentacdo coletiva e assisténcia dietoterapica, com refeicdes, dietas especiais,
manipulagcado de dietas enterais e formulas lacteas, destinada a pacientes (adulto e
infantil), acompanhantes legalmente instituidos e funcionarios da rede hospitalar,
postos de saude e unidades de atendimento da Secretaria de Saude do Municipio
de Cabo Frio, conforme especificagbes técnicas constantes do “Projeto Basico”, que
integra este Edital Licitatério como ANEXO I.

2. DA PARTICIPACAO

2.1. Poderao participar da presente licitacao as Empresas interessadas devidamente
inscritas no Cadastro de Fornecedores da Prefeitura da Cidade de Cabo Frio ou que
atenderem as exigéncias habilitacionais constantes do Edital Licitatério,
comprovando atenderem aos requisitos minimos de qualificacéo exigidos, inclusive
no que se refere aos documentos requeridos para habilitacao.

2.2. N&ao seréa permitida a participacao de mais de uma sociedade empresaria sob 0
controle acionario de um mesmo grupo de pessoas fisicas ou juridicas.

2.3. Nao sera permitida a participagao de licitantes cujos dirigentes, gerentes, sécios
ou componentes do seu quadro técnico sejam servidores do Municipio de Cabo Frio
ou de suas Entidades, Fundagdes ou Autarquias, ou que o tenham sido nos ultimos
12 (doze) meses anteriores & data deste Edital Licitatério, em consonancia com o
disposto no art. 9°, inciso lll, da Lei Federal N° 8.666/93 e no Decreto N°
19.381/2001.- ‘ ‘

2.4, Nao sera permltlda a participagao de licitantes que tenham participado da
elaboracédo do “Projeto Basico” — ANEXO |, como autores ou colaboradores, bem
como de licitantes cujo quadro técnico seja integrado por profissional que tenha
participado como autor ou colaborador do “Projeto Basico” — ANEXO |.

2.5. Nao serao admitidas neste Pregdo Presencial as licitantes suspensas do direito
de licitar, no prazo e nas condi¢ées do impedimento, os declarados inidéneos pela
Admlmstragao Direta ou Indlreta uq‘uswe(:)ﬁtpmsjac;oes por qualquer Ente da
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sao Cristévao — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

Federacdo, bem como as que estiverem em regime de Recuperagao Judicial,
Extrajudicial ou Faléncia.

2.6. Nao sera permitida a participacao em consoércio.

2.7. A sociedade empresaria vencedora podera realizar operagdes de transformacgao
societaria, fusao, cisdo e incorporacao até a aceitacado definitiva dos servicos, desde
que submeta tal fato a Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio com
antecedéncia de 30 (trinta) dias, para verificacao de suas implicacbes com o objeto
do contrato administrativo.

2.8. Nao sera perrhitida a participacdo de sociedades cooperativas, em razao da
natureza do objeto do presente certame.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. Na data, horario e local indicados no preé'mbulo do Edital Licitatério, as
Empresas interessadas deverao credenciar—se junto ao Pregoeiro.

3.2. As Empresas licitantes serdo representadas na sessao do Pregao Presencial
por seus representantes legais, que deverao estar devidamente munidos de
credenciais que os autorizem a participar do procedimento licitatério.

3.2.1. Por CREDENCIAL entende-se:

a) Procuracdo passada por instrumento publico ou particular, que contenha no
minimo poderes ad negocia para formulacdo de proposta e lances de precos,
manifestar a inten¢cdo de recorrer e de desistir dos recursos, bem como praticar
todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome da Empresa licitante, ou
declaracédo nos termos-do ANEXO IIl do Edital Licitatério, em ambos os casos,
acompanhada dos atos constitutivos nas hipéteses de empresario coletivo, onde
estejam expressos os poderes para exercer direitos € assumir obriga¢cdes no caso
em que o proprio sécio administrador comparecer a sessao do Pregdo Presencial.

3.3. O representante da Empresa licitante devera, antes da entrega dos envelopes e
da credencial, identificar-se exibindo a carteira de identidade ou outro documento
_equivalente, em original, acompanhada de copia.

3.4. O representante legal da Empresa licitante devera apresentar ao Pregoeiro, de
forma avulsa, a “Declaracdo de Cumprimento dos Requisitos de Habilitacao”,
representada pelo ANEXO IV deste Edital Licitatério, dando ciéncia de que cumpre
plenamente os requisitos de habilitacdo, nos termos do inciso VI, do art. 4°, da Lei
Federal N° 10.520/2002.

' ' ARDO VITAL
4. DAS PROPOSTAS ONMxl‘. 19408
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristovao — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

4.1. APRESENTA(;[\O DAS PROPOSTAS DE PREGO E DA DOCUMENTAGAO:

4.1.1 Declarados encerrados os procedimentos de credenciamento, ndo mais serao
admitidos novos proponentes, dando-se inicio ao recebimento dos Envelopes de
Proposta de Pregos e Documentacgio.

41.2. Os documentos e as propostas exigidos no presente Edital serao
apresentados em 02 (dois) envelopes indevassaveis e fechados, constando
obrigatoriamente na parte externa de cada um deles as seguintes indicagdes:

ENVELOPE “A” - PROPOSTA DE PRECOS - 2 (duas) vias
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE CABO FRIO
PREGAO PRESENCIAL N.° PP001/2013

NOME COMPLETO E ENDEREGCO DA LICITANTE

ENVELOPE “B” - DOCUMENTAGAO DE HABILITAGAO - 1 (uma) via
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE CABO FRIO

PREGAO PRESENCIAL N° PP 001/2013

NOME COMPLETO E ENDERECO DA LICITANTE

4.2. FORMA DE APRESENTAGAO DAS PROPOSTAS E DOS bOCUMENTOS:

Os documentos dos ENVELOPES "A" - PROPOSTA DE PRECO e "B"
— HABILITACAO serao apresentados na forma estabelecida nos itens abaixo:

4.2.1. O ENVELOPE "A" - PROPOSTA DE PRECO - devera conter o formulario
PROPOSTA DE PRECO em 01 (uma) via, de acordo com o modelo fornecido pela
Secretaria Municipal de Saude, representado pelo ANEXO Il do presente Edital
Licitatorio, devidamente preenchido, carimbado com o sinal da Empresa licitante e
assinado pelo(s) seu(s) representante(s) legal(is) e pelo responsavel técnico. Os
precos propostos para o valor total dos servicos a serem prestados serdo
apresentados em algarismos e por extenso, com duas casas decimais, sem rasuras
ou entrelinhas, prevalecendo, em caso de discrepancia, ¢ valor por extenso. No
caso de numeros inteiros, sera dispensavel a apresentagao do algarismo zero nas
casas decimais. :

a) O julgamento das propostas e os lances serdo feitos pelo menor preco licitado,
sendo certo que as Empresas licitantes deverdo apresentar uma planilha de custos
indicando o valor total para a presta¢éo do servigo, que para todos os efeitos integra
o formulario Proposta de Pregos — ANEXO Il do presente Edital Licitatéorio, ficando
certo que o prego ofertado nao podera ser superior ao valor estimado.

b) O prego proposto € fixo e irreajustavel por um ano, salvo por forca de reequilibrio
econdmico-financeiro, € inclui todas as despesas para a execugao dos servigos a

Demerval Vascellos Soares LEONARDO VITAL ‘
. Secretario Extraordinario das Agdes MAT. 19406 4
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

~ Rua Fagundes Varela, s/n — Sio Cristévio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

serem contratados, considerando a totalidade dos custos e despesas do objeto do
presente Pregao Presencial e todas as despesas com mao-de-obra, materiais,
maquinas ou equipamentos porventura necessarios, encargos das leis trabalhistas e
sociais, todos os custos diretos e indiretos, taxas, remuneragao, despesas fiscais e
financeiras, e quaisquer despesas extras e necessarias ndo especificadas neste
Edital Licitatério, mas julgadas essenciais ao cumprimento do objeto do contrato
administrativo. Nenhuma reivindicagdo para pagamento adicional sera considerada
se decorrer de erro ou ma interpretagdo do objeto do Edital Licitatério. Considerar-
se-a que os pregos propostos sdo completos e suficientes para pagar todos os
servigos contratados

c) Nao serdao admitidas, sob quaisquer motivos, modifiéagées ou substituicées da
proposta ou de quaisquer documentos, uma vez entregues os envelopes indicados
no item 4 do Edital Licitatério.

d) As Empresas licitantes arcardo com todos os custos relativos a apresentacao das
suas propostas. A Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio em nenhuma
hipétese sera responsavel por tais custos, quaisquer que sejam os procedimentos
seguidos no Pregéo Presencial ou 0s seus resultados.

4.2.2. O ENVELOPE “B” - DOCUMENTOS DE HABILITACAO — devera conter os
documentos especificados a seguir:

A) Documentagéo relativa a habilitagao juridica;

B) Documentacao relativa a qualificagao técnica;

C) Documentagao relativa a qualificagao econdmico-financeira;
D) Documentagao relativa a regularidade fiscal.

E) Documentagao relativa a regularidade trabalhista.

(A) DOCUMENTAC}AO RELATIVA A HABILITAQI\O JURIDICA
a) Registro Comercial, no caso de empresa individual.

b) Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de

sociedades comerciais €, no caso de sociedade por agoes acompanhados de

documentos de elei¢cdo de seus admlmstradores

c) Inscngao do Ato Constitutivo, no caso de Socuedade C:vul acompanhada da prova
da composm;ao da diretoria em exercicio.

d) Decreto de autonzagao em se tratando de empresa ou somedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagido para funcionamento
expedido pelo érgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

Demerval ’Vasce[&)s Soares LEONARDO VITAL
Secretario Extraordinario das Agdes MAT 19403

Administrativas de Saide ' 5
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — S3o Cristévdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

e) Na hipotese de existir alteragdo nos documentos citados nos itens a € b
posteriormente a constituicho da firma ou sociedade, os referidos documentos
deverao ser apresentados de forma consolidada, contendo todas as clausulas em
vigor.

(B) DOCUMENTAGAO RELATIVA A QUALIFICAGAO TECNICA

a) Prova de registro ou inscricdo da Empresa licitante e do Responsavel Técnico na
entidade profissional competente, a saber, CRN — Conselho Regional de Nutrigao.
As empresas sediadas fora da Regido onde ocorrera a licitagdo deverao averbar a
CRAQ junto ao Conselho Regional de Nutricionista da 42 Regiao;

b) Indicagao do pessoal técnico adequado e disponivel para a realizagdo do objeto
da licitagao, bem como da qualificagdo de cada um dos membros da equipe técnica
que se responsabilizara pelos trabalhos, conforme dispde o art. 30, inciso |l, da Lei
Federal N° 8.666/93 e posteriores alteragdes.

c) Comprovagéo de aptidao da Empresa licitante para o desempenho da atividade
pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da
licitagdo, ou seja, alimentacdo hospitalar, em complexidade tecnologica e
operacional a ser comprovada mediante a apresentacdo de certiddao(s) ou
atestado(s) fornecido(s) por Pessoa Juridica de Direito Publico ou Privado, este
ultimo acompanhado das ultimas 12 (doze) notas fiscais e do contrato referente,
contendo o nome e o cargo do signatario do 6rgdo ou empresa ao qual se destinou
o servigo, para atender ao objeto licitado devidamente registrado nas entidades
profissionais competentes, na forma prevista no § 1°, do art. 30, da Lei Federal N°
8.666/93 e suas alteragdes posteriores, comprovando a execugdo de, no minimo,
30% (trinta por cento) da quantidade prevista neste Edital Licitatorio para o servigo
pretendido. Os Atestados devem, necessariamente, conter a descricdo das
-principais caracteristicas dos servigos com, no minimo, o prazo de vigéncia do
contrato administrativo (mensal/anual), a identificagdo do(s) local(is) da prestagao
dos servigos; o periodo de execugao dos servigos, prazo contratual e data de inicio;
manifestagdo expressa do Contratante (érgdo ou empresa ao qual se destinou o
servigo), contendo o nome e o cargo do signatario, quanto a qualidade dos servigos
prestados e se os prazos e clausuias estabelecidas no contrato administrativo foram
devidamente cumpridos, caso este tenha terminado; copia do_contrato administrativo
e seus eventuais aditivos e natureza da prestagdo do servigo. Apresentar, ainda, a
Certidao de Acervo Técnico da empresa licitante. As empresas sediadas fora da
Regido onde ocorrera a licitagdo deverdo averbar o Atestado ‘de Capacidade
Técnica junto ao CRN da 42 Regiéo.

d) Comprovagéo de possuir no seu quadro permanente, na data da licitag3o,
profissional de nivel superior, nas quantidades exigidas pelo Conselho Regional de
Nutricao, detentor de atestado de responsabilidade técnica com comprovagio de

Deinerval Vascellos Soares LEONARDO VITAL
Secretério Extramdinario das Agdes MAT 9408 ’ )
Administrativas de Saude 1 o 6
. P.T. 13446 CPF: 008.151 147-70 : : .



Hg -
A g Prcc.M/J\g

‘

PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO- =7~
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristovdo — Cabo Frio
Reglao dos Lacos- Estado do Rio de Janeiro

quntagao da anuidade, por execuc;,ao de serVIc;,o de caracteristicas semelhantes ao
objeto desta licitago. : :

e) A comprovagdo de possuir o .licitante, no- seu quadro, profissional(ais)
referenciado(s) no subitem acima sera feita através de um dos casos abaixo :

e.1) Guia de Recolhimento do FGTS —Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o, da
altima competéncia, devidamente quitada que conste 0 nome do profissional;

e.2) Contrato de Trabalho em CTPS — Carteira de Trabalho e Previdéncia Social;

e.3) Quando se tratar de dirigente ou sécio da empresa licitante, tal comprovacao
sera realizada mediante a apresentacdo do Contrato Social ou Certiddo da Junta
Comercial ou Ato Constitutivo devidamente atualizados, registrados no 6rgéo
competente.

f) Atestado de vistoria, expedido pelo setor de Nutricdo Hospitalar, assegurando
acerca do pleno conhecimento das Empresas licitantes a respeito das condigdes
das instalagdes, equipamentos, utensilios e outras ‘informacdées que julgar
necesséarias, nos moldes do ANEXO V do Edital Licitatério.

f.1) A Empresa licitante devera, as suas expensas, vistoriar e examinar os locais

onde os servigos serdo prestados, bem como as suas dependéncias, e obter, sob

. sua responsabilidade e risco, todas as informagbes necessarias que julgar
-necessarias para prepararem as suas propostas

f2) A vistoria, de carater obrlgatorlo devera ser realizada junto . a todas as
Unidades de Saude onde os servicos serdo prestados. Para tanto, deverdao as
Empresas licitantes credenciarem-se e retirar o “Atestado de Vistoria dos Locais
dos Servigos”, nos moldes do ANEXO V do Edital Licitatério, junto ao Setor de
Nutricdo Hospitalar da Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio, no
horario de 8:00h as 17:00h. Apés a realizagdo de todas as visitas, o “Atestado de
Vistoria dos _ Locais de Servigo” devera ser devidamente assinado pelo
representante legal da licitante, bem como pelo responsavel pelo Servico de
Nutricdo e Dietética da Secretaria de Salde do Municipio de Cabo Frio, o qual
fara obrigatoriamente parte integrante do Envelope B . — - Documentos de
Habllltagao sob pena de desclassificagao. :

f.3) A vistoria devera ser e"etuada pela nutncmnlsta pertencente ao corpo tecnico -
da Empresa licitante. '

'g) Prova que a Empresa licitante possui frota prépria ou contratada de veiculos
automotores para atender a logistica de distribuicao entre as unidades hospitalares,
..em bom estado de conservacgao, e que atenda pienamente as necessidades da
execugao contratual.

. Demerval ’Vasce &)s Soares
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h) Apresentar Alvara de funcionamento expedido pela Prefeitura Municipal da sede
da Empresa licitante, bem como autorizagdo de funcionamento do érgdo de
vigilancia sanitaria da sede da Empresa licitante.

i) Declaracdo da Empresa licitante de que recebeu os documentos, e, quando
exigido, de que tomou conhecimento de todas as informagées e das condi¢gdes para
o cumprimento das obrigacdes objeto da licitagdo, nos moldes do ANEXO VI do
Edital Licitatério.

j) Comprovagao que possui em seu quadro permanente Técnico de Seguran¢a no
Trabalho, detentor de certificado de formagado técnica e reglstro no Ministério do
Trabalho e Emprego.

k) Comprovacgao de que dispde de cozinha industrial no Rio de Janeiro devidamente
aparelhada, incluindo area adequada para fins de armazenamento de produtos in
natura e execugao para o adimplemento contratual equivalente ha 90 (noventa) dias,
em casos fortuitos ou de for¢a maior, a fim de evitar a descontinuidade do servico,
nas dimensdes técnicas minimas para atendimento do fornecimento de refeicbes
objeto deste certame, incluindo a apresentacao de Alvara de FuncionamentO'

(C) DOCUMENTA(}AO RELATIVA A QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Comprovacao de ser dotada de capital social ou patrlmomo liquido devidamente
integralizado igual ou superior a 10% (dez por cento) do valor estimado para a
contratagao. A comprovag¢ao serd obrigatoriamente feita pelo Ato Constitutivo,
Estatuto ou Contrato Social em vigor e devidamente registrado. -

b) Balan¢o patfimonial e demonstragdes contabeis do resultado do Ultimo exercicio,
ja exigiveis e apresentados na forma da lei, conforme disposto no artigo 31, inciso |,
da Lei Federal N° 8.666/93, devidamente registrados na Junta Comercial.

¢) As Empresas licitantes dever&o apresentar, com base no Balango Patrimonial, os
indices que medem a situagdo financeira, apurados por meio das seguintes
férmulas: :

ILG ~ indice de Liquidez Geral > 1,20

ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO
ILG = --
'PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

ILC — indice de qumdez Corrente > 1 20
ATIVO CIRCULANTE

ILC =
PASSIVO CIRCULANTE

Demerval Vascellos Soares
Secretario Extraordingrio das Agdes
Administrativas de Saude
PT 13446 CPF:008.151.147-70 .
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PASSIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO
IE = ‘ <0,70
ATIVO TOTAL

d) Certidoes negativas de faléncia ou concordata expedidas pelo Distribuidor da
sede da Empresa licitante. As Empresas licitantes sediadas em outras Comarcas do
Estado do Rio de Janeiro ou em outros Estados da Federagéo deverdo apresentar,
juntamente com as certiddes negativas exigidas, declaragdo passada pelo Foro de
sua sede, indicando quais os Cartérios ou Oficios de Registros que controlam a
distribuicao de faléncias e concordatas. Nao serdao aceitas certiddes com validade
expirada ou passadas com mais de 90 (noventa) dias contados da efetiva pesquisa
do Cartério em relagao a data da realizagao do Pregao Presencial.

(D) DOCUMENTAGAO RELATIVA A REGULARIDADE FISCAL

a) Prova de |nscr|gao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da
Fazenda (CNPJ).

b) Prova de inscricao no cadastro de contribuintes mun|C|paI ou estadual, relativo a
sede da Empresa licitante.

c¢) Prova de Regularidade com a Fazenda Federal, através da Certidao Negativa
Conjunta de Regularidade relativos aos Tributos Federais e a Divida At|va da Uniao
ou Certidao Positiva de Débitos com Efeitos de Negativa.

d) Prova de Regularidade com a Fazenda Municipal através das Certidoes
Negativas de Débitos Mobiliarios e Imobiliarios do domicilio ou sede da licitante ou
Certidao Positiva de Débitos com Efeitos de Negativa.

e) Prova de Regularidade com a Fazenda Estadual através da Certidao Négatwa de
Débitos do Imposto Sobre Circulagido de Mercadorias e Serwgos (ICMS), na forma
da legislacao vigente.

f) Para as Empresas licitantes sediadas em cuiros Estados, o(s) documento(s)
emitido(s) pela Fazenda Estaduai ou do Distrito Federal, do domicilio ou sede da
Empresa licitante, para fins de prova de regularidade fiscal, devera(do) comprovar a
inexisténcia tanto de débitos inscritos quanto de nao inscritos na Divida Ativa, ou
demonstrar de outra forma documental tal situagao fiscal, podendo, para tanto, estar
acompanhadc(s) de legislacao especifica ou informagao oficial do 6rgao fazendario.

g) Certiddo Negativa de Débitos com a Seguridade Social Certidao Positiva de
-Débitos com Efeitos de Negativa.

h) Certidao de Regularidade de Situacao relativa ao Fundo de Garantia do Tempo
de Servico - FGTS. \ :

Demerval Vascellos Soares
Secretério Extraordingrio das Agdes
Adminisiraiivas de Saide
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(E) DOCUMENTAGCAO RELATIVA A REGULARIDADE TRABALHISTA

a) Certidao Negativa de Débitos Salariais em Geral, Certiddo Negativa de llicitos
Trabalhistas que infringem a Legislagdo de Protecao a Crianga e ao Adolescente
e Certiddao Negativa de ilicitos Trabalhistas em Geral, todas expedidas pelo
Ministério do Trabalho e Emprego, abrangendo a Regional do Estado do Rio de
Janeiro, que podem ser substltmdas pela Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas
— CNDT.

b) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacao de Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

c) Declaragao formal de que a Empresa licitante atende as disposicées do artigo 9°,
~inciso lll, da Lei Federal 8.666/93, nos moldes do ANEXO VIl do Edital Licitatério.

d) Os documentos necessarios a habilitacdo da Empresa licitante fardao parte
integrante do Processo Administrativo e poderao ser apresentados em original ou
copia autenticada por cartério competente ou ainda em cépias acompanhadas dos
respectivos originais, de modo a permitir a autenticacao destes.

e) Se os Certificados, Declaragdes, Registros e Certiddes nao tiverem prazos de
validade declarados no proprio documento, da mesma forma que ndo conste
previsdo em legislacdo especifica, deverdo os referidos documentos terem sido
emitidos ha no maximo 60 (sessenta) dias, contados até a data da realizagéo da
licitacdo. . :

f) Se a primeira colocada nao for considerada habilitada, serdo convocadas as
demais Empresas licitantes, na ordem de classmcagao para exame de seus
documentos de habllltagao :

g) Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no Edltal Licitatério, a Empresa
licitante sera declarada vencedora.

h) Se a oferta néo for aceité\iel ou se a Empresa licitante desatender as exigéncias
habilitatérias, o. Pregoeiro examinard a oferta subsequente, verificando sua
aceitabilidade e procedendo a habilitagdo da proponente, na ordem de classificagéo,
e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao Edital
Licitatério e aos jnteresses da Administragdo Publica, sendo a respectiva Empresa
licitante declarada vencedora :

i) Da sessao do Pregao Presencial lavrar-se-a ata circunstanciada, contendo, sem
prejuizo de outros, o registro das Empresas licitantes credenciadas, das propostas
escritas e verbais apresentadas, na ordem de classificagdo, da analise da
documentacéo exigida para a habilitagdo e dos recursos interpostos, sendo certo

Demerval Vascellos Soares
Secretério Extraordinario das Agdes
Administiaiivas de Saude
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que ao final a mesma sera assinada pelo Pregoeiro e demais membros da equipe
de apoio, bem como pelos representantes legais das Empresas licitantes.

(F) OUTRAS COMPROVAGOES

a) Declaragdo da Empresa licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por
seu representante legal, nos moldes do ANEXO ViIil do Edital Licitatério.

b) Declaragdo da Empresa licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por
seu representante legal, de que a mesma estd enquadrada ou na&o como
beneficiaria da Lei Complementar N° 123/2006, nos moldes do ANEXO IX do Edital
Licitatorio.

5. DA SESSAO PUBLICA, DA NEGOCIACAO E DO JULGAMENTO

5.1. DA SESSAO DO PREGAO:
A sessao sera iniciada com o credenciamento dos interessados.
5.2. DA ABERTURA DO ENVELOPE “A” - PROPOSTAS DE PRECOS

a) Apoés a fase de credenciamento, o Pregoeiro procedera a abertura dos envelopes
com propostas de precos, verificando a conformidade das propostas com os
requisitos estabelecidos no Edital Licitatério, desclassificando, preliminarmente,
aquelas que estiverem em desacordo com 0 mesmo.

b) Verificada a compatibiidade com o exigido no Edital Licitatério, serdo
classificadas as propostas de MENOR VALOR GLOBAL e aquelas que tenham
valores sucessivos e superiores em até 10% (dez por cento) daquela.

¢) Quando nao existirem no minimo 03 (trés) propostas sucessivas e superiores em
até 10% (dez por cento) da menor proposta de preco, serao classificadas as 03
(trés) melhores propostas, ja incluida a da Empresa licitante que tiver apresentado o
menor prego na proposta escrita.

d) Havendo embate entre propostas de pre¢o que se enquadrem nas hipoteses

descritas nos dois itens anteriores, serdo todas classificadas, reallzando -se sorteio
para determinacéo da ordem de oferta dos lances.

5.3. DOS LANCES VERBAIS:
a) O Pregoeiro poderé estipular reducdo minima entre os lances.

b) Apbés a classificacdo das propostas, o Pregoeiro as divulgara, e convidara,
individualmente, os representantes legais das Empresas licitantes classificadas para

Demerval Vascellos Soares W@vﬂ}\h _
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apresentarem lances verbais, a partir da Empresa licitante que ofertou o maior
preco, seguido das demais, de forma sucessiva e em valores distintos e
decrescentes. '

c) A desisténcia em apresentar lance verbal, quando for feita a convocagao pelo
Pregoeiro, importara a exclusdo da Empresa licitante da etapa de apresentagao de
lances verbais, com a manutengao do ultimo preco por ela apresentado para efeito
de ordenacdo das propostas. Caso todas as Empresas licitantes se recusem a
apresentar lances verbais, a ordem de classificacdo das propostas escritas sera
mantida. S

d) A rodada de lances verbais sera repetida quantas vezes o Pregoeiro considerar
necessario. ' '

e) O Pregoeiro podera, motivadamente, estabelecer limite de tempo para a fase de
formulagao dos lances verbais, mediante prévia comunicagcio as Empresas licitantes
e expressa mencao na ata da sessao.

f) Nao serao aceitos 02 (dois) ou mais lances do mesmo valor, prevaiecendo aquele
que for recebido em primeiro lugar. '

g) A desi'sténcia de lance valido ja ofertado sera considerada descumprimento total
da obrigacao assumida e sujeitara a Empresa licitante as penalidades previstas no
item 13.3 do Edital Licitatério.

h) Declarada encerrada a etapa competitiva, as propostas serdo reordenadas e o
Pregoeiro examinara a aceitabilidade da primeira classificada quanto ao objeto e
valor, decidindo motivadamente.

i) Apés a classificacao descrita no subitem 5.2.b, as Empresas licitantes que se
enquadrem nos conceitos de microempresario ou empresario de pequeno porte, nos
termos da Lei Complementar Federal N° 123/2006, deverdo manifestar esta
condicao, sendo proibido, sob pena de exclusao do certame, identificarem-se como
tal antes do momento determinado neste item.

j) Caso a melhor oferta tenha sido formulada por microempresario ou empresario de
pequeno porte, o Pregoeiro iniciara a fase de negociacao.

k) Quando a melhor oferta tiver sido formulada por Empresa licitante que no seja
- microempresario ou empresario de pequeno porte, o Pregoeiro devera verificar a
existéncia de empate ficto, nos termos do art. 44, § 2° da Lei Complementar
Federal N° 123/2006, e, em caso positivo, proceder o desempate segundo as regras
a seguir estabelecidas: ' :

Demerval Vascellos Soares:
Segretario Extraodinario dgs Aghes
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k1) Entende-se por empate ficto aquelas situagcbes em que as propostas
apresentadas por microempresarios € empresarios de pequeno porte sejam iguais
ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem classificada.

k2) Em havendo mais de um microempresario ou empresario de pequeno porte no
intervalo percentual referido no subitem anterior, todos poderdao fazer uma unica
nova proposta menor que a mais bem classificada, obedecida a ordem de
classificagcao entre aqueles.

k3) Caso nao haja empate ficto, iniciar-se-a a fase de negociagao.

k4) Se houver microempresarios ou empresarios de pequeno porte com propostas
iguais dentro do percentual de 5% (cinco por cento), sem que ninguém oferte
lances, finda esta fase, a ordem para a formulagéo de nova proposta entre eles sera
estabelecida por sorteio.

I) Para o julgamento e a classificacdo das propostas sera adotado o critério de
menor pre¢o, observadas as exigéncias estabelecidas no Edital Licitatorio, iniciando-
se a fase de negociacgao.

m) Estabelecida definitivamente a classificagao, o Pregoelro iniciara a fase de -

habilitagao.

5.4. DA FASE DE HABILITAGCAO

DA ABERTURA DO ENVELOPE “B” - DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.4.1. Nesta fase o Pregoeiro procedera a abertura dos Envelopes B, passando ao
julgamento da habilitagao, observando-se as seguintes diretrizes:

5.4.2. Os documentos necessarios a habilitacdo da Empresa licitante fardo parte
integrante do Processo Administrativo e poderao ser apresentados em original ou
copia autenticada por cartério competente ou ainda em copias acompanhadas dos
- respectivos originais, de modo a permitir a autentlcagao destes, na forma do art. 32
da Lel Federal N° 8.666/93.

5.4.3. O Pregoeiro podera diligenciar para verificar a regularidade da Empresa
licitante relativa as condi¢cdes de habilitagdo através de quaisquer meios, fazendo
consultas, inclusive via web, e vistorias, podendo, até mesmo, suspender a sessao
para tanto. A Empresa licitante podera suprir eventuais omissdes ou falhas relativas
ao cumprimento dos requisitos e condigdes de habilitagao estabelecidos no Edital
Licitatério, mediante a apresentacao de novos documentos ou a substituicao de
documentos anteriormente ofertados, desde que o faga no curso da prépria sessdo
publica e até a decisdo sobre a habllltagao

@emerva( @/ascellos Soares
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5.4.4. Se a primeira colocada n&o for considerada habilitada o Pregoeiro examinara
a oferta subseqiiente, realizando negociagdo, verificando sua aceitabilidade e
procedendo a habilitagdo da proponente na ordem de classificagdo, e assim
sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao Edital Licitatoiro,
sendo a respectiva Empresa licitante declarada vencedora.

5.4.5. Da sess&o lavrar-se-a ata circunstanciada, contendo, sem prejuizo de outros,
o registro das Empresas licitantes credenciadas, das propostas escritas e verbais
apresentadas, na ordem de classificagdo, da analise da documentagao exigida para
a habilitagdo e dos recursos interpostos e que, ao final, sera assinada pelo
Pregoeiro e demais membros da equipe de apoio, bem como pelos representantes
legais das Empresas licitantes.

6. DO DIREITO DE PETICAO

6.1. Ao final da sessdo e declarada pelo Pregoeiro qual a Empresa licitante que
sagrou-se vencedora do certame, qualquer Empresa licitante, por seu
representante legal, podera manifestar imediatamente e motivadamente a intengéo
de interpor recurso, momento em que lhe sera concedido o prazo de 03 (trés) dias
para a apresentagcao das razbes do recurso, ficando as demais Empresas licitantes,
desde entao, intimadas para apresentar as suas contra-razées em igual numero de
dias, que comegarao a correr do término do prazo da Empresa Recorrente, sendo-
thes assegurada vista imediata do Processo Admmlstratlvo

6.2. A n&o-apresentagdo das razOes escritas acarretara, como- consequéncia, a
analise do recurso pela sintese das razdes orais. :

"6.3. A falta de mamfestagao imediata e motivada da Empresa licitante acarretara a
decadéncia do direito de recurso e a adjudicagdo do objeto da licitagdo pelo
Pregoeiro & Empresa vencedora.

6.4.0 acolhimento do recurso |mportara apenas a mvahdagao dos atos insuscetiveis
de aprove|tamento

6.5. Os recursos serdo dirigidos ao Pregoeiro, que podera reconsiderar seu ato no
prazo de 03 (trés) dias Uteis, ou ent&o, neste mesmo prazo, encaminhar o recurso,
devidamente instruido, para a autoridade superior, que proferira a decisdo no
mesmo prazo, a contar do recebimento.

6.6. Os recursos contra a habilitagdo de alguma Empresa licitante serao levados ao
conhecimento da mesma, que tera o prazo de 03 (irés) dias Uteis para apresentar as
suas contra-razdes, anteriormente a instrugcdo do Pregoelro e da. decisdo da
Admlmstragao Publica.

7. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGCAQD o'\n'ﬂ“"

Demerval Vascellps Soares GN MAT. 19406 14
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7.1. Uma vez homologado o resuitado da licitagdo pelo Sr. Ordenador de Despesa,
sera chamada a Empresa vencedora para a retirada da Nota de Empenho, no prazo
de 48:00hs (quarenta e oito horas).

7.2. Deixando a adjudicataria de retirar a Nota de Empenho no prazo fixado no item
7.1, podera o Pregoeiro, sem prejuizo da aplicagao das san¢des administrativas em
desfavor do faltoso, examinar as ofertas subsequenies e a qualificagdo das
Empresas licitantes por ordem de classificagdo, e assim, sucessivamente, até a
apuragdao de uma que atenda ao Edital Licitatério, sendo a respectiva Empresa
licitante declarada vencedora.

7.3. Os servicos comegardo a ser prestados pela ‘Empresa vencedora
imediatamente ap6s o recebimento da ordem de Inicio da execugao que devera ser
expedida pela Secretaria Mummpal de Saude.

7.4. Executado o fornecimento, seu objeto sera recebido nos termos do art. 73,
inciso I, alineas “a” e “b” da Lei Federal N° 8.666/93 e suas alteragbes posteriores.

7.5. A Empresa vencedora devera comprovar a manutengdo das condigdes
demonstiradas para habilitagdo no Pregdo Presencial quando da assinatura do
contrato administrativo.

7.6. A Empresa vencedora ficara obrigada a trocar qualquer item ou parte integrante
do objeto desta licitagdo que venha a ser recusado por ndo atender as
especificagdes contidas no “Projeto Basico” — ANEXO | deste Edital Licitatério, sem
que isso acarrete qualquer 6nus para a Administragao Publica ou o releve das
sangdes previstas na legislagao vigente.

7.7. O ato de recebimento do objeto da licitagdo nao implica na sua aceitagao
definitiva e ndo excluird a Empresa licitante quanto a sua responsabilidade no que
concerne a qualidade do material fornecido.

8. GARANTIA

8.1. A Empresa vencedora prestara garantia de 2% (dois por cento) do valor total do
contrato, a ser prestada em até 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato
administrativo, em uma das modalidades previstas no art. 56, § 1°, da Lei Federal N°
8.666/93. Seus reforcos poderdo ser igualmente prestados nas modalidades
previstas no art. 56, § 1°, da Lei Federal N° 8.666/93. Caso a Empresa vencedora
escolha a modalidade seguro-garantia, este devera incluir a cobertura das multas
eventualmente aplicadas.

8.2. A garantia contratual prestada pela Empresa vencedora somente seré restituida
ap6s o integral cumprimento do contrato administrativo podendo ser retida, se

necessario, para quitar eventuais obrigagées da resa vencedora
Demerval Vascellos Soares
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9. DAS CONTRATACOES

9.1. A contratagcéo decorrente desta licitagdo sera formalizada mediante celebragao
de termo de contrato administrativo, cuja minuta integra este Edital Licitatério —
ANEXO X.

9.2. As prorrogagdes de prazo de vigéncia serdo formalizadas mediante celebracao
dos respectivos termos de aditamento ao contrato administrativo, respeitando-se as
condicdes prescritas na Lei Federal N° 8.666/93.

9.3. A ndo prorrogagéo do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia da
Administragdo Pablica nao gerara a Empresa contratada direito a qualquer espécie
de indenizacao.

9.4. Nao obstante o prazo estipulado nos itens 10.1 e 10.2, a vigéncia contratual nos
exercicios subseqiientes ao da assinatura do contrato administrativo estara sujeita a
condigdo resolutiva, consubstanciada na existéncia de recursos aprovados nas
respectivas Leis Orgamentarias de cada exercicio, para atender as respectivas
despesas. -

9.5. Ocorrendo é resolucao do contrato administrativo, com base na condigao
estipulada no item'13.1, a Empresa Contratada nao tera direito a qualquer espécie
de indenizagao.

9.6. A execucao dos servicos devera ter inicio apés a assinatura do contrato
administrativo, respeitando-se o estabelecido no item 7.3.

10. DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO
DA LICITACAO

10.1. O contrato administrativo sera celebrado com duragdo de 12 (doze) meses,
contados da data de sua assinatura.

10.2. O prazo mencionado no item anterior podera ser prorrogado por igual(ais) e
sucessivo(s) periodos, a critério da Administragcdo Pdblica, até o limite de 60
(sessenta) meses, nos termos e condigoes permitidos pela legislagado vigente.

10.3. O objeto desta licitagdo devera ser executado nas Unidades Hospitalares da
Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio, correndo por conta da Empresa
Contratada as despesas de seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e
previdenciarios decorrentes da execugao do objeto do contrato administrativo, em
conformidade com o estabelecido no “Projeto Basico” — ANEXO | do Edital
Licitatorio. v

11. DAS MEDICOES DOS SERVICOS CONTRATADOS '

Demerval Vascellos Soares Y O‘NABD o A
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11.1. Os servigos executados serdo objetos de medi¢des diarias, com avaliagdes
mensais a serem feitas no 1° (primeiro) dia util do més subsequente ao da prestagéao
dos servigos previstos no contrato administrativo.

11.2. As medigdes serdo reallzadas observando-se as condigbes estabelecidas no
contrato administrativo —- ANEXO X do Edital Licitatorio.

12. DOS PAGAMENTOS E DO REAJUSTE DE PRECOS

12.1. O pagamento sera efetuado em 30 (trinta) dias, contados da apresentacéo da
nota fiscal/fatura em 03 (trés) vias, no protocolo do 6rgdo contratante, a vista do
respectivo termo de recebimento definitivo do objeto ou recibo, na forma prevista no
Edital Licitatorio.

12.2. A discriminagdo dos valorés dos insumos, especialmente os dos servigos,
devera ser reproduzida na nota fiscal/fatura apresentada para efeito de pagamento.

12.3. As notas fiscais/faturas que apresentarem incorregcdes serdo devolvidas a
Empresa Contratada e seu vencimento ocorrera 30 (trinta) dias apds a data de sua
apresentacao valida.

12.4.. O pagamento pelos servigos efetivamente prestados sera feito mediante
crédito aberto em conta corrente em nome da Empresa Contratada junto a
Instituicéo Bancarla mdlcada no contrato administrativo. :

'125 Havendo atraso no pagamento, sobre a quantia devida incidira corregao
monetaria, bem como juros moratérios, a razédo de 0,5% (meio por cento) ao més,
calculados pro rata tempore em relagéo ao atraso venflcado

12.6. Os pregos unitarios serdo reajustados na periodicidade anual, observada a
legislagao vigente, em especial a Lei Federal N° 8.666/93 para respectivo calculo.

12.7. A periodicidade anual de que trata o item anterior sera contada da data da

proposta referente ac més de feverelro/2013 que sera con3|derado como o més de
referencia dos pregos.

13. DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

13.1. Ficara impedida de licitar e contratar com a Administragcdo Publica Direta e
Autarquica do Municipio de Cabo Frio, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, ou
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicéo, a Pessoa Fisica ou

Juridica, que praticar quaisquer atos prewstos no artlgo 7° da Lei Federal N°
10. 520/2002

Demerial Ta ascelics Soares
; | OVITAL
Secretany Exiraordingtio das Agdes 0
Adminisirativas de Satide MBT 19406 17
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13.2. A sangéo de que trata o item anterior podera ser aplicada juntamente com as
multas estipuladas em ato normativo dos ¢rgdos participantes, garantido-se o
exercicio de prévia e ampla defesa.

13.3. Multa no valor de 0,5% (meio por cento) sobre o valor do contrato/nota de
empenho :

13.4. As multas s&o autébnomas e a aplicagcdao de uma nao exclui a de outra.

13.5. Os procedumentos para aplicacdo de advertencua e multa relativas ao

inadimplemento de obrigagbes contratuais serao conduzidos no ambito do 6érgao
contratante e as penalidades ser&o aplicadas por autoridade competente do mesmo
orgao.

13.6. Os procedimentos para aplicagcdo das demais penalidades nao indicadas no
item anterior serao conduzidos no ambito do érgao contratante e as penalidades
serao aplicadas pela autoridade competente do mesmo érgao.

14. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1. A despesa decorrente da execucao da presente Iicitagéo correra a conta dos

- recursos aprovados para o exercicio do ano de 2013, dotacdo orgamentaria XXXX

(material de consumo) da Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio.

15. DAS DISPOSICOES FINAIS

15.1. As normas disciplinadoras da presente licitagao serdo interpretadas em favor
da ampliagdo da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as
Empresas licitantes e desde que ndo comprometam o mteresse pubhco a finalidade
e a seguranca da contratacao.

152 Até 02 (dois) dias U(teis anteriores a data fixada pafa recebimento das
propostas, qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, prowdenmas ou
impugnar o ato convocatério do Pregao Presencial.

15.3. A peticdo de que trata o item 15.2 sera dirigida a autoridade subscritora do
Edital Licitatério que decidira no prazo de 01 (um) dia util.

15.4. Acolhida a impugnacao contra o ato convocatorlo sera deS|gnada nova data
para reallzagao da sessao pubhca

15.5. Das sessdes publicas de processamento do Pregao Presencial serdo lavradas
atas circunstanciadas a serem assinadas pelo Pregoeiro e pela equipe de apoio e

@emmza[ Vascellos Soares
Secretarit Extraordinario das Agoes. -
Administrativas de Saide
P.T. 13446 CPF:003.151.147-70
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15.6.  Os casos omissos referentes ao presente Pregdo Presencial serdo
solucionados pelo Pregoeiro. '

156.7. Sera competente o foro da Comarca do Municipio de Cabo Frio para dirimir
quaisquer questdes decorrentes da presente licitagdo, que nao tenham sido
resolvidas na esfera administrativa.

15.8. Constituem ANEXOS deste Edital Licitatorio:

Projeto Basico (Anexo I)

Modelo Proposta de Preco (Anexo Il) -

Modelo de Credenciamento (Anexo IlI)

Modelo de Declaracao de Habilitacao (Anexo 1V)

Atestado de Visita (Anexo V)

Modelo de Declaracao de Fato Superveniente (Anexo VI)
Modelo de Declaracéo Art. 9° da Lei 8.666/93 (Anexo VII)
~Modelo de Declaragao (Anexo VII) '

Modelo de Declaragao Lei Complementar 123/ 2066 (Anexo |X)
Minuta de Contrato (Anexo X)

Cabo Frio, 14 de julho de 2013.
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ANEXO |

PROJETO BASICO

PACIENTES, ACOMPANHANTES E FUNCIONARIOS

1. ESPECIFICACOES TECNICAS

A Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio possui em sua rede
de atendimento 06 (seis) unidades hospitalares: Hospital Sao José Operario,
Hospital Central de Emergéncia, Hospital Municipal da Mulher, Hospital Municipal da
Crianga, Hospital Otime Cardoso dos Santos, Hospital de Tamoios, 07 (sete) Postos
de Saulde, 28 (vinte e oito) unidades de PSF, além de unidades de apoio.

2. OBJETO DA PRESTACAO DOS SERVICOS

Prestacao de servigos de nutricdo e alimentagao hospitalar, visando o
fornecimento de dietas, dietas especiais destinadas aos pacientes adultos e infantis,
acompanhantes legalmente instituidos (Lei Federal n° 8069/90 e Lei Federal n°
10741/03), assegurando a todos uma alimentagao balanceada e em condigbes
higiénico-sanitarias adequadas, englobando a operacionalizagdo e o
desenvolvimento de todas as atividades de produgao, administrativas e de apoio a
nutri¢cao clinica e ambulatorial.

21. A préstagéo de servigos de nutricdo e alimentagéo realizar-se-a mediante:

a) a utilizacao das dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentagao sera
preparada, porcionada e distribuida.

b) o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em
geral, a saber, utensilios, loucas, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre
outros, a méo-de-obra especializada, operacional e administrativa, em quantidades
e qualidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas
as normas vigentes estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

c) a disponibilizagdo e a manutengdo dos equipamentos e utensilios utilizados,
inclusive dos equipamentos da CONTRATANTE colocados a disposicdo da
CONTRATADA.

d) a manutencéo, adaptacdo e adequacéo predial qué se fizerem necessarias nas
dependéncias e instalagées do servigo de nutrigéo dietética da CONTRATANTE.

Demeranl Vascellos Soares OVITAL
Secratariu Extraordinrio das Agoes 06
Administralives de Saude MAT 194 (0] 20
PT. 13446 CPF; 003.151.147-70 PREGOEIR
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e) Nutricdo Clinica: todas as atividades assistenciais com a equipe multiprofissional
por niveis terciario, secundario e primario, avaliacdo de estado nutricional a partir do
diagnéstico clinico, exames laboratoriais, anamnese alimentar e exames
antropométricos, a adequacao da dieta segundo a patologia apresentada, as
necessidades nutricionais e preferéncias e restricoes alimentares, a atualizacio das
prescricdes de dietas dos pacientes, a supervisdo na distribuicdo das refeicbes aos
pacientes, a sua aceita¢do, a interacdo medicamentosa, o acompanhamento da
evolugdo dietoterapica e a orientagao nutricional durante a internacéo até que ocorra
a alta hospitalar, sempre com a orientacdo e supervisdo da nutricionista da
CONTRATANTE. o : ' : :

3. DA CONTRATANTE

Cabera a Secretaria Municipal de Saude:

3.1. Entregar a CONTRATADA, quando do inicio do cumprimento do contrato, a
area destinada para o desenvolvimento dos servicos a serem prestados, contendo
01 (uma) coifa em ago inox e 01 (um) fogao mdustrlal e instalagdes gerais,
|nd|spensave|s a execucao das atmdades

3.2. Fiscalizar rotineiramente a manutencéo das instalacbes gerais e especiais, dos
equipamentos e de todo material utilizado, bem como exigir da CONTRATADA a
reposicéao |med|ata do que for danificado, destruido, extraviado ou desgastado pelo
uso. . _

3.2.1. Havendo recurso no cumprimento de tal exigéncia, apés o término do prazo
estabelecido em notificacao a8 CONTRATADA, a Unidade de Salde podera solicitar
a outrem a prestacéo do servico e descontar o custo correspondente no faturamento
da CONTRATADA néo podendo esta impugnar o valor.

3.3. Estabelecer cronograma a ser cumprldo pela CONTRATADA para a
manutengéo preventiva e reparadora dos equipamentos e instalagbes das areas
fisicas do Servigo de Nutrigéo e Dietética.

3.3.1. Cabera aos Serwgos de Nutricao e Dietética e de Manutengao da Unldade de
Saude fixar os prazos a que se refere o item 3.3.

3.4. Ter acesso, a qu'alquer hora, as’ dependéncias entregues para a
CONTRATADA, objetivando a fiscalizagdo permanente dos servigcos, inclusive
determinando a substituicdo de qualquer empregado que nao atenda aos interesses
da CONTRATANTE

3.5. Solicitar a substituigéo imediata de qualquer material e/ou género que nao
atenda as exigéncias do servi¢o contratado. A Unldade de Salde tem a prerrogativa

(Demer"}af Wasceflos Soares
o Exracrdingrio das Agoes

LEONARDO VITAL
' MAT. 18406 _ 21
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de recusar o material que se apresente deteriorado e/ou defeituoso, avaliado como
sendo de ma qualidade ou de marca nao satisfatoria.

3.6. Solicitar a CONTRATADA a documentagao referente ao pessoal contratado,
observadas as especificagbes constantes deste Edital, podendo supervisionar
rotineiramente a observancia das Normas de Segurancga e Higiene de Trabalho.

3.6.1 A CONTRATADA terda o prazo de 10 (dez) dias para apresentar a
documentagao mencionada no item 3.6.

3.7. Supervisdo do servigo por profissional nutricionista e aprovacgédo dos cardapios
que deverao ser apresentados no inicio das atividades para os primeiros 30 dias e a
partir dai com 20 (vinte) dias de antecedéncia.

3.8. Identificar as pessoas com direito aos varios tipos de refeicbes e o numero
destas, fornecendo elementos que permitam o faturamento por parte da
CONTRATADA.

3.8.1. Cabera ao Serwgo de Nutricao e D:etetlca a Divisao de Admlmstragao e a
Diregéo da Umdade atestar as faturas dos servigos executados.

3.9. Notificar a CONTRATADA, por escrito, sobre defeitos, irregularidade ou falhas
constantes na execucao dos servigos, fixando o prazo que entender razoavel para
as devidas corre¢des.

4. DA CONTRATADA

Cabera a Empresa CONTRATADA:

4.1. Executar e prestar os servicos nas dependéncias das Unidades de Saude
designadas pela CONTRATANTE, nos setores e horarios estabelecidos, durante
24:00hs (vinte quatro horas), diariamente, inclusive sabados, domingos e feriados,
sob a determlnagao e fiscalizagdo do Servigo de Nutricao Dietética da Unidade de
Saude. :

4.1.1. Prestar assisténcia alimentar e dietoterapica a clientela, fazer a requisi¢ao de
alimentos .e preparagdes complementares programar os cardapios, orientar e
supervisionar a produgao v

4.2. Manter em perfeitas condi¢6es de uso as instalagbes gerais e eépe0|a|s

equipamentos, moéveis vinculados a execugdo dos servicos, e que deverdo ser
devolvidos ao término do contrato, em perfeitas condicdes de funcionamento e/ou

utilizagdo.
ARDO VITAL
LEON MAT. 19408
pREGOHRO . ) 22
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4.2.1. Para cumprimento do item 4.2, devera ser lavrado um termo circunstanciado
do qual constara o arrolamento dos bens recebidos, com a descricdo do estado de
conservacao e funcionamento fisico. :

43. R_ésponsabilizar-se pela manutencdo preventiva e reparadora de todo o
- equipamento e instalacdes das areas fisicas do Servico de Nutricdo e Dietética,
segundo cronograma estabelecido pela Unidade de Saude. :

4.4, Repor e/ou complementar, sempre que necessario, 0 material recebido da
CONTRATANTE, de modo que o atendimento as Unidades de Salde n&o fique
prejudlcado

4.4.1. A despesa com gas de cozihha correra por conta da CONTRATADA. -

4.5. Nao paralisar as étividades nem onerar o custo, mantendo a mesma qualidade
dos servigos, quando da execugdo de obras nas dependenmas destinadas ao
Servico de Nutrlgao e Dietética da Unidade de Saude.

4.6. Elaborar o “Manual de Boas Préticas de Produgéo e Prestag:ao de Serv:g:os que
‘devera ter o aval do Servico de Nutrlgao e Dletetlca da Unldade de Saude.

4.7. Encarregar-se das atividades de aquisicao dos generos allment|C|os e do
adequado armazenamento dos mesmos, em setor préprio da Unidade de Salde,
sempre em tempo habil ao cumprimento do objeto consignado no contrato. -

4.8. Utilizar géneros alimenticios, complementos dietéticos, produtos para
higienizacdo e outros materiais necessarios, de marcas conceituadas e qualidade
comprovada, aprovados pelo Servico de Nutricao e Dietética da Unidade de Salde.

'4.9..Apresentar; sempre que sdlicitado pelo Servig:o de Nutricdo e Dietética da
Unidade de Salde, amostra de qualquer material e/ou géneros alimenticios a serem
empregados nos servigos. :

4.10. Fornecer todos os utensilios necessarlos para o flel cumprimento do objeto do
contrato

4.11. Fornecer material de protegao dewdamente hlglenlzado a saber, campos
capotes, mascaras, gorros, propés, luvas, sempre que a Unidade de Salide dispuser
de Iactano ou de outros setores que, comprovadamente justlflquem 0'seu uso.

4.12. Fornecer toalhas de mesa descartavels fabricadas com material adequado
aprovadas pelo Servico de Nutrlgao e Dietética da Unidade de Saude.

4.13. Fornecer todo o material deécanavel para o fiel cumprimento do objeto do

contrato. Demerval Va scellos Soares LE - |
Secretario Extraordindrio das Agdes NBBDI V]TA]'
Adminisirativas de Saude 3406 | | )
PT 13446 CPF:008. 151.147-70 m



.“48 'Proc.WJ3
Fls. «QBO
'?uh{wa

PREFEITURA DA CIDADE DE CABO“’FRIO““7‘“’““
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela, s/n — Sdo Cristévao — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

4.13.1. Utilizar materlal descartavel para pamentes com doengas infectocontagiosas
internados no Servico de Emergéncia, Unidade de Isolamento, Postos de Salde, na
custodia e sempre que for detectada a sua necessidade pelo Servigo de Nutrigdo e
Dietética da Unidade de Saude. °

4.14. Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as areas de trabalho, as
instalagbes e os materiais utilizados no servigo, cumprindo o cronograma de
higienizagao pré-estabelecido pelo Servigos de Nutricdo e Dietética da Unidade de
Saude, utilizando produtos com as seguintes especificagdes:

4.14.1. PreparagOes de detergentes-desinfetantes para limpeza e desinfec¢éo de
pisos, paredes, sanitarios e equipamentos, das areas de estocagem (depésitos e
frigorificos), pré-preparo, preparo, cocgao e consumo (lactario, copas e refeitérios).
Para a desinfecgdo devem ser utilizados, de acordo com o tipo de material,
hipoclorito de s6dio 100-250 ppm, alcool 70% ou outros produtos aprovados pelo
Ministério da Saude.

4.14.2. Solugéo de hipoclorito de sddio 1% para desinfecgao de mamadeiras.

4.14. 3. Solugao de h|poclor|to de SOdIO 0,02% para sanltlzagao de frutas e vegetais
crus. : ,

Obs.: Solugbes anti-sépticas que devem ser utilizadas na complementagao da
higiene das maos — alcool 70% ou solugdes isoladas ou iodéforo ou cloroheXIdlna ou
outros aprovados pelo Ministério da Saude.

4.15. Implantar procedimentos de prevengao e redugdo de insetos e roedores. A
aplicagao de produtos para a dedetizagdo e para a desratizagéo, registrados no
Ministério da Salde, deve ser trimestral. Dependendo da localizagéo a periodicidade
pode ser reduzida. No caso de ineficiéncia de quaisquer dos procedimentos, a
CONTRATADA ficara obrigada a repeti-los, independentemente do periodo
estabelecido, sem 6nus para a CONTRATANTE. : ‘

4.16. Remover o lixo das areas do Servigo de Nutricdo e Dietética da Unidade de
Saude, assim como outros materiais imprestaveis, tais como: caixotes, garrafas,
latas vazias, etc. O lixo deve estar disposto em recipientes de facil higienizagdo, com
tampas acionadas nao manualmente e removido todas as vezes que se fizer
necessano :

4.17. Manter, permanentemente em . servico, em numero suf|C|ente “equipe
composta por profissionais de nutricao de nivel superior / plantdo de 12:00hs (doze
horas), para desenvolver. atividades técnicas relacionadas com a producdo de
refeicbes e dietoterapia, bem como pessoal de |nfra-estrutura qualificado, de forma
a garantlr o atendimento diurno e noturno.

Gemeroal ‘VascedbsSoares =0 NARDOVITAL
Secretario Sxiravrdinano das Agdes W _ )
Admimsicaivas de Sadde MAT- ‘ ”
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4.17.1. O quantitativo de pessoal necessario para o desempenho das atividades ao
servigo devera seguir as normas do Conselho Regional de Nutrigdo, que podera ser
alterado pelo Servico de Nutricdo e Dietética da Unidade de Satde caso ocorra a
mudanga no numero de pacientes e/ou de servidores a serem atendidos, ou outros
casos, desde que justificados.

4.17.2. O pessoal contratado para a execucdo dos servicos devera ser devidamente
registrado pela CONTRATADA, cabendo a mesma todo o &nus de natureza
trabalhista e previdenciaria, atendendo-se, porém, que estes empregados, embora
sem qualquer vinculagcdo empregaticia com o Municipio de Cabo Frio, obedecerao
ao regulamento da Unidade de Saude onde o servigo estara sendo prestado.

4.17.3. Na auséncia de empregado, decorrente de férias, faltas ou afastamento, a
CONTRATADA obrigar-se-a a suprir a falta do mesmo a fim de nao prejudlcar a
execucao normal dos servicos. :

4.18. Remeter, mensalmente, ao Servico de Nutricao e Dietética da Unidade de
Salde, as escalas diaria de servicos de todos os empregados, especificando
lotag&o, respectivos horarios e comunicando, em tempo habil, qualquer alteragao.

4.19. Afastar, imediatamente, das dependéncias da Unidade de Saude, qualquer
empregado, por mais qualificado que seja, cuja presenca venha a ser considerada
inconveniente aos interesses da CONTRATANTE, promovendo sua imediata
substituicao.

4.20. Promover, por recursos proprios, treinamento especifico do pessoal
contratado, inicial e continuo ou ainda quando identificada essa necessidade pela
CONTRATANTE

4.21. Manter sempre um preposto / nutricionista, com poderes para tomar
deliberagao e/ou atender a qualquer solicitagdo do Servico de Nutricdo e Dietética
da Unidade de Saude, quanto a tudo que se relacnone a boa execugao dos servigcos
contratados

422 Realizar, de acordo com o “‘Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional do Ministério do Trabalho”, exames médicos de seus empregados,
sendo eles o admissional, o periddico, o demissional, o de retorno ao trabalho e
quando ocorra mudang:a de fung:ao) .

4.22.1. Por razées clinicas ou epldemlologlcas poderao ser sollcntados exames
medico- Iaboratorlals mdependente do previsto no item 4.22.. ‘

4.23. Segurar seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho, cujo
certificado devera ser apresentado ao Servico de Nutrigao e Dietética da Unidade de

Satde. Qemerval Vascellos Soares

Secretario Extraordinario das Acdes
Adiministiativas de Saide ONARDOVITAL . ’
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4.24. Respeltar e fazer respeitar as Normas de Seguranca e Higiene de Trabalho
preconizadas pelo Ministério do Trabalho e Emprego, fornecendo ao seu pessoal os
meios de seguranca apropriados e necessarios.

4.25. Fornecer luvas descartaveis para manipulagdo dos 'géneros aliméhticios e
quando identificada a necessidade pelo Servigo de Nutricdo e Dietética da Unidade
de Saulde.

4.26. Arcar com todos 0s encargos e despesas decorrentes da alimentagéo de seus
empregados.

4.27. Os cardépids deverao ter sempre uma opgao para a preparagao protéica das
grandes refei¢cdes, que devera estar de acordo com o estabelecido pelo Servico de
Nutrlgao e Dietética da Unidade de Saude.

4.28. Atender as reservas de refeicoes feitas pelos servidores lotados nos centros
cirargicos, nas unidades de recuperacdo, na emergéncia, no setor de transporte e
em outros, quando impossibilitados de comparecerem aos refeitérios nos horarios
estabelecidos pelo Servigco de Nutricdo e Dietética da Unidade de Saude.

4.29. Atender aos servidores que estiverem em uso de dieta que nao seja a normal,
de acordo com o diagnéstico clinico, que devera indicar o prazo de validade da
dieta, sem alteragao no prego da refeicdo do servidor.

4.30. Orientar seus empregados no sentido de ndo utilizarem as dependéncias do
Servigo de Nutri¢do e Dietética da Unidade de Salde para elaboracéo e distribuigao
de refeigbes destinadas a pessoas n&o autorizadas pela CONTRATANTE S

4.31. Fornecer agua filtrada e gelada nos refeitorios, . nas enfermarlas na
administragéo, no repouso, na emergéncia e/ou no quarto de pacientes, em garrafa
incolor transparente com tampa plastica, trés vezes ao dia.

4, 32 Fornecer formulas lacteas, nao Iacteas e aquelas necessarias para suporte
nutricional, preparadas dentro das técnicas adotadas pelo Servigo de Nutricdo e
Dietética das Unidades de Saude, e distribui-las aos diversos setores,
acondicionadas em recipientes padronizados pelo Servigo de Nutrigdo e Dietética da
Unidade de Salde devidamente identificados, na quantidade prevista para cada
horario, de acordo com o diagnostico e evolugéo clinica, bem como o estado
nutricional do paciente.

4.33. Fornecer alimentos in natura, ou preparados elou industrializados, que nao
estejam previstos neste Anexo, quando solicitados e autorizados pela Unidade de
Salde através do Serwgo de Nutricdo e Dietética, sendo que os precos ndo poderso
ser maiores que os precos médios cobrados pelos estabelecidos comerciais do
Municipio de Cabo Frio. _
Demernal Vdseellos Soares
Secre.a uitaordingric das Agdes
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4.34. Controlar o numero de refeigbes servidas diariamente por intermédio de
funcionario da CONTRATADA as Unidade de Saude designadas pelo Servigo de
Nutricdo e Dietética.

4.35. Distribuir refeicbes nos quartos efou enfermarias de pacientes,
acompanhantes, refeitérios e em outros locais em horarios determinados pelo
Servico de Nutricdo e Dietética da Unidade de Saude, de acordo com a
conceituacao das dietas e suas caracteristicas.

4.36. A Unidade de Saude podera recusar o fornecimento de refeicbes que se
apresentarem imprestaveis, cabendo a CONTRATADA adquirir as refeigdes
substitutivas, sem prejuizo para a CONTRATANTE.

5. DAS UNIDADES DE SAUDE

5.1. UNIDADES HOSPITALARES QUE POSSUEM ESTRUTURA DE COZINHA

NOME: Hospital Sao José Operario

ENDEREGO: Rua Governador Valadares s/n°

BAIRRO: Sao Cristévao

TELEFONE: 2643-2732

NOME: Hospital Municipal da Mulher

ENDEREGO: Rua Florisbela Rosa da Penha s/n°

BAIRRO: Braga -

TELEFONE: 264:/-0806 / 2647-0807

NOME: Hospital Municipal da Crianca

ENDERECO: Rua Adolfo Beranger Junior, n® 3626

BAIRRO: Guarani

TELEFONE: 26452255

NOME: - Hospital Municipal Otime Cardoso dos Santos

ENDEREGCO: Estrada Velha de Buzios s/n°

BAIRRO: Jardim Esperanca

TELEFONE 2629-9056 / 2629-9118 / 2629 9079 / 2629- 9403

Ligieraoql 7SCErios Soares
- Secretine Extraordinario das Agbes LEON 9406 27
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NOME: Hospital Municipal de Tamoios
ENDERECO: Rua Tatui s/n° Quadra L, lote 11
BAIRRO: Aquarius

TELEFONE: 2630-7955 / 2630-7956

5.2. UNIDADES DE SAUDE QUE SERAO ATENDIDAS PELO CONTRATO E QUE
NAO POSSUEM ESTRUTURA OPERACIONAL E QUE UTILIZARAO O
REFEITORIO DO HOSPITAL SAO JOSE OPERARIO

NOME: Hospital Central de Emergéncia
ENDEREGCO: Rua Governador Valadares s/n°
BAIRRO: Sao Cristévao

TELEFONE: 2645-4084

NOME: Secretaria Municipal de Saﬂde
ENDERECO: Rua Fagundes Varella s/n°®
BAIRRO: Sao Cristévao

TELEFONE: 2646-2506

NOME: Laboratério Municipal
ENDEREGCO: Rua Fagundes Varela s/n°
BAIRRO: Séo Cristdévéo

TELEFONE: 2646-2539

NOME: PAM

ENDERECO: Rua Fagundes Varela s/n°
BAIRRO: Sao Cristovao

TELEFONE: 2646-2517

NOME: Centro Municipal de Reabilitagao
ENDEREGCO: Rua Expedicionarios da Patria s/n°

BAIRR%&W:%%?( 'Qﬂ%g%y?&res

Secretiric Fyira:dinario das AGoes
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TELEFONE: 2646-2538 / 2646-2558

5.3. UNIDADE DE SAUDE QUE SERA TENDIDA PELO CONTRATO QUE NAO
POSSUI ESTRUTURA OPERACIONAL E QUE UTILIZARA O REFEITORIO DO
HOSPITAL MUNICIPAL DA MULHER

NOME: Centro de Satde Oswaldo Cruz

ENDERECO: Rua Florisbela Rosa da Penha s/n°

BAIRRO: Braga

TELEFONE: 2647-0797 / 2647-0807 / 2647-0806 Ramal: 216

5.4. UNIDADE DE SAUDE QUE SERA ATENDIDA PELO CONTRATO QUE NAO
POSSUI ESTRUTURA OPERACIONAL E QUE UTILIZARA O REFEITORIO DO
HOSPITAL OTIME CARDOSO DOS SANTOS

NOME: Central de Marcagio de Consuitas do Jardim Esperanca

ENDEREGO: Rua Ezio C. da Fonseca

BAIRRO: Jardim Esperanga

TELEFONE:

5.5. UNIDADES DE SAUDE QUE SERAO ATENDIDAS PELO CONTRATO, QUE
NAO POSSUEM ESTRUTURA OPERACIONAL E QUE RECEBERAO
DIRETAMENTE EM SEU LOCAL DE TRABALHO

NOME: PSF/UBS/Censo do Manoel Correa

ENDERECO: Rua 7 s/n°

BAIRRO: Manoel Correa

TELEFONE: 2620-1235

NOME: Posto do Itajuru

ENDEREGO:

BAIRRO: Itajuru

TELEFONE: -

: I | | ’. |
Qemerval Vascellos Soares 5 o AL
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NOME: Central de Marcagéo de Consultas

ENDERECO: Rua Omar Fontoura

BAIRRO: Braga

TELEFONE: 2643-7132

NOME: Centro Municipal de Alimentagao Nutricio - CEMAN

ENDEREGO: Rua Professor Edison Duarte, n® 136

BAIRRO: Jardim Caicara

TELEFONE: 2645-1061

NOME: CE Odontologia

ENDERECO: Avenida Teixeira e Souza, n° 632

BAIRRO: Vila Nova

TELEFONE: 2648-2840

NOME: Superintendéncia do Programa de Familiar

ENDEREGO: Avenida Teixeira € Souza, n° 632

BAIRRO: Vila Nova _

| TELEFONE: 2648-2840

NOME: PSF da Vila do Sol

ENDERECO: Rua 3 n° 246

BAIRRO: Vila do Sol

TELEFONE: ---

NOME: PSF e Posto de Saide Praia do Siqueira

ENDERECO: Travessa Amapéa

BAIRRO: Praia do Siqueira

TELEFONE: 2648-2956

NOME: Saude Coletiva Vetores

Acministraivas de Sadde
PT 13446 CPF: 008.151.147-70
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ENDERECO:
BAIRRO:
TELEFONE:

NOME: SVO Servigo De Verificagio De Obito
ENDERECO: Praca Da Igualdade N° 1
BAIRRO: Portinho

TELEFONE: 26454736

NOME: Posto do Peré

ENDERECO: Rua Olivia Lopes n° 8

BAIRRO: Peré

TELEFONE: 2648-9153

NOME: PSF do Cajueiro
ENDERECO: Rua Machado de Assis
BAIRRO: Cajueiro |
TELEFONE: 2648-8408

NOME: PSF da Gamboa
ENDERECO: Rua José Veiga s/n°
BAIRRf): Gamboa

TELEFONE: --

NOME: PSF do Jacaré Pomar
ENDERECO: Rua do Pomar n° 25
BAIRRO: Jacaré _

TELEFONE: 2620-1388

NOME: PSF de Monte Alegre
ENDERECO: Rua Dr. Cardoso da Fonseca s/n°
BAIRRO: Monte Alegre

Deinerval Vascellos Soare NARDO VITAL
1)
Secretano Extraoramnang das Agdes LEO MAT 9400 6 .
Agmimstratvas ge Saide : |
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TELEFONE: 2644-4283

NOME: PSF e Posto de Saude de Porto do Carro

ENDEREGO: Rua Leonor Fonseca da Costa s/n°

BAIRRO: Porto do Carro

TELEFONE: 2648-5373

NOME: PSF de Tangara

ENDEREGO: Rua Castro Alves s/n°

BAIRRO: Tangara

TELEFONE: 2629-2718

NOME: PSF de Sao Jacinto

ENDERECO: Estrada de Campos Novos s/n°

BAIRRO: Siao Jacinto

TELEFONE: ---

NOME:' Posto de Saude Dr. Paulo Silva

ENDEREGO: Rodovia Amaral Peixoto — K 133 S/n°

BAIRRO: Unamar

TELEFONE: 2645-8049

NOME: Posto de Saude Watson Tavares Filho (PAM Santo Antonio)

ENDEREGO: Avenida Beira Mar s/n°

BAIRRO: Santo Anténio

TELEFONE: 2630-7826

NOME: Posto de Satide Pacheco/Aracga

ENDERE(;VO: Estrada do Araga s/n°

BAIRRO: Aracga

TELEFONE: -------

| evenl asceflos Soares ' AL
i ;wa das Agdes 2 ONABD O V‘T
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NOME: PSF do Angelim
ENDEREGO: Estrada Angelim
BAIRRO: Angelim
TELEFONE: -----

NOME: PSF de Botafogo

ENDERECO: Rodovia Amaral Peixoto km 121
BAIRRO: Botafogo

TELEFONE: 2625-6060

NOME: PSF Maria Joaquina
ENDEREGCO: Rua Harmonia s/n°
BAIRRO: Maria Joaquina
TELEFONE: 2623-9639

6. DESCRICAO DOS SERVICOS - CONVENCIONAL

6.1. DIETAS GERAIS E DIETAS ESPECIAIS - DESTINADAS A PACIENTES
ADULTOS E INFANTIS

A prestacdo de servigos de nutrigido e alimentagéo envolvera todas as
etapas do processo de operacionalizagéo e distribuicao das dietas aos pacientes,
- tudo conforme o padrao de alimentagio estabelecido, o niimero de pacientes, os
tlpos de dieta e os respectivos horarios definidos.
Os servigos consistem na execugdo de todas as atividades necessarias
a obtencéo do escopo contratado, dentre as quais destacam-se:

e Programac&o das atividades de nutrigdo e alimentacao.

o Elaboracao de cardapios diarios completos por tipo de dietas - repeticao
quinzenal.

e Aquisicéo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral.

e Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo.

o Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticio e materiais de
consumo. '

e Pré-preparos, preparos e cocgao da alimentacgao.

¢ Porcionamento uniforme das dietas, utilizando-se de utensilios apropriados.

Demerval ’Vasce[[os Soares o AL
Secretario Extraordinario das Agbes ARD V H 33
Administrativas de Satde o MAT. 19403 | )
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o Coleta de amostras da alimentagao preparada.

e Transporte interno e distribuicdo nos leitos nos horarios pré-determinados.

e Transporte e distribuicdo nas Unidades de Salde externas e nas Unidades
Hospitalares.

e Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes,
conforme prazo pré-determinado.

e Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos,
dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos pacientes.

A alimentacao fornecida pela CONTRATADA devera ser equilibrada e
racional e estar em condi¢bes higiénico-sanitarias adequadas.

Os servigos a serem prestados pela CONTRATADA deverao estar sob
a responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas

- fungées abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas
inerentes ao servico de nutricdo.

Os servigos a serem desenvolvidos pela CONTRATADA deverso ser
prestados nos padrées técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal
técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero suficiente.

A operacionalizacao, porcionamento e distribuicao das dietas deverao
ser supervisionados pelo responsavel técnico da CONTRATADA, de maneira a
observar sua apresentagéo, aceitagdo, porcionamento e temperatura, para, caso se
faga necessario, realizem-se alteragbes ou adaptacées, visando atendimento
adequado e satisfatério. '

6.2. HORARIOS DE DISTRIBUICI\O

a) Alimentacéo paclente adulto pedlatrlco e acompanhantes para dieta geral,
leve, liquida e hlpolhlper

REFEICOES . _ |HORARIOS:
Desjejum B As 07h30min
Colacado ' As 09h00min’
Almogco As 11h30min
Merenda . As 14h30min
Jantar . As 17h30min
Ceia ‘ S | As 20h00min
6.3. CARDAPIO

_6 3.1. REGRAS GERAIS

@emerua( ’(/asce[&zs Soares
Secretario Exirgudinario das Agbes
Administaivas de Saude
PT. 13446 UPF: 003.151.147-70
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: Para a elaboragao do cardapio diario devera ser observada a relagéo
de géneros e produtos alimenticios padronizados com os respectivos consumos per
capta e frequéncia de utilizagdo, atendendo as necessidades energéticas diarias
requeridas de acordo com a idade e atividade do individuo, segundo o
“‘Recommended Dietary Allowances” (R.D.A) / revisao 1989. .

. A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA,
observado o cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE.

Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias
recomendadas deverao ser organizados carddpios variados, com base na relacao
de géneros e produtos alimenticios padronizados.

Os cardapios deverdo ser elaborados trimestralmente e compativeis
com as estacbes climaticas, com freqiéncia de repetlgao qumzenal pela
CONTRATADA. _

Os cardapios deverao ser apresentados completos ao
CONTRATANTE com antecedéncia de 30 (trinta) dias em relagdo ao 1° dia de
utilizagéo, para a devida aprovagao, que devera ser apresentada no prazo maximo
de 08 (oito) dias uteis, podendo a CONTRATANTE, em condi¢des especiais, alterar
o cardapio apresentado, mantendo-se os padrdes estabelecidos no contrato.

Os cardapios elaborados pelas CONTRATADA deverdo obedecer aos
critérios de sazonalidades e serio planejados conforme as condigcbes fisicas e
patologias do individuo, atendendo-se as Leis Fundamentais de Alimentagdo de
,Escudero (quantidade, qualidade, harmonia e adequagéo).

A técnica de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observado-se
-0 cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE.

Os cardapios deverao apresentar preparagdes variadas, equilibradas e
de boa aparéncia, proporcionando-se um aporte caldrico necessario e uma boa
aceitagéo por parte dos pacientes.

Deverédo ser planejados cardapios diferenciados para pacientes em
datas especiais (Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia das Criancas, Dia dos Pais, Dias das
Maes, Festas Juninas, Aniversario da Unida'de Hospitalar, Dia Internacional da
Mulher, etc.), respeitando-se as caracteristicas especificas de cada dleta conforme
padrao determinado pelo Servigo de Nutrigéo e Dietética. -

Para ‘estimular a aceitabilidade das refeicdes nas diversas dietas,
poderao ser requisitados molhos especiais a base de limao, pimenta, especiarias, e
outros, que devem ser preparados de acordo com as recomendagdes das
nutricionistas da CONTRATANTE.

Deve-se ressaltar a importancia da apresentagao de todas as
preparagbes servidas, como forma de estimulo a ingestdo de uma alimentacéo
adequada, visando a recuperagao e/ou manutengdo do estado nutricional dos
pamentes :
‘ Deverao ser prewstos cardaplos dlferenmados aos pacnentes cujo
padrdo alimentar tenham influéncias de preceitos religiosos, tabus, habitos
alimentares e sécios culturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional do
mesmo.

Demerval T '"/asce[&)s Soares
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6.3.2. PEDIATRIA
a) Criangas de 2 a 12 anos

O balanceamento nutricional da alimentagao infantil devera estar na
proporgao adequada de calorias e nutrientes (carboidratos, proteinas, gorduras,
vitaminas e sais minerais), necessarios para garantir o perfelto crescimento e
desenvolvimento da crianca.

A alimentagéo infantil ndo difere da alimentagao do padrao do adulto,
mas reserva algumas particularidades que devem ser respeitadas nas terapias
nutricionais aplicadas.

b) Criangas até 06 anos:

Requerem cuidados na selegdo de seus utensilios, que devem ser
adequados e escolhidos com o intuito de dar conforto e seguranga & crianca, pois
nesta faixa etaria o que predomina é o uso dos cinco sentidos. Gradativamente
ocorre a descoberta do poder de decis&o na escolha da dieta, onde um dia a crianga
aceita um determinado alimento e em outro ela o rejeita. :

Outro fator importante € que as temperaturas extremas devem ser
evitadas, pois a palatabilidade é agucada, detectando prontamente sabores,
principalmente os estranhos.

c) Criangas apés 06 anos:

- Sao capacutadas a escolha de preferenmas ahmentares por ja saberem
selecionar os alimentos preferidos. Tem facilidade para incorporar habitos
alimentares de quem ‘admira, onde o exemplo é fundamental. Nessa faixa etaria
deve-se estar atento a anorexia, que pode estar associada a caréncia de vitaminas
e minerais, em especial ao ferro. O crescimento & lento, porem constantemente
acompanhado de um aumento na ingestao alimentar.

As preparagdes devem ser variadas para a estlmulagao sensorial.

Devem fornecer nutrientes adequados, através de alimentos apetitosos
e preparados com seguranga, considerando os padroes de desenvolvimento
culturais no planejamento de cardaplos

6.4. COMPOSICAO DO CARDAPIO

a) Criangas de 02a 12 anos

Em relagao ao cardapio do adulto, a allmentagao geral de pacientes
infantis devera ser acrescida de uma colago.

A textura dos alimentos devem ser adequadas, enfocando que
devemos estimular a mastigagao, principalmente em criangas que nao sao mais

@émmza[ ascellos Soares NARDOVIT
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- Administrativas de Salde o o

PT. 43446 CPF: 008.151.147-70




' Fis. fQ a % —1
-~ b
b Rubsicu ’%L ..... !
PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
" SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — So Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

lactentes. Evitar oferta de alimentos com consisténcia paremda procurando manter
o equilibrio entre as preparacoes.

A cor variada das preparagdes estimula a sua ace|tagao A mesma
coloragao deve ser. evitada, lembrando que com a mudanca das cores das
hortalicas, varia a oferta de vitaminas e sais minerais.

A variedade de alimentos deve proporcionar a oferta de carnes,
leguminosas, leite e derivados e frutas, de forma alternada e acumulativa,
objetivando atingir uma alimentagao balanceada e equilibrada sob o ponto de vista
nutricional, além de adequada as suas necessidades fisiologicas e patologicas.

b) Acompanhantes legalmente constituidos

A refeigéo sera fornecida nos padroes estabelecidos para o paciente
da dleta geral, podendo ser adaptado a realidade de cada Unidade Hospitalar.

A dieta geral destinada aos acompanhantes devera se adequar,
sempre que possivel, aos habitos alimentares da comunidade, distribuidos em 03
(trés) refeicbes diarias, desjejum, almogo e jantar, em horarios regulares,
fornecendo no minimo 2.700 (duas mil e setecentas) calorias por dia.

6.5. DIETAS

6.5.1. Dieta Geral Pacientes Adulto

Destinada aos pacientes adultos que necessitam de uma alimentagao
normal, sem restricdo a qualquer nutriente e sem necessidade de acréscimos
nutrIC|ona|s

’

e Consisténcia: normal, e devera se adequar sempre que possnvel aos habitos
alimentares da comunidade. 7 :
o Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

e Distribuicdo: em 05 (cinco) refeigdes diarias: desjejum, almogo, merenda, jantar e
ceia,-em horarios regulares, fornecendo em média 2.700 calorias / dia no caso de
pacientes. Tendo como’exemplo o quadro abaixo:

| :BebldaA (eie c café ou
achocolatado ou bebida a base de extrato
de soja ou outros);

DESJEJUM . -|Pao (francés ou de forma ou bisnaga ou
S , v outros) com margarina ou- geléia ou
- ~ |requeijao;
Fruta natural.
- : Arroz
ALMOCO . ‘ Feijao ou Iegumlnosas

Carne bovina %es ou peixes

Demerval 7/ascetios Soares
Secretario Exiraordingric das Agdes E ‘Mﬂ- 19406 , 37

. Admin vas de Salde
PT. 13440 CPF: 403.151.147-70 : pmogm

ki




Proc.nm / 13
| Fls. 9 Q 5-

| iHg

25|

PREFEITURA DA CIDADE DE CAABO“FRI(TZLF
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela, s/n — Sdo Cristovdo — Cabo Frio
' Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

r

Distribuicao: 05 (cinco) refei¢oes diarias.

Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normOprotelca

Composicao das refeicdes deve ser a mesma da dieta geral.

Almogo e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparagdes da dieta geral,
usando sempre que possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes
ressalvas: . '

a) incluir apenas o caldo do feuao

b) ndo incluir vegetais crus nas saladas.

c) evitar frutas muito acidas e as de consisténcia dura que, todavia poderao ser
servidas depois de cozidas.

d) restringir alimentos que possam provocar distensdo gasosa e condimentos
fortes; nao incluir frituras, embutidos e doces concentrados.:

654 Dieta pastosa

Destlnada a pacientes com problemas de mastigagéo e degluticdo, em
alguns casos de pds-operatérios e casos neurolégicos. Deve fornecer calorias de
acordo com as necessidades do paciente.

Possui as seguintes caracteristicas:

e Os alimentos que constam desta dieta devem estar abrandados e cozidos,
apresentando o grau maximo de subdivisdo e coc¢éo e uma consisténcia pastosa.

IS

Distribuigao

o 06 (seis) refeicoes.

Caractefisticas:

o normoglicidica, ;no'r'molipidica e normoprbteica.

A composicdo das refeigcoes. deve ser a mesma da dieta branda,
evitando apenas os alimentos que nao possam ser transformados em consisténcia
pastosa. :

6.4.5. Dieta Leve

_ Destlnada a pamentes com problemas de deglutlgao e intolerancia a
alimentos sdélidos, em pré-preparo de exames e pré e pos-operatérios. E usada
também como transi¢do para a dieta branda e dieta geral Deve fornecer calorlas de
acordo com as necessidades dos pacientes.

- Possui as seguintes caracteristicas:

Consisténcia:
@emerval Vascellos Soares
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Guarnicdo — a base de legumes ou
vegetais folhosos ou massas

Salada: folhas ou legumes ou leguminosas
Sobremesa: fruta alternada com doce

Suco de polpade fruta— diversos sabores

Bebida lactea (leite com café ou
achocolatado, ou iogurte em embalagem
' _ individual, ou bebida a base de soja e
MERENDA _ : outros);

- : Paes variados ou bolo ou bolacha ou
torradas com margarina ou requeijao ou
frios ou geléia

Arroz _
Feijao ou leguminosas
» Carne bovina ou aves ou peixes

JANTAR ‘ - Guarnigéo — a base de legumes ou
vegetais folhosos ou massas
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas
Sobremesa: fruta alternada com doce.
Suco de polpa de fruta— diversos sabores

. Bebida lactea (leite com ‘café ou
CEIA _ - ' ~|achocolatado ou cha
' Bolachas ou biscoitos ou torradas

Margarina ou geléia em sache

6.5.2. Dieta Geral Paciente infantil o

A distribuigao da dieta geral para baciente infantil devera ser efetuada
em 06 (seis) refeicbes diarias: desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia,
em horarios regulares. »

6.5.3. Dieta Branda

Destinada a pacientes com problemas mecanicos de ingestao,
dlgestao mastigacao e degluticdo que impegam a utilizagdo da dieta geral, havendo
assim a necessidade de abrandar os ahmentos por processos mecanicos ou de
cocgao para melhor aceitabilidade.

E utilizada em alguns casos de pos-operatorios para facilitar o trabalho
digestivo. Esta dieta é usada como transicdo para a dieta geral. Deve fornecer
calorias, de acordo com as necessidades do paciente,  com as seguintes
caracteristicas: -

e Consisténcia: ma0|a a celulose e o te0|do conectivo (flbras da carne) devem ser
abrandados por cocgao ou agao mecgnica.

" Demerval Hascellos Soares NARDOV gv.
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« semiliquida

Distribuicao:

o .‘06 reféi§:6es diéri:;s (desjejufﬁ, colagéo, almogo, merenda,‘jantar e ceia).
Caracteristicas:

D nlormdgliqidicé, norm'olipidiba e normoproteica

Cdm’posigéo das ’réfeigc”)es: |

e sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa (ervilha, lentilha, feijao branco,
grao de bico, feijao, etc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo de

feculento (batata, mandioca, cara, inhame etc.), tipo de cereal (arroz, macarrao,
fuba, aveia, etc.).

Deve ser preparada utilizando-se uma quantidade minima de oéleo,
cebola tomate e cheiro verde.

Deve ‘ser prevista a inclusao de suplementos nutricionais a base de
proteinas, carboidratos complexos e outros em quantidades suficientes para cobrir
as necessidades nutricionais dos pacientes e atingir o minimo calérico estabelecido,
recomendados para este tipo de dieta.

6.4.5.1. MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA LEVE

Beblda lactea (leite com café ou
achocolatado ou outros)
Bolachas ou biscoitos ou torradas com

Desjejum : ! o
: _ margarina ou manteiga ou geléia ou
requeijao
. 01 Fruta
Colacao | . - Vitamina ou suco natural Oou mingau, etc.

Sopa (variadas)
Puré de legumes ou feculentos
: . |Carne bovina ou aves ou peixes, desfiadas
Almogo e Jantar - - . ou moidas ou ovo poché .
: 5 Sobremesa (doce de consisténcia pastoso ou
fruta cozida)
Suco de polpa de fruta -
Bebida lactea (leite com café ou

Merendae Ceia ' achocolatado ou outros)
' : ' Iachas ou biscqjtos ou torradas com
Demerval Vasceilos S0ares ARDO VIinb
_ Secretario Extraordinario das Agbes m 19406 40
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margarina ou manteiga ou geléia ou
requeijao

6.4.6. Dieta Liquida

Destinada a pacientes com problemas graves de mastigacdo e
degluticdo, em casos de afecgao do trato digestivo (boca, eséfago), nos pré e pos-
operatérios, em determinados preparos de exames. Deve fornecer calorias de
acordo com as necessidades do paciente.

Possui as seguintes caracteristicas.

Consisténcia:

e liquida, sendo que alimentos e preparacgdes desta dieta sd0 os mesmos da dieta
leve devendo ser liquidificados para que apresentem consisténcia liquida

Distribuicao:
o 06 refeigbes diarias
Caracteristicas:
e normoglicidica, normolipidica e normoproteica

Deve ser prevista a inclusdo de suplementos nutricionais & base de
protelnas carboidratos complexos e outros em quantidades suficientes para cobrir
as necessidades nutricionais do paciente e atingir o minimo calérico estabelecido de

1.800 (mil e outocentas) calorias previstas para este tipo de dieta.

6.4.7. Dietas para Diabéticos

Destinada a manter os niveis de glicose sangiiinea dentro dos
parametros de normalidade, suprindo as calorias necessarias para manter ou
alcancar o peso ideal em adultos, indices de crescimento normal e desenvolvimento
em criangas e adolescentes, aumento das necessidades metabdlicas durante a
gravidez e lactagao, ou recuperagao de doencas catabdlicas.

Podem ter consisténcia normal, branda, leve ou liquida e atender ao
valor calédrico prescrito para cada uma delas, devendo ser fracionada em 06 (seis)
refelgoes / dia com inclusdo de uma colagao (composi¢édo da dieta leve).

Os cardapios das dietas para diabéticos devem ser os mesmos da
dieta geral, utilizando-se, na medida do possivel, 0s mesmos ingredientes e formas

de preparo. Deve ser observado 0 seguinte;
Dermerval ’f/ascefﬁﬂ Soares - LEON O AL
..+ Secreléno Extrao:dindrio das AgBes MAT. 10406 ' 41
: Administraivves de Saide pRgGOmo :
© PT13446 CPF:(008.151.147-70 ‘



qu ‘ Proc.%/l\g

f—‘s____.pag

PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

e restricbes ao agucar nas preparagdes, que devera ser substituido por adogante
artificial, em saches, previamente aprovado pela nutricionista da CONTRATANTE e
em quantidade determinada pela mesma.

e as sobremesas doces deverdao ser substituidas por frutas da época ou
preparagdes dietéticas, conforme Portaria ANVISA n° 29 de 13/01/98, que trata do
regulamento técnico referente a alimentos para fins especiais diet.

e na merenda e ceia devem ser previstos o acréscimo de 01 (uma) fruta.

e no almogo e jantar devera haver acréscimo de 01 (uma) preparagédo a base de
legumes ou vegetal folhoso cozido, de forma a garantir o aporte de fibras de no
minimo 20g (vinte gramas) por dia.

e as guarni¢cdes a base de farinhas deverao ser substntundas por outras com menor
teor de glicidios, sempre que houver restricdes ao total calorico.

e quando a necessidade energética ou de outro nutriente for maior que a oferecida
pelo cardapio normal, a dieta deve ser suplementada com preparagdes ou alimentos
diversos.

6.4.8. Dietas Hipossoédicas

Destinada a pacientes que necessitam de controle do sédio para a
prevencéo e o controle de edemas, problemas renais e hipertensao.

O cardapio e a consisténcia devem ser os mesmos da dieta geral, com
a redugéao do sal de cozinha, oferecendo se saches individualizado de sal de adi¢do

(19).
Devem garantir o mesmo aporte calérico da dieta geral, atendendo-se
a consisténcia requerida (dieta branda, leve ou liquida).

6.4.9. Dietas Hiperproteicas e Hipercalérica

. Destinada a pacientes que apresentam condi¢cdes hipermetabdlicas e
infecciosas  (AIDS, céncer/quimioterapia, dialise/hemodidlise, transplante,
queimados etc.) com necessidades nutricionais aumentadas e diferenciadas.

' O cardéapio e a consisténcia devem ser os mesmos da dieta geral,
acrescidas dos segumtes alimentos: no desjejum - frios ou geléia; colagao - vitamina
ou iogurte, ou mingau ou achocolatado; no almo¢o e no jantar - acrescentar uma
outra porcdo de carnes bovina, ou aves, ou visceras, ou ovos, além da porgéao
estabelecida no cardapio, bem como, margarina ou queijo ralado no arroz ou sopa.
Devem, ainda, incluir suplementos de proteinas e de carboidratos em sopas, sucos
e bebidas, para completar o aporte calérico e nutricional necessario.

Caracteristicas:
e hiperglicidica, normolipidica e hiperproteica
6.4.9.1. MODELO DE_CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA

HIPERP

' ARDO VITAL
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Bebldalactea (Ielte com café ou achocolatadosououtros)
' ‘ Pao (francés ou forma ou bisnaga ou outros) com
DESJEJUM margarina ou frios ou geléia ou requeijao

Fruta natural

Arroz com margarina ou com queijo ralado ou na sopa
enriquecida
Feijao ou leguminosas
, Carne bovina ou aves ou peixes ou ovos
ALMOGCO E JANTAR Guarnigdo — a base de legumes ou vegetais folhosos ou
C massas
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas
Sobremesa: fruta alternada com doce
Suco de polpa de fruta— diversos sabores
: Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros
MERENDA Paes variados ou bolo ou bolacha ou torradas com
- margarina ou requeijao ou frios ou geleia
_ Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)
CEIA .. ' ou cha
' Bolacha ou biscoitos ou torradas ou outros
' logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a
COLACAO | ‘ base de extrato de soja

6.4.10. Dietas Hipocaloricas

Destinam-se a individuos com problemas de obesidade que
necessitam perder peso evitando o acimulo de gorduras no tecido adiposo.

As dietas hipocaléricas terdo o seu VCT (Valor Calérico Total)
determinado por meio de cdlculos efetuados pelas nutricionistas da
CONTRATANTE, a partir da avaliagéao nutricional.

6.4.10.1. MODELO DE CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETA

HIPOCALORICA / 1200 CAL.

, 200 ml leite desnatado
DESJEJUM _ : Y2 unidade de pao francés
1 colher de sobremesa de margarina
1 porgcao pequena de fruta

Cco LA%Q:E @E]ﬁﬁc Soares. ~~__ pr(}GO peq Uensr%g{‘rUta
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2 colheres de sopa de arroz

prato principal: 1 por¢do pequena de carne
v & bovina ou aves ou peixes ou ovos

ALMOCO E JANTAR guarnicdo: 3 colheres de sopa de vegetais

folhosos cozidos

salada: folha a vontade

sobremesa: 1 por¢éo pequena de fruta

200 ml de iogurte desnatado

MERENDA Y2 unidade de pao francés

1 colher de sobremesa rasa de margarina

6.4.11. Dietas Hipocolesterolémica

Destinada aos individuos que necessitam de restricdo de alimentos
ricos em colesterol e gorduras saturadas, tais como: carnes gordurosas, bacon,
banha, embutidos, pele de frango, 6leo de dendé, gordura de cA6co, manteiga de
cacau, queijos gordurosos, laticinios integrais, produtos de panificagdo com creme,
gordura vegetal hidrogenado e alimentos preparados com a mesma, frutos do mar,
gema de ovo e outros.

Recomenda-se o aumento de fibras sollveis na dieta.

6.4.12. DIETAS RICAS EM FIBRAS E LAXATIVAS

Destinada a pacientes que apresentam obstipacao intestinal ou com
necessidades elevadas de fibras. Na elaboragdo dessas dietas deverdao ser
acrescidos: no desjejum, merenda e ceia: biscoitos ricos em fibras ou de cereal
integral; no almoco e jantar: uma por¢ao extra de verdura ou legume rico em fibra. A
sobremesa deve ser a base de fruta crua e rica em fibras.

: As recomendagbes dietéticas para este tipo de dieta séao
aprOX|madamente de 20g (vinte gramas) a 35g (trinta e cinco gramas) de fibra
dietética por dia para pacientes adultos. Para pacientes infantis (acima de 2 anos)
somar a idade mais 5g (cinco gramas).

6.4.13. OUTRAS DIETAS ESPECIAIS

: Outras dletas deverdo seguir o padrao deflnldo pelo Servico de
Nutrlgao e Dietética da CONTRATANTE.

7. OP_ERA@NALIZACI\O DOS ALIMENTOS

7.1. RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E QUTROS

Demerval VDeN@r@orser observados peI NTRATADA:
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a) as cbndigc")és higiénicas dos veiculos dos fornecedores.

b) a existéncia de certificado de vistoﬁa do veiculo de transporté.
c) higiene pessoal e a adeduagéo do uniforme do entregador.

d) a integridade e a higiene da embalagem.

e) a adequacdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato
direto com papel, papeldo ou plastico reciclado.

f) ‘a realizagao da avaliagao sensorial dos produtos, de acordo com os critérios
definidos pela ABNT- Associagao Brasileira de Normas Técnicas.

g) a correta |dent|f|cagao do produto no rétulo: nome, composi¢ao do produto e lote,
namero do registro no Orgao Oficial, CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e
do distribuidor, temperatura recomendada pelo fabricante e condigdes de
armézenamento, quantidade (peso) e datas de validade, de fabricacdo de todos os
alimentos e respectivo registro nos 6rgdos competentes de fiscalizagéo.

h) a CONTRATADA devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e
dos produtos em horarios que ndo coincidam com os horarios de distribuicao de
refeicbes e/ou saida de lixo das Unidades de Saude. Deve ser observado os
horarios de recebimento de mercadorias estabelecidos pela CONTRATANTE, de
forma que possa ser exercida a fiscalizagdo dos géneros alimenticios entregues na
Unidade de Saude.

7.2. RECEBIMENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (BOVINA SUINA,
- AVES, PESCADOS ETC.)

: Devera ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizagdo do
~ Sistema de Inspecao Federal - SIF e do Ministério da Salde ou érgdo competente;
transportados em carros fechados e refrigerados, acondicionados em monoblocos
ou caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em
condicdes corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas
organolépticas préprias de cada produto. -
Temperaturas recomendadas para o receb:mento de carnes

Carnes ' refrigeradas (aves, escados i . .
gerag ( P '| até 6°C com tolerancia até 7°C

bovinos e suinos)

. . o ~ ‘ . 'l [o]
Carnescongeladas' -18Ccomtoleranc;aate-150

Demerval Uneeafs , |até 10°C ou de acordo com o fabricante
Secretério Extraordingrio das Acdes
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Frios e embutidos indUstriaIizados

Produtos salgados, curados ou defumados | temperatura ambiente ou ‘recomendada
: . . pelo fabricante

7.3. RECEBIMENTO DE HORTIFRUTIGRANJEIROS

Devera ser observado o tamanho, a cor, o odor, o grau de maturagao,
a auséncia de danos fisicos e mecanicos.

A triagem deve ser feita retirando-se as folhas velhas, os frutos verdes
e  os deteriorados, antes da pré-higienizacdo e do acondicionamento em
embalagens adequadas.

Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas,
tipo gavetas, apresentando as cascas integras e sem residuos.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros

Hortifrutigranjeiros pré processados éongelados -18°C com tolerancia até -15°C

Hortifrutigranjeiros pré processados resfriados |até 10°C ou de acordo com o
: fabricante

' Hortifrutigranjeiros pré processados “in natura” |temperatura ambiente

7.4. RECEBIMENTO DE LEITE E DERIVADOS

Devera ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizagdo do
Sistema de Inspe¢do Federal - SIF e Ministério da Saude ou 6rgdo competente;
transportados em carros fechados, refrigerados, em embalagens e temperaturas
corretas e adequadas, respeitando-se as caracteristicas do produto.

Devera ser conferido rigorosamente:

a) o prazo de validade do leite e derlvados combinado com o prazo de planejamento
de consumo.

b) as condigées das embalagens, de modo que nao se apresentem estufadas ou

alteradaBemerval Vascellps Soares |
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Temperaturas recomendada para o recebimento de leite e derivados:

Leite in natura e seus derivados (laticinios, etc) | até 10°C ou de acordo com o fabricante

Embalagens tipo longa vida temperatura ambiente

7.5. RECEBIMENTO DE ESTOCAVEIS

Devem apresentar-se com embalagens mtegras proprias para cada
tipo, dentro do prazo de validade e com identificagdes corretas no rétulo.

Os cereais, farinaceos e leguminosas nao devem apresentar vestigios
de insetos, umidade excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar
enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros nao devem apresentar
vazamentos nas tampas, formag¢do de espumas, ou qualquer outro sinal de
alteragao ou violagao do produto.

Temperatura recomendada para o recebimento de estocaveis:

Produtos estocaveis : temperatura ambiente

7.6. RECEBIMENTO DE SUCOS E DEMAIS PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS

Devera ser de procedéncia idénea, de boa qualidade, com embalagens
integras, ndo estufadas e nao violadas, devendo estar dentro do prazo de validade e
com identificagdes corretas no rétulo.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos e produtos
industrializados:

Concentrados (xaropes) congelados -18°C com tolerancia até -15°C
Concentrados (xaropes) resfriados até 10°C ou de acordo com o fabricante
Detnerual /. seetlosSoares ]
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Concentrados (xaropes) estabilizados temperatura ambiente ou de acordo com o
- fabricante

Polpa de frutas (congeladas) -18 °C com tolerancia até -15°C

Produtos industrializados temperatura registrada na embalagem

7.7. RECEBIMENTO DE DESCARTAVEIS, PRODUTOS E_MATERIAIS DE
LIMPEZA

Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com
embalagens integras, proprias para cada produto e com identificagdo correta no
rétulo.

No caso de utilizagado dos saneantes domissanitarios, deve-se observar
ainda, o prazo de validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo.

. Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado no
Ministério da Saude e atender a legislagéo vigente.

7.8. ARMAZENAMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E OUTROS
Devera ser observado o seguinte:

01. Nao manter caixa's de madeira na area do estoque ou em qualquer outra area do
Servigo de Nutricdo e Dietética da Unidade de Saude. -

- 02. Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las & peso excessivo.

03. Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em
prateleiras, nao permitindo o contato direto com o piso. Os géneros alimenticios

- devem ficar afastados a uma altura minima de 25cm (vinte e cinco centimetros) do
piso.

04. Dispor os alimentos em estrados, garantindo boa circulagdo de ar, mantendo-os
afastados da parede e entre si.

05. Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, -
farinaceos, graos, garrafas, descartaveis, etc.

06. Dispor os produtos obedecendo-se a data de fabricagdo, sendo certo que os
produtos com data de fabricagdo mais antiga devem ser posicionados para serem

consumidos em prlmelro lugar.
Demerva falgsceflos SO‘:I o m-‘
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07. Os produtos derivados de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no
minimo 60cm (sessenta centimetros) e afastados da parede em 35cm (trinta e cinco
centimetros), sendo 10cm (dez centimetros) o minimo aceitavel, conforme o
tamanho da area do estoque, a fim de favorecer a ventilacao.

08. Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-os por
ocasiao do recebimento.

09. Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que nao prejudique
as caracteristicas do produto e com amarragdo em forma de cruz, para proporcionar
uma boa ventilagdo.

10. Atentar para evehtuais e quaisquer irregularidades com os produtos.

11. Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que na impossibilidade de se
manter o rétulo original do produto, as informagcdes devem ser transcritas em
etiquetas, de acordo com a legisla¢do pertinente.

12. Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens
originais € acondicionados em contentores higienizados, adequados (impermeaveis,
lavaveis e atoxucos) cobertos e devidamente identificados.

13 Os sacos plésticos apropriados ou os papéis impermeéveis utilizados para a
protegao dos alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais
devem ser reaprovettados

14. Nao manter caixas de papelao em areas de armazenamento sob o ar frio, pois
estas embalagens s&o porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminagéo
externa.

15. Poderao se armazenados tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento
’ utilizado para congelamento, desde que devidamente embalados e separados.

16. Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados,
devidamente identificados por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade
dos demais. -

17. Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos alimentos. :

18 Atentar para que apos a abertura das embalagens ongmals 0 prazo da valldade
do fabricante nao se perca. :

_19 E proibido recongelar 0s allmentos que tenham sido descongelados
anteriormente par%ce(ﬁg%mgmpul dos. f
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20. Programar o uso das carnes congeladas. Apds o seu descongelamento as
mesmas somente podem ser armazenadas sob refrigeragdo até 4°C (quatro graus
Celsius) até 72:00hs (setenta e duas horas) para bovinos e aves e por até 24:00hs
(vinte e quatro horas) para os pescados.

21. Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem
manipulados crus poderdo ser armazenados sob refrigeragao até 4°C (quatro graus
Celsius), ou sob congelamento -18°C (dezoito graus Celsius negativos), desde que
devidamente etiquetados.

22. Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos
alimentos, de acordo com a legislagéo vigente.

23. Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a
temperatura ambiente, em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza
devem ser armazenados separadamente dos produtos alimenticios, atentando-se
para que sejam armazenados em locais diferentes, evitando-se, assim, a
contaminagéo ou |mpregnagao com odores estranhos.

7.9. PRE-PREPARO E PREPARO DOS ALIMENTOS

A CONTRATADA devera obedecer os séguintes procedimentos e
critérios técnicos em relagéo ao pré-preparo e preparo dos alimentos:

01. Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear
qualquer alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada
mudanca de tarefa de manlpulagao

02. Atentar para que n&o ocorra a contaminagio cruzada entre os varios géneros de
alimentos durante a manipulagéo, no pré-preparo e preparo final.

-03. Proteger os alimentos em .preparagdo ou prontos, garantindo que estejam
sempre cobertos com tampas, filmes plasticos ou papéis lmpermeave|s gue nao
devem ser reutilizados.

04. Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de
seguranga, ou seja, inferior a 10°C (dez graus Celsius), ou superior a 65°C
(sessenta e cinco graus Celsius).

05. Planejar o proéesso dé cocgao para que mantenha, tanto quanto possivel, todas
as qualidades nutritivas dos alimentos.

06. Garantir que os ahmentos no processo de cocgao cheguem a at|ng|r 74°C
(setenta e quatro graus Celsius) no seu centro geométrico ou combinagdes
conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranga.
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07. Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma
preparagéo, garantindo que ambos, molhos e alimentos, atinjam a temperatura de
74°C (setenta e quatro graus Celsius) no seu interior.

08. Atentar para que os dleos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos
a mais de 180°C.(cento e oitenta graus Celsius). Ficando proibido o
reaproveitamento de 6leos e gorduras.

09. Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da
refrigeracdo apenas a quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por
30 (trinta) minutos sob temperatura ambiente. Retorna-la a refrigeragcao até 4°C
(quatro graus Celsius), devidamente etiquetada, assim que estlver pronta Retirar
nova partida e prosseguir sucessivamente.

10. Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes
adequados, isto é, retirar da refrigeracdo apenas a quantidade suficiente para
trabalhar por 30 (trinta) minutos por lote. Atentar para as temperaturas de seguranga
nas etapas de espera: carne crua = abaixo de 4°C (quatro graus Celsius) e carne
pronta acima de 65°C (sessenta e cinco graus Celsius).

" 11. Evitar preparagdes com demasiada manipulagéo das carnes, especialmente nos
casos de frangos e pescados.

12. Utilizar somente maionese industrializada. Nao utilizar ovos crus para as
preparagbes, como maionese caseira, mousses, etc.

13. Garantir 74°C (setenta e quatro graus Celsius) na cocgéo dos empanados (doré,
milanesa), bolos, doces, etc

A CONTRATADA deverd realizar o registro das temperaturas de
coccdo em planilhas propnas colocando-as a disposicdo da CONTRATANTE,
sempre que solicitado.

7.10. HIGIENIZACAO DOS ALIMENTOS

7.10.1. REGRAS BASICAS
01. Higienizar e desinfetar corfetaniente as superficies, equipamentos e utensilios.

02. Os allmentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, em
travessas, com plngas ou com as maos protegidas com luvas descartaveis.

03. Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de
armazenamento, pré-preparo, preparo, cpzimento € no momento de servir.

Lesacrog! Vgscellos Soares ARDO VITAL
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04. As portas das geladeiras e das camaras frias devem ser mantidas bem
fechadas.

05. Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios de tempo
e de temperatura / 74°C (setenta e quatro graus Celsius) por 05 (cinco) minutos.

06. Sempre utilizar é‘gua potavel.

07. Os fun0|onar|os nao devem falar tossir ou espirrar sobre os alimentos e
utensilios.

08. Para a degustagao do alimento devem ser usados talheres e pratlnhos
descartaveis, e que nao devem voltar a tocar os allmentos

- 09. Os allmentos que sobrarem nas latas devem ser transfendos para recipientes

préprios com tampas ou filme plastico.

10. Os alimentos devem ser identificados através de etiquetas. O prazo de validade
dos enlatados, apdés abertos, € de 24:00hs (vinte e quatro horas), desde que
armazenados a no maximo 06°C (seis graus Celsius).

7.10.1.1. HORTIFRUTIGRANJEIROS

' 01. Os vegetals foIhosos deverao ser Iavados folha a folha e os Iegumes e frutas um

a um, retirando-se as partes estragadas e danificadas e colocando-os em imersdo
de agua clorada a 200 ppm, no minimo por 15min (quinze minutos).

02. O corte, a montagem e a decoragdo deverdo ser feltas utilizando-se luvas
descartaveis.

03. Espera para d|str|bU|gao em camaras ou geladeiras a, no maximo, 10°C (dez
graus Celsius).

04. Os ovos deverao ser lavados em agua corrente antes da sua utilizacao.

7.10.1.2. CEREAIS E LEGUMINOSAS
01. Escolher os graos, a sabér arroz, feijéo lentilhas e outros, a seco.

02. Lavar em agua. corrente -enxaguando no minimo 03 (tres) vezes antes de levar
para cocgao - :

7.11. PORCIONAMENTO

Deiner ra ’mcebfos Soares
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O processo de porcionamento das dietas deve ser efetuado sob
rigoroso controle de tempo de exposicdo e temperatura afim de ndo ocorrer
multiplicagdo microbiana.

As refeigbes deverdo ser porcionadas, distribuidas e ‘servidas em
recipientes individuais descartaveis, devidamente apoiados em bandejas, visando a

. manipulagéo segura e confortavel ao paciente.

Porcionar uniformemente as refei¢cbes, de acordo com a patologla e
seguindo o per capta estabelecido, utilizando-se de utensilios aproprlados para cada
tipo de preparagéo.

7.12. ACONDICIONAMENTO

Todas as embalagens descartaveis para refei¢do, incluindo-se as da
salada, sopa, sobremesa, deverio ser devidamente identificadas, contendo em suas
tampas: o nome do paciente, a identificagdo do quarto, a identificacédo do leito e o
tipo de dieta a ser servida, sendo que a terminologia das dietas sera determinada
pela CONTRATANTE.

Condigoes basicas para a distribui¢do das dietas gerais e especificas:

I. No desjejum:

01. O leite com café ou seu substituto devera ser servido em copo descartavel que
- contenha as caracteristicas minimas definidas na NBR, com tampa e com

capacidade para 300ml (trezentos mililitros).

02. O pao devera ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada.

03. A fruta devera ser higienizada e devidamente embalada.

Il. No almogo e jan‘tér:

01. As saladas deverao ser acondicionadas em embalagens descartaveis e com
tampas.

02. Arroz, feijdo, guarnicdo e prato principal deverdao ser acondlcwnados em
embalagens préprias.

03. Dietas liquidas e as sopas dos lactentes deverdo ser acondicionadas em
embalagens descartaveis de polipropileno, com tampas transparentes e com
capacidade aproximada de 500m! (quinhentos mililitros).

04. Os sucos, vitaminas, iogurtes, achocolatados, chas, etc., deverdo ser servidos
em copos descartaveis com tampa, com capacidade de 300ml (trezentos mililitros).

lll. Quanto a sobremesa
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01. As frutas deverao ser higienizadas e devidamente embaladas.

02. Os doces, quando cremosos, gelatinas ou pudins deverdo ser acondicionados
em recipientes descartaveis, com tampas, com capacidade de 100ml (cem mililitros).

A CONTRATADA devera disponibilizar talheres descartaveis
adequados para cada refei¢cdo, bem como guardanapos embalados individualmente,
devidamente aprovadas pela CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera disponibilizar os molhos, azeites, vinagres,

temperos, em recipientes do tipo saches, respeitadas as prescri¢cdes dietéticas.
' As refeigdes infantis deverdo ser acondicionadas em embalagens
descartaveis de polipropileno, adequadas as necessidades, quantidades e
ergonometria, buscando, ainda, por meio de sua decoragao, colaborar com a
estimulagao do consumo efetivo da referida refeigéo.

7.13. DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

Os alimentos devem ser mantides sob rigoroso controle de tempo de
exposm;ao e temperatura afim de nao ocorrer multiplicagdo microbiana.

Para a distribuicdo dos alimentos quentes devera ser observado os
seguintes critérios de tempo e temperatura: manter as preparagcdoes a 65°C
(sessenta e cinco graus Celsius) ou mais por no maximo 12:00hs (doze horas), ou .
manter as preparagdes a 60°C (sessenta graus Celsius) por no maximo 06:00hs
(seis horas), ou abaixo de 60°C (sessenta graus Celsius) devem ser consumidas em
até 03:00hs (trés horas).

~ Para a distribuigdo de alimentos refrigerados devem ser observados o0s
seguintes critérios de tempo e temperatura: manter as preparagdes em
temperaturas inferiores a 10°C (dez graus Celsius) por no maximo 04:00hs (quatro
horas), ou quando a temperatura estiver entre 10°C (dez graus Celsius) e 21°C
(vinte e um graus Celsius), esses alimentos s6 podem permanecer na distribuicéo
até 02:00hs (duas horas). _ v

A temperatura das dietas servidas aos pacientes devera ser monitora e
registrada em impressos proprios pela CONTRATADA.

Toda e qualquer preparagédo elaborada na cozinha dietética, cozinha
geral e copa de apoio, destinada aos pacientes, sejam eles adultos ou criangas,
bem como dos acompanhantes, devera ser identificada com etiquetas adesivas
com: o nome do paciente, a identificagao do quarto, a identificagéo do leito e a dieta
oferecida, tudo conforme padronizagdo da CONTRATANTE.

Caso seja necessario a CONTRATADA realizara modificagbes nas
etiquetas de identificacdo, objetivando atender as exigéncias de o6rgaos
competentes e/ou solicitacdo da CONTRATANTE.

A temperatura dos alimentos servidos devera observar os parametros

estabelecidos. pela ANVlSA Agéncia NaC|ona| de Vigilancia Sanitaria ou 6rgéo
equivalente.
 @emerval f!’asccilos Soares LEON OVITAL. | '
‘ Secretanic xwaummano das Agdes MAHBTDIQW | )
| ° AGTInIGI A was de Sadde e

PT. 13486 CPF: 003 15114770



18 m.oc.MJJ

' ' s 3l

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sio Cristévio — Cabq Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

O transporte de alimentos e outros deve ser efetuado em carros
- fechados e apropriados com I|cenga da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou
érgéo equivalente.

A CONTRATADA devera cumprir os horarios, os sistemas e as rotinas
de transporte e distribuicdo das refeigbes, obedecendo e seguindo as diretrizes
estabelecidas pelo Servigo de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE.

Durante todo o processo de montagem, transporte e distribuicdo das
refeicoes aos pacientes, devera haver o acompanhamento e supervisdo do
profissional / nutricionista da CONTRATADA.

v As dietas gerais e especiais deverao ser transportadas da cozinha para
as Unidades de Internagdo em veiculos apropriados, destinados a manter a
temperatura dos alimentos dentro dos critérios técnicos preconizados.

7.14. PACIENTES E ACOMPANHANTES

Preparado dentro das dependéncias do Servigo de Nutricio e Dietética
da Unidade de Salde. : ,

A distribuicdo das refeicbes sera feita através do sistema
descentralizado.

Sistema Descentrallzado Nos locais de mternagao as refeicbes serao
fornecidas em embalagens descartaveis, contendo 03 (trés) divisdes com tampa,
embalagens descartaveis simples com tampa para salada, sopas e sobremesas,
talheres descartaveis, guardanapos de papel embalados em sacos plasticos, copos
descartaveis com tampa para todas as refeicdes. As dietas em geral, saladas, sucos
e sobremesas, deverdo ser identificadas contendo a referéncia da enfermaria, o
nome do paciente, o leito, a dieta, a data de fabricagdo e a validade. O desjejum,
merenda da tarde e lanche noturno, serdo identificados por meio de etiquetas
adesivas em suas tampas. O suco e a sobremesa deverdo ser acondicionados em
embalagens descartaveis com tampa, ou se necessario em embalagens vedadas
(no caso de frutas) As dietas deverzo ser distribuidas para os pacientes em carros
adequados para -0 transporte, em sistema isotérmico, a fim de garantir sua
temperatura. A distribuicdo nas alas de internacdo deverdo ser feitas através de
~ carrinhos térmicos de forma que garanta a temperatura da refeicao até o momento
- do paciente se servir e também devera ser monitorada sua temperatura.

Apbs as refeicoes deverao ser recolhidos os restos dos alimentos e
descartaveis das Unidades de Internagdo pela copelra da CONTRATADA nos
horarios determinados pela CONTRATANTE

7.15. PEDIATRIA
Nas preparagoes abaixo deverao ser observados:

01. Suco: utilizar somente frutas naturals de acordo com a prescrlgao médica ou do
profissional nutricionista.
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02. Papa de fruta: utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescri¢cao
meédica ou do profissional nutricionista.

03. Sopa: devera ser constituida de proteina de origem animal, cereais, feculentos,
legumes, leguminosas e hortalicas, de acordo com a prescricdo médica ou do
profissional nutricionista.

04. Os liquidos deverdo ser acondicionados em garrafas térmicas, devendo ser
distribuidos em copos descartaveis com tampa.

05. Os paes e bolachas devem estar porcionados em embalagens individuais para
serem distribuidos.

06. As frutas devem ser picadas quando necessario e acondicionadas em
embalagens descartaveis, antes de serem distribuidas.

7.16. PORCIONAMENTO -

: O porcionamento é responsabilidade da CONTRATADA e deve estar
de acordo com a prescri¢ao dietética.

Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, em
travessas, com pingas ou com as méos protegidas com luvas descartaveis.

O suco, cha, etc. deverdo ser servidos em copo descartidvel com
tampa de capacidade para 200ml (duzentos mililitros).

A papa devera ser servida em embalagem descartavel de
polipropileno, com tampa, e com capacidade aproximada de 180ml (cento e oitenta
mililitros).

7.17. ACONDICIONAMENTO E IDENTIFICACAO

Manter os alimentos preparados em temperatura abaixo de 10°C (dez
graus Celsius) ou acima de 65°C (sessenta e cinco graus Celsius).

Todos os alimentos em preparagéo ou prontos deverdao ser mantidos
cobertos com tampas, fiimes plasticos transparentes ou papéis impermeaveis,
devendo ser desprezados apoés a sua utilizagzo.

7.18. DISTRIBUICAO

As sopas, sucos, eic., devem ser distribuidas pela copeira da
CONTRATADA em recipientes apropnados ou galheteiros lavados e desinfetados,
tudo sob a responsabilidade da CONTRATADA.

Tratando-se de alimentos cozidos (quentes), os mesmos devem ser
reaquecidos adequadamente, segundo os critérios de tempo e de temperatura /
74°C (setenta e quatro graus Celsius) por 05 (cinco) minutos; podendo ser mantidos
no minimo a 60°C (sessepta graus Celsius) e consumidos_rapidamente. Para a
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distribuicdo de alimentos frios (papas de frutas, etc.), manter a temperatura a 10°C
(dez graus Celsius) ou menos.

E importante ressaltar que a distribuicdo € uma etapa onde os
alimentos estdo expostos para consumo imediato, porém sob controle de tempo e
de temperatura para ndo ocorrer multiplicagdo microbiana e protegida de novas
contaminagdes.

O ideal & diminuir ao maximo o tempo intermediario entre a preparagio
e a distribuicdo, evitando outras etapas de processamento, como por exemplo,
resfriamento e reaquecimento.

8. HIGIENIZACAO

8.1. HIGIENE PESSOAL

Nas atividades diarias, o funcionario da CONTRATADA devera:

a) usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da
empresa.

b) fazer a barba diariamente.
c) nao aplicar maquiagem em excesso.
d) conservar as unhas curtas, limpas e sem esmaite.

e) utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permaneg¢am
totalmente cobertos

f) manter 0s sapatos e botas Iimpos.
g) limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento.

h) manter a higiene adequada das m&os.

i) os funcionarios deverio higienizar as maos adotando técnicas e produtos de

assepsia de acordo com a Portaria N° 930/92 - Ministério da Satde.

j) usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fungéo
ou atividade, nunca dispensando a lavagem frequente das maos, devendo as luvas
serem descartadas ao final de cada procedimento.

k) usar mascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos, e
troca-las, no méximo, a cada 30 (trinta) minutos.

1) ndo usar jéias, b| uterlas refdgio e outros dereg:os '
roal /(wcef os Soare ' LEONARDO VITAL
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8.2. HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES

A CONTRATADA devera apresentar um cronograma de higienizagéo ‘
das diversas areas do Servico de Nutricdo e Dietética da Unidade de Saude, dos
equipamentos, das copas e dos refeitdrios.

Os produtos utilizados na higienizagéo deverao ser de boa qualidade e
adequados a hlglenlzagao 'das diversas areas e das superficies, de maneira a néo
‘causar danos, as dependéncias e aos equipamentos, -nao delxando residuos ou .
cheiros, podendo ser vetado pela CONTRATANTE.

O piso devera permanecer sempre seco, sem aciimulos de agua.

Devera realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e
pias.

Deverao ser higienizados penodlcamente as grelhas e as colméias do
S|stema de exaustdo da cozinha.

A  higienizacdo do refeitério sera de responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive a manutencéo das condicdes de higiene durante todo o

~ processo de distribuigao das refeicbes aos comensais.

A CONTRATADA devera instalar saboneteiras e papeleiras em pontos
adequados do Servico de Nutrigdo e Dietética da Unidade de Satde, e abastecé-los,
quando necessario, com produtos proprios e adequados a higienizacdo das maos.

‘ O quadro apresentado a seguir, exemplifica e especifica os
procedimentos basicos de boas praticas de higienizacéo, que deveréo ser seguidos
pela CONTRATADA nos processos operacionais de h|g|en|zag:ao da Unidade de
Allmentagao e Nutngao das Unidades de Saude:

Detergente  caustico e
hipoclorito de sdédio a 200
ppm de cloro ativo

Diariamente e sempre que

Pisos e ralos ~
, necessario

e S " |Detergente  caustico - e
Azulejos o .~ . |Diario e mensal - | hipoclorito de sédio a 200
o P o ‘ | ppm de cloro ativo .

|Mensalmente ou de acordo

. Detergente neutr
com a necessidade v g; te neutro

‘| Janelas, portas e telé_s

Detergente  caustico e
hipoclorito de sédio a 200
‘| ppm de cloro ativo

Luminarias, mterruptores De acordo com a
|tomadas e tetos : -necessidade

| Detergente neutro e
hipoclorito de soédio a 200
ppm de cloro ativo ou alcool

Bancadas e rriesas de apoio Ap()s Utiliz'agéo‘, | ’
| ' I ‘-'a7o%

L , /r{/ cef GSSoa'res ' :
. \U( Aqeregi 448t Al .
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Detergente  caustico e
Tubulagdes externos Bimestral hipoclorito de sédio a 200
: ppm de cloro ativo

. Mensal ou conforme aj|Esgotamento,
Caixa de gordura g

natureza das atividades desengordurante proprio
. Desengraxante e
T Oes internas emestral
ubulagoes g ' Seme desencrostante

Detergente  caustico e
hipoclorito de so6dio a 200
ppm de cloro ativo

Diariamente e conforme a

Sanitarios e vestiarios .
necessidade

Caixa d'agua Semestralmente e sempre

que necessario Hipoclorito de sédio a 1%

8.3. HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Todos os equipamentos, utensilios ou materiais deverao ser
higienizados diariamente, sempre ap6és 0 uso e semanalmente, com detergente
neutro e desencrustante, quando for o caso. O enxagiie final devera ser feito com
hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ativo.

. Aslougas, talheres, bandejas deverao ser higienizados com detergente
sanitizante préprio, secante e alcool 70.

Os equipamentos, utensilios, carrinhos de transporte e de distribuicao
deverao ser polidos diariamente.

As panelas, as placas de aluminio, as tampas e as bandejas, sempre
que estiverem amassadas, deverdao ser substituidas por outras a fim de evitar
incrustacdes de gordura e sujidade.

Os utensilios, equipamentos e o local de preparacao .dos alimentos
deverao estar rigorosamente higienizados antes e ap6s a sua utilizacdo. Deverao
ser utilizados detergentes neutros e ap6s o enxagie pulverizar com uma solucéo de
hipoclorito de sodio a 200 ppm de cloro ou alcool 70.

Apo6s o processo de higienizagao, os utensilios e equipamentos devem
permanecer cobertos com filme ou saco plastico transparente em toda a sua
extensao ou superficie.

A CONTRATADA nao podera permmr ‘a presenca de animais
domesticos na area de servi¢o ou nas suas imediacdes.

A CONTRATADA devera remover todo o lixo em sacos plasticos
duplos e resistentes, sempre qué necessario.

A CONTRATADA devera utilizar pano de limpeza de boa qualidade,
como do sistema crosshatch; devendo ser desprezado ap6s a sua utilizagao.

O quadro apresentado A a seguir exemplifica e especifica os

procedimentos basicos de, rhticas,de higienizagio, que deverao ser seguidos
Geerval Va _ B
o Exiraordingrio das Agd ] |
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pela CONTRATADA nos processos operamonaus de higienizagdo na Unldade de

Alimentac¢ao e Nutrigdo:

EUIENSINGS)

Ues AR

_“”{F“T:T_"_‘—‘

Lougas, talheres, bandejas, baixelas

Detergente sanitizante, |

(lavagem mecanica) Apobs 0 uso %gzgrlm_te e alcool
Detergente neutro e
Placas, formas, assadeiras, tec. , desinfetante clorado a
(lavagem manual) Apos o uso 200 ppm e alcool
70°GL
Maquina de lavar Diario e semanal Detergente neutro
Desencrustante e
Fritadeira Diario ap6s o uso desinfetante clorado a
200 ppm de cloro ativo
Desencrustante e
Chapa Apobs 0 uso - desinfetante clorado a
' 200 ppm de cloro ativo
Fogéao e forno Diario e apds o uso Desencrostante
' Detergente neutro e
Carrinho de transporte em geral Diario e apés o uso desinfetante clorado a
‘ 200 ppm de cloro ativo
_ Detergente neutro e
Placas de corte de polietileno Apods o uso desinfetante clorado a
200 ppm de cloro ativo
Maquinas (moedor de carne,
cortador de frios, liquidificadores, Detergente neutro e
batedeiras, amaciador de carnes e Apés O Uso desinfetante clorado a

outros)
Refresqueira

200 ppm de cloro ativo

Balangas

Antes e ap6s o uso

Desinfetante clorado a
200 ppm de cloro ativo

Geladeiras e camaras frigoriferas

Diario e semanal

Detergente neutro e
desinfetante clorado a
200 ppm de cloro ativo

Diario, semanal e mensal

Detergente neutro e

Freezer desinfetante clorado a
‘ _ el Soares (L 200 ppm de cloro ativo
S{)ec;e\uno Erira ném;’;r\osdas AgOgS LEONARDO VITAL 60
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Semanal ou antes se|Desinfetante clorado a

Prateleiras de apoio necessario 200 ppm de cloro ativo

Desinfetante clorado a

Estrados' | Mensal 200 ppm de cloro ativo

Detergente neutro e
desinfetante clorado a
200 ppm e
desencrustante

Caixas de polietileno e grades Diario e semanal

Desencrustante,
Exaustao (colméias, coifas) e telas | Semanal detergente neutro e
desinfetante clorado

Sacos plasticos,
desencrustantes,
detergente caustico e
quaternario de amonio
a 4.000 ppm

Diario, no inicio de cada

Depésito de lixo urmo

8.4. EMBALAGENS

Deverao ser lavadas em agua corrente antes de serem armazenadas
sob refrigeracao (sacos de leite e garrafas), devendo permanecer integro o nome do
produto, a indicagdo da composi¢ao do produto, o lote, a data de fabrlcagao e adata
de valldade :

8.5. CONTROLE INTEGRADC DE PRAGAS

Realizar desinsetizacdo e desratizagdo mensalmente, e sempre que
houver necessidade, nas areas internas e externas do Servigo de Nutricdo e
Dietética da Unidade de Saude, bem como nas copas, sem 6nus para o
CONTRATANTE, e, no caso de ineficacia, compromete-se a CONTRATADA a
repetir a desinsetizagcao ou desratizagao.

Os produtos utilizados deverdac apresentar reglstro no Ministério a
Saulde e ser de boa qualidade.

_ A CONTRATADA devera apresentar um cronograma referente a

programagao dos referidos servigos.

8.6. CONTROLE BACTERICLOGICO

E de responsabilidade da CONTRATADA executar e manter o controle
de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos aos
pacientes e acompanhantes, através do método APCC (Anallse dos Pontos Criticos

de Controle) ' Te
' Gemeral’ Jascollos 50“ 'LEONARDO VITAL o
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Deverao ser coletadas diariamente pela CONTRATADA amostras de
todas as preparacdes fornecidas aos pacientes e acompanhantes, que deverao ser
armazenadas em temperaturas adequadas por 72:00hs (setenta e duas horas),
obedecendo-se os critérios tecmcos adequados para colheita e transporte das
amostras.

- Encaminhar mensalmente ou conforme solicitagao da
CONTRATANTE, amostras de alimentos ou preparagbes servidas aos comensais
para analise microbiolégica a fim de monitorar os procedimentos higiénicos e a
qualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas na presenca de
nutricionistas ou técnicos da CONTRATANTE, responsabilizando-se a
CONTRATADA pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar
os resultados assim que estiverem disponiveis.

Nos casos de suspeita de toxi-infecgbes de origem alimentar, as
amostras dos alimentos suspeitos deverdao ser encaminhadas imediatamente para
analise microbiolégica de acordo com a solicitagdo da CONTRATANTE.

O laboratério sera de livre escolha da CONTRATANTE, porém o
mesmo devera ser especializado nessa area, a fim de realizar as analises
microbiolégicas e fisicas quimica dos alimentos, sendo, posteriormente, os
resultados encaminhados ao Servigo de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE
para avaliacao e emissao de parecer técnico.

9. DIMENSIONAMENTO DE PESSOAL

A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal de forma a
atender plenamente as obrigacbes assumidas a nivel contratual, inclusive no
periodo noturno, finais de semana e feriados. ‘

' A CONTRATADA devera providenciar a reposigao de funcionarios para
cobrir folgas, faltas, férias, demissdes, licencas em geral, (salde, maternidade,
paternidade, etc.) afastamentos, desde que os afastamentos temporarios nao
comprometam a qualidade do servigo da area técnica, administrativa e operacional,
de forma a manter sempre constante o nimero de profissionais para desempenhar
as fungdes durante 24:00hs (vinte e quatro horas).

O quadro de pessoal devera constar de:

Nutricionista supervisora

Nutricionistas de produg&o/clinica

Cozinheiros da geral

sretwb SoﬂVPQ ~. J
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Cozihheifos da dieta

Estoquista

Copeiras

Auxiliares de servigcos gerais

Ajudantes de cozinha

O numero de funcionarios de cada categoria (técnica, operacional e
admlnlstratlvo) devera ser em numero suficiente para prestagdo de servico de
alimentagéo, considerando a complexidade e diferenciagido dos cardapios, tipo de
dietas, espaco fisico, equipamentos, qualificagdo profissional, numero de refeigdes
servidas, especialidades do hospital, fluxograma, sistema de distribuicdo de
refeicbes, horarios de cada turno e outros servicos, de forma a garantir o
atendimento dentro dos padrées de qualidade determinados pela CONTRATANTE.

O controle sobre a assiduidade e pontualidade dos funcionarios ficara
sob a responsabilidade da CONTRATADA, bem como a mesma devera assumir
todas as responsabilidades sociais, previdenciarias e trabalhistas dos seus
empregados, de acordo com a legislagao vigente.

A CONTRATADA se responsabilizara em acompanhar e orientar
adequadamente o pessoal técnico, operacional e administrativo, durante todo o
~ periodo de treinamento e experiéncia na Unidade de Saude.

- O quadro de profissionais / nutricionistas devera estar em nimero
suficiente para atender a area de Produgédo, CClI, Clinica, Supervisdo Técnica Geral,
considerando os niveis de assisténcia nutricional e a complexidade do Servigo de
Nutricdo e Dietética da Unidade de Saude.

, Os profissionais / nutricionistas deverao possuir o registro no Conselho
Regional de Nutricdo e estar com as obrigagdes regularizadas, sendo que a referida
- documentacdo deverd estar na Unidade de Salde e ser de facil acesso a
CONTRATANTE.

Todo o pessoal técnico (nutricionistas efou técnicos em nutricao) e
operacional (cozinheiros, copeiras, e outros) contratado devera possuir experiéncia
em servico igual ao do objeto do contrato.

A CONTRATADA devera realizar treinamentos periédicos e de
remclagem para o pessoal operacional, administrativo e técnico, apresentando
cronograma amrla) dgr‘tréﬂggefsn ntos a CONTRATANTE.

e LEONARDO VITAL
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A CONTRATADA devera responder pela disciplina de seus
funcionarios durante as horas de trabalho nas Unidades de Salde ou fora delas,
mantendo o devido respeito e cortesia entre os colegas de trabalho, superiores,
pacientes, acompanhantes e funcionarios da CONTRATANTE.

- A CONTRATADA compromete-se a afastar imediatamente das
dependéncias da Unidade de Saude, qualquer empregado, por mais qualificado que
possa sef, cuja presenca venha a ser considerada inadequada a CONTRATANTE,
promovendo sua imediata substituicao.

A CONTRATADA se responsabiliza por eventuais paralisagcdes das
atividades por parte de seus empregados e por conta de outras intercorréncias,
como por exemplo: greve de transportes; garantindo a continuidade dos servigos
contratados, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera manter copia dos exames admissionais,
periodicos, demissionais, mudanga de fungdo e retorno ao trabalho, conforme
preconiza a Norma Regulamentadora N° 07, que compde a Portaria Ministerial N°
3214/78 e suas alteracdes, e apresenta-los para a CONTRATANTE sempre que
solicitado.

A CONTRATADA devera manter um cadastro de funcionarios
atualizado, e apresenta-lo para a CONTRATANTE sempre que solicitado.

10. ASSISTENCIA NUTRICIONAL AO PACIENTE

: A CONTRATADA se compromete & prestar todo tipo de assisténcia
nutricional que o paciente ou funcionario necessitar para o pronto restabelecimento
do seu estado nutricional e da sua saude, sempre em conjunto com as nutricionistas
da CONTRATANTE.

Os profissionais nutnmomstas da CONTRATADA que atuarem nas
- diversas Unidades de Internagdo deverédo realizar os seguintes procedimentos:

10.1. INTERNACAO

a) verificar dados levantados, diagnosticos e condutas efetuadas pela equipe
multiprofissional.

b) fazer levantamento de dados relacionados as condigdes e habitos alimentares do
- paciente, a sua alimentagdo e/ou dieta e o seu estado nutricional.

c) estabelecer diagnésticos e respectivas condutas, reavaliando-os continuamente
de acordo com a evolugao do paciente e novos diagndsticos.

d) realizar a avaliagédo do estado nutricional do pacnente utilizando indicadores
nutricionais subjetivos e objetivos, com base em protocolo pre -estabelecido, de
forma a identlflcar o risco ou a deficiéncia nutricional. :

e efetuara re c d d H
) pres r}&: gog,{gte ica, de acerdo com o 1\? nostlccki com as diretrizes da

(Dflﬂ ‘ﬁ)a Goes

(S 'de
. Se(;\e\nor N‘as eSau 2.0
PT‘?;A::JQ\,PF 3151

MAT. 19406 - 64
PREGOEIRC '

'



J% Proc Mfg
k |Fs—_Ba1

f

Rubric
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sio Cristévio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro -

prescricio médica, estabelecendo a distribuicdo das refeicbes e do cardapio
adequado para o atendimento continuo das necessidades nutricionais.

f) providenciar e superwsmnar o fornecimento e administracado de allmentagao ao
paciente.

9) acompanhar a evolugdo nutricional do paciente, realizando as adequagdes na
dieta, quando necessario.

h) participar de visitas médicas e discusséo de casos.

i) -avaliar as condutas dietoterapicas considerando evolutivamente os dados clinicos
e bioquimicos do paciente.

j) atender continuamente as necessidades dietoterapicas e nutricionais através do
fornecimento de dietas adequadas.

k) estabelecer plano de cuidados nutricionais juntamente com a equipe
multiprofissional, sempre que necessério, reavaliando periodicamente.

) fazer orientagbes evolutivamente até a alta visando a recuperagdao e/ou
manutengdo da salde do paciente (considerando patologia, estado nutricional,
habitos alimentares, condig¢des individuais e ambientais para alimentacgzo).

m) registrar as condutas efetuadas em todas as etapas, no prontuario, inclusive os
aspectos e diagnosticos inadequados que possam interferir na recuperagéo e
manutengao da saude do paciente.

n) partumpar, promover e registrar as atividades de treinamento operacional e de
educagdo continuada, garantindo a atualizacdo dos funcionarios envolvidos na
operacionaliza¢ao de alimentos.

0) planejar, coordenar, supervisionar, implementar, executar e avaliar programas,

cursos, palestras, pesquisas ou eventos de qualquer natureza, que por sua vez
estejam relacionados com a alimentag&o e nutri¢ao.

11. CONTROLE DO NUMERO DE REFEIC()ES E DIETAS SERVIDAS

O controle do numero de refelgoes e dietas requendas devera ser
reallzado paralelamente pela CONTRATADA e pelo Servico de Nutricio e Dietética
da CONTRATANTE, com conferéncia conjunta diariamente. Sempre sera
consuderado o numero de refei¢des requeridas.

I PACIENTES E ACOMPANHANTES

NARDO VITAL
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Unidades de Internacdo: A quantidade de refeicdo servida sera controlada
diariamente pela CONTRATANTE, e sera feito durante os horarios de distribuicio
das mesmas. Para fins de reembolso sera considerado o numero de dietas
efetivamente servidas e computadas pela CONTRATANTE.

Refeitorio de Funcionarios: A quantidade de refeigao requerida sera controlada pela
CONTRATANTE diariamente e durante os horarios de distribuicdo das mesmas.
Para fins de reembolso sera considerado a quantidade de funcionarios que vieram
ao refeitério durante os horarios especificos de cada refeicdo, sendo controlado
nominalmente pela CONTRATANTE juntamente com a CONTRATADA.

12. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser
prestado nos termos da legislagdo vigente, pela operacionalizacdo, preparo e
distribuicao das refeicoes, bem como apoio a nutricdo clinica e ambulatorial,
observado o estabelecido nos itens a seguir:

12.1. Dependéncias e instalacoes fisicas do S.N.D.

Efetuar reparos e adaptacoes que se facam necessarios nas
dependéncias dos servicos de nutricio, observada a legislacdo vigente.

Assegurar que as instalagdes fisicas e dependéncias do Servico de
Nutricdo e Dietética de Unidade de Saude, estejam em conformldade com
legislagao vigente.

Responsabilizar-se pela manutencéo predial das dependéncias que
envolvam a operacionalizacdo e preparo das refeigdes, tais como, forro, azulejos,
paredes, cantoneiras, borrachas de protecdo, pisos, instalagdes hidraulicas e
elétricas vinculadas ao servigo, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

Garantir que as dependéncias vinculadas a execugido dos servicos,
bem como as instalacdes e equipamentos colocados a dlsposm;ao sejam de uso
excluswo para atender ¢ objeto do contrato.

Manter-as dependéncias e equipamentos vmculados a execucao dos
servicos em perfeitas condicbes de uso, responsabilizando-se por eventuais
extravios ou quebras.

Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral
(descartavels materiais de limpeza e higiene, entre outros) necessarios a execucao
dos servicos.

Realizar a limpeza e esgotamento preventivo e corretivo das caixas de
gordura da cozinha, sempre que necessario, e a critério da CONTRATANTE.

Responsabilizar-se pelo abasiecimento e despesas com o consumo de
gas utilizado nas areas de producao, adaptando e instalando registro de medicao de
gas encanado, quando for o caso

NARDO VITAL
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Promover a instalacido de equipamentos necessarios a presta¢do de
servigos, que poderao ser retirados no término do contrato, sem qualquer oénus para
a CONTRATANTE.

Fornecer manter e colocar a dlsp03|gao .da CONTRATANTE os
equipamentos e utensilios considerados necessarios para a execug¢ido do objeto do
contratado. '

Manter tédos os equipamentos e utensilios necessarios a execugéo
dos servicos em perfeitas condi¢ées de uso, devendo substituir aqueles que vierem
a ser considerados impréprios pelas nutricionistas da CONTRATANTE,
considerando o mau estado de conservagao.

Identificar todos os equipamentos de sua propnedade de forma a nao
serem confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE.

Efetuar imediatamente as reposi¢cdes dos equipamentos e utensilios
pertencentes a CONTRATANTE e a CONTRATADA que forem inutilizados por
quebra ou extravio. As especificagdes técnicas e o modelo do equipamento deverdo
ter prévia autorizagdo da CONTRATANTE.

Os equipamentos repostos em substituicdo aos equipamentos
pertencentes a CONTRATANTE por inutilizagdo ou extravio, serdo consideradas de
patriménio da CONTRATANTE, ndo sendo permitido a retirada deste equipamento
no término do contrato.

Providenciar o mais rapido possivel a substituicho de qualquer
utensilio, material ou equipamento que ndo se apresentar dentro dos padroes de
qualldade da CONTRATANTE.

Fazer a manutengdo preventiva e corretiva, bem como a
operamonallzagao dos equipamentos de propriedade da CONTRATANTE,
substituindo-os quando necessario, sem quaisquer 6nus para a mesma.

Executar a manutencdo corretiva de todas as instalagbes e
equipamentos danificados no prazo maximo de 48:00hs (quarenta e oito horas), a
fim de que seja garantido o bom andamento do servico e segurangca dos
funcionarios da CONTRATADA e das Unidades de Saude.-

Apresentar um relatério mensal informando das agbes corretivas
reallzadas em cada equipamento.

Responder perante a CONTRATANTE pelos danos ou avarias
causados ao patriménio da mesma por seus empregados e encarregados.

12.2. Equipe de Trabalho

Designar, por escrito, no ato do recebimento da autorizagéo para inicio
dos servigos, preposto para tomar as decisdes compativeis com os compromissos
assumidos e com poderes para resolucao de posswe|s ocorréncias durante a
execugao do contrato.

Manter profissional nutricionista como responsavel técnico pelos
serwgos e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, pelo menos por
outro do mesmo nlvel caso ocorra eventuals impedimentos, conforme previsto na
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Lei Federal N° 8666/93 e Resolugdo N° 204/98 do Conselho Federal de
Nutricionistas.

Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em
numero necessario e suficiente para atender o cumprimento das obrigacdes
assumidas. ,

Assegurar, em conjunto com a CONTRATANTE, a observancia e
atendimento dos parametros quantitativos de profissionais estabelecidos em
legislagtes do Conselho Regional de Nutricionistas.

Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus
nutricionistas e técnicos envolvidos na prestacdo dos servigos, junto ao Conselho
Regional. .

Exercer o controle sobre a assiduidade e a pontualidade dos seus
empregados. ,

Providenciar a imediata reposicdo de funcionarios para cobrir folgas,
faltas, férias, demissoes, licencas (saude, maternidade), afastamentos, etc., de
pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de
funcionarios completo, necessarios a execugao do presente contrato.

Fornecer uniformes, equipamentos de protecdo individual e coletivo,
bem como crachas de identificagdo para todos os funcionarios que estejam
desempenhando servigo nas dependéncias da CONTRATANTE.

Manter arquivo de cépia dos exames admissionais, periddicos,
‘demissionais, mudanga de funcédo e retorno ao trabalho, conforme preconiza a
Norma Regulamentadora N° 07 que compde a Portaria Ministerial N° 3214/78 e
suas alteragbes, fornecendo-se copias sempre que for solicitado.

Apresentar para a CONTRATANTE, quando exigido, comprovantes de
pagamentos de salarios, apoélices de seguro contra acidentes de trabalho, quitacéo
de suas obrigagOes trabalhistas e previdenciarias relativas aos empregados que
estejam ou tenham estado a servico da CONTRATANTE por forca do contrato-
celebrado com a CONTRATADA.

: Afastar imediatamente das dependéncias do hospltal qualquer
- empregado por mais qualificado que seja, cuja presencga venha a ser considerada
inadequada para a CONTRATANTE, promovendo a sua imediata substituicao.

- Manter o pessoal em condicbes de saude compativel com suas
atividades, realizando, as suas expensas, exames periédicos de salde, inclusive
exames especificos de acordo com a legislacéo vigente.

Manter os empregados dentro de padrao de higiene recomendado pela
legislagdo vigente, fornecendo uniformes, paramentagdo e equipamentos de
protecao individual especificos para o desempenho das suas fungdes.

- Comprovar a entrega de equipamentos de protecdo individual (EPY)
aos funcionarios,-sendo que a relagao devera conter nome e a fungao do favorecido
e a especificagdo do equipamento destinado a cada um.

Propdrcionar aos seus empregados condigbes necessarias para a
realizagéo dos servigcos, fornecendo- Ihes 0S equipamentos e matenals adequados a
natureza das tarefas desenvolvidas.
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Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de
toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de
higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas de culinarias e,
obrigatoriamente, a preven¢do de acidentes de trabalho e combate a incéndio,
bioseguran¢a, apontando a pauta administrada com lista de presenca assinada
pelos funcionarios e periodicidade que sera realizado, apresentando cronograma
para a CONTRATANTE.

Responder pela disciplina de seus funcionarios durante a permanéncia
dos mesmos nas dependéncias da CONTRATANTE, orientando-os para manterem
o devido respeito e cortesia com os colegas de trabalho e com funcionarios do
Servigo de Nutricao e Dietética da CONTRATANTE.

‘ Manter a qualidade e a uniformidade no padrdo de alimentagao e dos
servxgos independentemente das escalas de servigo adotadas.

Fazer seguro de seus trabalhadores contra riscos de acidentes de
trabalho, responsabilizando-se pelas prescricbes e encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da execugao do contrato.

’ Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes dos servicos por parte
de seus empregados, garantindo a continuidade dos servigos contratados, sem
repasse de qualquer 6nus para a CONTRATANTE. _

Cumprir a lei de posturas do Municipio de Cabo Frio e as disposicoes
legais Estaduais e Federals que se relacionem com a prestagao do servico objeto do
contrato

12.3. Padrao de Allmentacao

12.3.1. Cardapios

_ Elaborar cardaplos digrios, semanais, quinzenais ou mensais
completos com as dietas gerais e especiais para pacientes adultos e pediatricos,
submetendo-os a apreciagdo da CONTRATANTE, com antecedencna minima de 15
(quinze) dias de sua utilizacao.

, Elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Pascoa, Dia
das Maes, Dia dos Pais, Dia das Criangas, Natal, Ano Novo, Festa Junina, etc.),
observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos adicionais.

Fornecer diariamente o cardapio completo para fixacdo em local visivel
para leitura nas dependéncias da CONTRATANTE e das Unidades de Saude.

Apresentar, por escrito e com justificativas, as alteragdes no cardapio
ja aprovado, e s6 efetuar estas -alteragdes caso as mesmas sejam aprovadas pela
CONTRATANTE :

12.3.2. Agwmcégrecebimento, armazenamento e co'ngol'e de estoque

Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios,

mercadorias, produtos de Impgénserv 50 e higiene, pessoal, taxas, impostos
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bem como de agua para o preparo de refei¢cbes e limpeza, em caso de sua falta na
rede publica, e demais encargos necessarios a execugdo dos servigos.

Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados
quanto a qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condi¢cbes de
higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo, coc¢ido e
distribuicdo, observadas as exigéncias vigentes.

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou flchas técnicas
e/lou amostras dos produtos utilizados quando solicitado para andlises técnica e
sensorial pelo Servigo de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE.

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de
pnmelra qualidade, em bom estado de conservagao e livres de contaminagao.

Manter seus estoques de matéria-prima em nivel seguro, compativel
com as quantidades per capita estabelecidas no contrato, e com a periodicidade das
entregas; responsabilizando-se pelo controle de qualidade, observando-se os prazos
de validade e as datas de vencimento e comprometendo-se a nio utilizar nenhum
alimento fora do prazo de validade ou com alteragbes de caracteristicas, ainda que
dentro da validade. -

Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou nao, utensilios e
outros produtos, que ndo sejam comumente utilizados na Unidade de Salde, mas
de habito do paciente e necessario a sua recuperagao, conforme solicitagao da
CONTRATANTE e sem 6nus adicional para a mesma.

Programar o recebimento de géneros alimenticios em horarios
‘administrativos que nao coincidam com os horarios de distribuicdo das refeigdes
elou a saida de lixo até o local apropriado, este cedido pela CONTRATANTE.

Realizar o controle da temperatura quando do recebimento de géneros
alimenticios, de acordo com o critério estabelecido pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria ou 6rgao equivalente.

~ Estabelecer controle de qualidade e - quantldade de materiais
descartaveis e produtos de Ilmpeza e industrializados, a fim de evitar a falta dos-
mesmos, ocasionando transtorno ao servigo.

Armazenar convenieéntemente os géneros allmentlcms de forma a
evitar a sua deterioragdo e perda parcial ou total de valor nutritivo, a mudanga das
caracteristicas organolépticas, ou os riscos de contaminagéo de qualquer espécie.

Estocar em separado os generos e produtos allmentlcsos dos demais
materiais de consumo.

Garantir a alimentagao condigdes higiénico-sanitérias adequadas.

Preparar e distribuir as refeicées com o mesmo padrao de qualidade,
quantidade e mesmos procedimentos durante os finais de semana e feriados.

12.3.3. Preparo e distribuicio

Observar 0s horanos estabelecidos para. fornecsmento de refeicoes,
formulagdes e complementos aos pacientes.
' Executar o preparo das refeicées em todas as etapas, observando-se
as técnicas culinarias recomendadas, os padroes de h|g|ene e segurancga.
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Manter em temperatura recomendada os alimentos nao consumidos de
imediato.

. Manter a 10°C (dez graus Celsius) as saladas e sobremesas até o
momento de serem servidos.

Manter em temperaturas recomendadas os alimentos em preparagao
e/ou prontos para distribuigao em recipientes tampados ou cobertos com fita filme.

Efetuar a higienizagdo dos alimentos, principalmente vegetais crus em
processo de desinfeccdo em solugéo clorada e conservar sob refrigeragédo até o
momento da dlstnbmgao

Utilizar agua potavel e filtrada para a diluigdo de sucos.

Manter os alimentos em preparagdo ou prontos acondicionados em
utensilios e equipamentos cobertos com tampas ou filmes plasticos transparentes.

Entregar por¢cées de todas as refeicbes elaboradas para a
CONTRATANTE para que ocorra a degustacdo com a devida antecedéncia,
devendo realizar imediatamente alteragdo ou substituicdo das preparagdes ou
alimentos que se apresentarem impréprios para consumo, assim considerados pelo
Servico de Nutricao e Dietética da CONTRATANTE.

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive
perante as autoridades sanitarias competentes, suspendendo 0 consumo e
substituindo por outros sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminacao dos alimentos in natura ou preparados, providenciando, de imediato,
o encaminhamento para analise microbioldgica.

Supervisionar a qualidade, a apresentagcdo e as condi¢cdes de
temperatura das refeigbes fornecidas, tudo conforme estabelecido pela
CONTRATANTE. '

Observar a aceltagao das preparag:oes serwdas e, no caso de haver
-rejeicao por parte dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros.

Desprezar, ap6s cada refeicdo, as sobras de todos os alimentos,
salientando que eventuais reservas devem ser acondicionadas no maximo por 60
(sessenta) minutos.

Comprovar o uso das quantidades de alimentos previstas no contrato,
através de documentos e/ou procedimentos de pesagem sempre que solicitado.

Conservar as refeicbes em recipientes e equipamentos apropriados e
 de acordo com a especificidade do alimento e/ou preparagéo, enquanto aguarda a
distribuicao final, de acordo com o estipulado pela CONTRATANTE.

~ Transportar as refeicbes dos pacientes de acordo com as normas
sanitarias vigentes da Agéncia Nacional de Vlgllan0|a Sanitaria ou dérgéao
equivalente. ,

Coletar amostras de toda as refeicbes preparadas, que deverdo ser
devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as
sob refrigeragdo adequada pelo prazo de 72:00hs (setenta e duas horas) para
eventuais analises laboratoriais.

Manter o registro das medigdes realizadas em todo o processo de
operacionaliza¢do dos alimenios controle de temperatura) em planllhas proprias e

de facil acesso da CONTRATANTE
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Encaminhar mensalmente ou conforme solicitagao da CONTRATANTE
amostras de alimentos ou preparacdes servidas aos pacientes para anahse;
microbiolégica, a fim de monitorar os procedimentos higiénicos e a qualidade dos'
insumos. Estas amostras deverdao ser colhidas na presenca de nutricionistas ou
técnicos da CONTRATANTE, responsabilizando-se a CONTRATADA pelo custo dos
exames realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim que
estiverem disponiveis.

Nos casos de suspeita de toxi-infecgbes de origem alimentar, as
amostras dos alimentos suspeitos deverdo ser encaminhados imediatamente para
analise mlcroblologlca de acordo com a solicitagdo da CONTRATANTE.

Controlar a saida do refeitério durante as refeicoes dos funcionarios,
impedindo a retirada de bebidas, alimentos preparados ou nao, bem como dos
pratos, copos e talheres por ventura utilizados.

Manter o controle das bandejas, recipientes e talheres em inox em
quantidades suficientes ao nimero de refeicoes de acompanhantes, servidas no
refeitorio, para garantir o bom atendimento ao comensal. Devera manter impresso
préprio para essa finalidade com acesso a CONTRATANTE.

Elaborar e implementar dentro de 30 (trinta) dias, ap6s o inicio da
prestacdo de servicos, o Manual de Normas de Boas Préaticas de Elaboragéo de

~ Alimentos e Prestagdo de Servigos Especificos da Unidade de Saude, conforme
Portaria da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, de comum acordo com o
Servi¢o de Nutricao e Dietética da CONTRATANTE.

Elaborar e implantar o Manual de Dietas especifico da Unidade de
Saude, contendo dietas gerais e especiais, preparacdes de exames, com o calculo
do valor nutritivo aproximado (valor calérico total, macro e micro nutrientes), tabela
de substituicbes e .devidamente aprovado pela equipe de nutricionistas da
CONTRATANTE.

Revisar e atualizar o Receituario Padrao especlifico da Unidade de
Salde para preparo das dietas.

Entregar 01 (uma) coépia dos Manuais Tecn/cos acima citados (Manual
de Boas Praticas, Manual de Dietas e Manual do Lactario) ao Servigo de Nutrigao e
Dietética da CONTRATANTE, dentro de no maximo 30 (trinta) dias ap6s o inicio da
vigéncia do contrato, procedendo periodicamente a revisao e atualizagdo anual dos
mesmos. :

Manter em dia os manuais técnicos (Manual de Boas Praticas, Manual
de Dietas e Manual de Procedimentos), que deverao estar a disposicdo para
eventuais consuitas, disponibilizando-os a CONTRATANTE, quando solicitados.

12.3.4. Higienizagio

- Atender o que dispde a Portaria da Agéncia NaCIonaI de Vigilancia
Sanitaria, referente ao Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico-Sanitérios em Estabelecimento de Alimentos.

Manter absoluta higiene no recebimento, armazenamento,
manipulagao, preparo g distribuicio dos alimentos
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"

N Recolher e proceder a higienizagdo dos utensilios utilizados pelos
comensais na area destinada para esse fim.

Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparagdo dos
alimentos rigorosamente higienizados, antes e apds sua utilizagdo, com uso de
produtos registrados no Ministério da Satde.

Proceder a higienizacdo e desinfeccdo de plsos ralos, paredes,
janelas, inclusive area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das
dependéncias vinculadas ao servigo, observadas as normas sanitarias vigentes e as
boas praticas.

Proceder a higienizacado dos refeitorios (mesas, bancos) das Unidades
de Saude da CONTRATANTE, inclusive com o recolhimento de restos alimentares e
de descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada, e
encaminhando-os ao local determinado pela mesma.

Recolher diariamente, e quantas vezes se fizerem necessarias,
residuos alimentares das dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente
e encaminhando-os até local determinado pela CONTRATANTE, observada a
legislagao ambiental.

. Remover para locais apropriados e/ou indicados pela CONTRATANTE
os residuos ou sobras de mercadorias, materiais, alimentos e outros, devidamente
embalados de acordo com as normas sanitarias vigentes, nao se permitindo a
hberagao de lavagem, conforme determinado pela Vigilancia Sanitaria.

Implantar o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencgao
e eliminacdo de insetos e roedores em todas as dependéncias do servico de
nutricao.

Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada, controle
integrado de pragas na periodicidade recomendada pelos 6rgaos reguladores da
matéria pertinente.

Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizagéo e outros
materiais de consumo necessarios, observando o registro nos 6rgaos competentes
e de qualidade comprovada.

Recolher e armazenar o lixo, descartaveis, etc. e sobras de alimentos,
em sacos plasticos de cor apropriada dos varios setores do refeitério, copas, lactario
e Unidades de Internacdo até o local do expurgo, ou a critério da Comissdo de
Controle de Infecgao Hospitalar (CCIH) da Unidade Hospitalar.

' Manter em perfeitas condigdes de uso e higiene as instalagées,
equipamentos, moéveis e utensilios utilizados na execugao dos servigos do contrato.

Proceder a periddica higienizagcao e desinfecgao dos pisos, paredes.
equipamentos e utensilios das dependéncias utilizadas para a prestacdo dos
servigos (cozinha, copas, etc.), dentro das normas sanitarias vigentes.

Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a I|mpeza dos uniformes
de seus empregados.

Realizar a higienizacao dos alimentos, principalmente vegetais crus e
frutas, pelo processo de desinfecgdo de solucéo clorada de acordo com as normas

vigentes. . | ,
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12.4. Sequranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

Submeter-se as normas de seguranga recomendadas pela
CONTRATANTE e legislagao especifica, quando do acesso as suas dependéncias.

Obedecer, quando da execugéo e desenvolvimento do seu trabalho, as
determinagdes da Lei Federal N° 6514/77, regulamentada pela Portaria Ministerial n°
3214/78 - Ministério do Trabalho @ Emprego e suas alteragbes, além de normas e
procedimentos internos da CONTRATANTE, relativos a engenharia, seguranca e
medicina do trabalho e meio ambiente, que sejam aplicaveis a execucao especifica
da atividade.

Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle
Médico de Saude Ocupacional - PCMSO e de Prevencio dos Riscos Ambientais -
PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras N°
07 e 09, respectivamente - Portaria Ministerial N° 3214/78 - Ministério do Trabalho e
Emprego, conforme determina a Lei Federal N° 6514/77.

Instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de
Seguranga e Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissao Interna de Prevencao de
Acidentes - CIPA, considerando o nimero total de trabalhadores nos servigos, para
o fiel cumprimento da legislagdo em wgor

12.5. Situacodes de emergéncia

Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos
de contingéncia para situagées emergenciais, tais como: falta d’agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
continuidade dos servigos estabelecidos no Projeto Basico.

Responsabilizar-se pelo abastecimento de agua potavel necessaria ao
preparo das refeicGes e higienizagdo em geral, em caso de falta da mesma na rede
publica de abastecimento, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

12.6. Suplementarés

Manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com
as obrigagbes assumidas, todas as condigbes que culminaram em sua habilitagéo e
qualificagéo na fase da licitagao.

Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou
em parte, as refeicdes fornecidas em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecbes resultantes da méa execugéo dos servigos ou de materiais empregados.

Fornecer, sempre que solicitado, os documentos e informagdes
necessarias para a apropriagdo da mao de obra e registro de servicos, estatisticas

-de consumo e de restos de alimentos, demonstrativos de custos e quaisquer outras
mformagoes para instruir estudos, analises e pesquisas da CONTRATANTE.

Permitir o acesso de visitantes, apés autorizagdo do Servico de
Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE, e no caso de acesso as areas de

manipulagéo de{ (a/lllr(remﬁmg,l,esomente com paramentagéo adequada.
(18]
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: Responsablllzar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas
para execugao dos servigos, objeto do contrato.

Responsabilizar-se pelo abastecimento diario de sabonete liquido,
toalha descartavel e papel higiénico utilizados nas dependéncias do Servico de
Nutricio e Dietética da Unidade de Saude onde desenvolva suas atividades,
inclusive no refeitério.

Garantir a qualquer momento o acesso dos nutricionistas ou técnicos
da CONTRATANTE, devidamente paramentados, as éareas de estocagem e
producdo de alimentos, para acompanhar os procedimentos adotados no
recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producio de refeicdes.

"~ Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas,
prewdencuanos fiscais e comerciais resultantes da execugao do contrato sem Onus
para a CONTRATANTE.

Realizar, para fins de pagamento, o controle de dietas pelo nimero de
refeicdes efetivamente consumidas. Ocorrendo diferencas prevalecera o numero da
CONTRATANTE. , .

Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizagdo da
CONTRATANTE sob pena de aplicagdo de muitas e demais penalidades previstas
no Edital. Os casos ndo previstos, considerados imprescindiveis para a perfeita
execucao do contrato, deverdo ser resolvidos entre o Servico de Nutricdo e Dietética
'da CONTRATANTE e a CONTRATADA.

- , Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos
de contingenma para situagbes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
manutengao do atendimento adequado.

Providenciar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dlas do
término do contrato, a contagem e verificagdo dos utensilios, equipamentos e
mobiliario, na presenca de elemento designado pela CONTRATANTE, bem como a
avaliagdo das condigdes dos mesmos e das instalagdes, e promover os reparos
necessarios, antes do término da vigéncia do contrato.

Recusar atendimento no refeitério de pessoas estranhas ao quadro de
funcionarios da CONTRATANTE, exceto quando autorizados pelo Servico de
“Nutrigdo e Dietética da mesma, solicitando sempre a identificacdo dos usuarios.

Re-executar servicos sempre que solicitado pela CONTRATANTE,

quando estiverem em desacordo com as técnicas e procedlmentos aplicaveis aos
mesmos.
: ‘ Comunlcar a CONTRATANTE sempre .que ocorrer quaisquer
mudangas no contrato social da CONTRATADA, advmda apds a assinatura do
contrato, devendo ‘ser encaminhada, através de expediente. proprio, a cépia
autenticada do instrumento de alteracio, dewdamente protocolado pelo orgao
fiscalizador competente.

Comprovar a regularidade das obrigagoes prewdenmanas durante todo
‘0 periodo de execugdo do contrato, previstas na Lei Federal N° 8212/91,
encaminhando para a CONTRATANTE mensalmente antes do vencimento da
fatura
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» Encaminhar a medlgao dos servigos prestados para aprovagao da
CONTRATANTE.

Encaminhar, ap6s a aprovagdo da medi¢do, as notas fiscais, fatura,
comprovante da regularidade do pagamento da Guia da Previdéncia Social € Fundo
de Garantia referente aos servicos prestados, para que ocorra a efetivacdo do
pagamento pela CONTRATANTE.

12.7. Responsabilidade Civil

A CONTRATADA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel
civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a causar a8 CONTRATANTE, a
propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou
- danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servico.
Correndo as suas expensas, sem quaisquer énus para a CONTRATANTE, o
ressarcimento ou indenizagbes que tais danos ou prejuizos possam causar.

Responsabiliza-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e
boa qualidade dos alimentos, refelg:oea e lanches servidos, respondendo perante a
"CONTRATANTE, inclusive 6rgdo do poder publico, pelo fornecimento de qualquer
alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer
forma incorreta e/ou inadequados para os fins previstos no presente contrato.

13.4OBRIGAC(~)ES ERESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

Indicar, formaimente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da
execugao contratual.

Disponibilizar 8 CONTRATADA as dependéncias € instalagbes fisicas
destinadas ao preparo e distribuicdo das refeigdes.

Fornecer produtos lacteos e produtos enterais, suplementos e médulos
nutricionais para que a contratada proceda a manipulagéo efou distribuicao.

Analisar e aprovar os cardapios de dietas gerais, especiais e de
alimentagédo infantil elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais
alteracbes que se fagam necessarias, a qualquer tempo.

Conferir e aprovar a medicdo somente das refeicbes efetivamente
fornecidas e aceitas para que ocorra a liberagdo de pagamento das faturas
aprovadas em raz&o da prestagéo de servigos.

v Entregar 8 CONTRATADA, quando do inicio da prestacéo do servigo,
relagdo onde conste a descricdo ¢ o estado de conservacio da area ser utilizada
pela mesma, bem como a relagdc de equipamentos e utensilios existentes na
cozinha e despensas, caso existam na unidade, registrando também as condigGes
dos mesmos.

Responsabilizar-se pelas despesas de consumo de agua e energia
elétrica das dependéncias colocadas a disposicdo da CONTRATADA.

‘ Fornecer a CONTRATADA local para guarda de seus equipamentos,

“utensilios e generos alimenticios.
VITAL
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_ Disponibilizar a CONTRATADA todas as normas ef/ou rotinas de
seguranga vigentes na Unidade de Saude.
Comunicar por escrito & CONTRATADA qualquer falha ou deficiéncia
do servigo, exigindo a imediata corregao.
A CONTRATANTE colocard a disposicao da CONTRATADA as
instalagdes do servigo de nutricao.

14. FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS

A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou o fiscal, &
assegurada a gestdo elou fiscalizagdo dos servigos contratados, de forma a
acompanhar a execugao contratual, objetivando assegurar a fiel execugéo do objeto
contratado, cabendo, entre outros:

a) verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de refeicdes e
descartaveis previstos, a compatlblhdade com o cardapio estabelecido, registrando
eventuals ocorréncias.

b) realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeigbes fornecidas aos pacientes
/ acompanhantes, mantendo o registro por tipo de refeigao servida.

c) realizar a supervisao das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA,
efetivando avaliagées periodicas.

d) fiscalizar inclusive a qualidade in natura dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparagées, englobando, também, processos de preparagdes que
a juizo da fiscalizagao podera ser interrompido, refeito ou nao aceito, quando
constatado que o produto final nao € proprio para consumo.

A fiscalizagao da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a
todas as dependéncias dos servigcos da CONTRATADA, podendo:

a) examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicao
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condigées impréprias ao
consumo.

b) verificar as condigdes de higiene e de conservagdo das dependéncias,
equipamentos, utensilios e veiculos utilizados para o transporte dos géneros
. alimenticios. -

, A fiscalizacdo dos servigos pela CONTRATANTE nao exclui nem
diminui a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia
ou omissao a legislagao vigente e as clausulas contratuais.

15. BOAS P,RA’TICAS AMBIENTAIS — ESPECIFICAS
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15.1. USO RACIONAL DA AGUA

a) colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de
empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas.

b) manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e
complementos que promovam a redugdo do consumo de agua.

c) identificar pontos de uso/hébitoé e vicios de desperdicio de agua:

c1) na identificagéo das atividades de cada ponto de uso, os emprégados devem ser
treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio,
consmentlzando os empregados sobre atitudes preventivas.

c2) estao proibidas as seguintes ag()es/atitudes:

e colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com &agua, durante sua
lavagem, ficando a torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem das
folhas/legumes uma a uma.

e manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem
empregado naquele ponto de uso.
‘e executar operagdes de lavar e descascar batatas smultaneamente mantendo a
torneira aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

e limpar aves e carnes numa vasnha cheia de agua e mantendo a torneira Jorrando
sobre a vasilha. :

e ao executar limpeza no interior de vasilhame é comum o empregado encher a
vasilha de agua completamente.

e interromper algum servigo para fumar, conversar ou por cutro motivo, mantendo a
torneira aberta.
e realizar descongelamento de poIpas de frutas com a torneira aberta por longo
periodo, diretamente sobre as embalagens.

e deixar carnes salgadas 24:00hs (vinte e quatro horas) dentro de uma cuba, com a
torneira aberta para retirada do sal.

e retirar as crostas dos panelées / caldeirdes enchendo de agua até a borda.

c3) devem ser adotados procedimentos corretos para o uso adequado da agua,
primando pela economia / sem desperdicio, sem deixar de garantir a adequada
higienizagao do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

15.1.1. Lavagem de folhas e lequmes -

- 0
| AL
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o desfolhar as verduras, separar as foihas e desprezar as partes estragadas,
sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras,
todo o lote estiver desfolhado.

¢ lavar em agua corrente escorrendo os residuos.

e desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os
alimentos em solugao clorada a 200ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de agua
sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de agua potavel — min.100 e max. 250ppm).

e monitorar a concentragao de cloro. Nao deve estar inferior a 100 ppm.

e monitorar a turvagao da solugéo e a presencga de residuos.

e enxugar em cuba especifica ou monobioco exclusivo com agua potavel ou em
solugao de agua ou vinagre a 2% (2 coiheres de sopa para 1 litro de agua potavel).

s picar, quando necessario, observando-se rigorosamente as condigdes de higiene
(mao, luvas descartaveis e utensilios / equipamentos desinfetados).

15.1.2. Manter a torneira fechada quando

desfolhar verduras e hortaligas.

descascar legumes e frutas.

cortar carnes, aves, peixes sic. ,

‘ao limpar os utensilios: panel6es, bandejas etc
-quando interromper o trabalho, por gualquer motivo.

e © © © o

15.1.3. Outras praticas

o adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sao dispositivos que
contribuem para a economia de agua em torno de 25% (vinte e cinco por cento).

e utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de
contato dos Iegumes frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o
desperdicio.

e n3o encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e somente a
quantia necessaria de detergente.

¢ nao utilizar agua para descongelar alimentos.

o ao limpar os utensilios: paneides, bandejas, etc., utlhzar espatula para remogao
da crosta e escova n&o abrasiva. '

e jogar os restos ao lixo.

15.2. EFICIENCIA ENERGETICA -

a) a aquisicdo de equipamentos consumidores de energia elétrica devera ser

realizada de modo'que o bem a'ser adquirido apresente o melhor desempenho sob

o ponto de vista de eficiéncia energética (artigo 8° do Decreto 45.765/2001).

b) devem ser verificados na aquisi¢do dos equipamentos, quando possivel, o selo

PROCEL — Programa Nacionai de Conservacdo de Energia Elétrica e o selo

INMETRO - igstituto Nagionahde gia, S\ormaIIZacao e Qualidade Industrial.
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c) toda a instalacdo (elétrica, gas, vapor etc.) realizada nas dependéncias da
CONTRATANTE deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial e os padres internos estabelecidos
para seu adequado funcionamento.

d) verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacao
de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizagdo de
combustivel de ma qualidade.

e) verificar, para que haja boa dissipagao de calor e economia de energia elétrica, o
local de instalagdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de
refrlgeragao

f) verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de
ar ndo apaguem as chamas.

g) manter critérios especiais e privilegiados para aquisicido de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e redugdo de consumo.

h) desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes
necessarias.

i) comunicar ao controlador sobre equipamentos com ‘mau funcionamento ou
danificados como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em
reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes energizadas.

j) sugerir para a CONTRATANTE locais e medidas que tenham a possibilidade de
reducdo do consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de
iluminagéo, instalagdo de interruptores, instalacdo de sensores de presenca,
rebaixamento de luminarias etc. ‘ o

k) realizar verificagbes e, se for o caso, a manutengbes periddicas nos seus
aparelhos elétricos, extensbes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.

l) repassar a seus empregados todas as orientacbes referentes a rédugéo do
consumo de energia fornecida pela CONTRATANTE.

m) a CONTRATADA devera desenvolver junto a seus empregados programas de
racionalizacédo do uso de energia.

15.3.- REDUCAO DE PRODUCAO DE RESIDUOS ALIMENTARES E MELHOR
APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS -

Demerval ‘f/asce[[os Soare
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a) a nutricionista da CONTRATADA sempre que possivel, devera adequar na
formulagao dos cardapios a pratica de reutilizagdo de partes nao convencionais de
alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na
qualidade da alimentacdo e reduzindo a producdo de residuos alimentares. Na
formulagcdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos,
~ devera ser observada todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros
alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos / guarnigdes, sucos e
sobremesas.

b) a nutricionista da CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros
alimenticios que podem ser aplicados na formulacdo de refeicdes que utilizam
partes nao convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades
nutricionais diarias recomendadas.

c) a nutricionista da CONTRATADA, se obriga a enriquecer os cardapios com idéias
de nao desperdicio de géneros alimenticios, observando a manutengdo da
equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias recomendadas; com isso

- reduzindo desperdicios, reduzindo produgéo e destinagéo de residuos alimentares,
aumentando o nutrimento das refei¢des, reduzindo os custos etc.

d) a nutricionista da CONTRATADA devera procurar estabelecer diariamente
consumos das partes nao convencionais dos allmentos que gerem esses beneficios.

e) a nutricionista da CONTRATADA devera privilegiar, - quando da confecgac dos
cardapios, os produtos alimenticios préprios da época, levando em conta a
sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter a CONTRATANTE a
aprovagao de tais substituicdes.

f) as refeigdes que utilizam partes n&c convencionais de alimentos deverao compor
os cardapios submetidos a apreciacdo da CONTRATANTE, para sua anuéncia e
aprovagao, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagao.

g) Para preservar o VaIOI' nutrltlvo alguns cuidados sao |nd|spensave|s na hora do
preparo de hortahgas e frutas, como por.exemplo.

e lave bem as ho_rtaligas e frutas inteiras em aguza corrente. No caso de verduras,
lave folha por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha.

e coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro. Para o
preparo de agua com cloro utilize 1 colher {sopa) de hipoclorito de sédio a 2,5%
para cada iitro de agua. Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30 minutos.

e nunca deixe-as de molho apés cortadas ou descascadas.

o a0 descasca-las, nac refire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe
hortaligas ou frutas com casca, de preferéncias inteiras.

¢ nao corte-as com faca ferro, 'mas sim, de aco inoxidave! e pouco antes de
serem gl Jizadagscellos S0ares .
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¢ cozinhe hortalicas apenas ¢ tempo suficiente para gue fiquem macias, em pouca
agua até abrir fervura ou simplesmente refogue-as.
e cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho,
couve-flor e brécolis, bem como suas folhas e talos.

15.4. PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS

a) colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa
interno de separagdo de residuos sélidos, caso ja implantados nas areas da
CONTRATANTE, em recipientes para coleta seletiva nas cores internacionalmente
identificadas.

b) quando implantado pela CONTRATANTE o “Programa de Coleta Seletiva de
Residuos Sélidos”, esta devera observar as seguintes regras:

¢« MATERIAIS NAO RECICLAVEIS: Sao todos os materiais que ainda nao
apresentam técnicas de reaproveitamento e estes s&o denominados REJEITOS,
como: lixo de banheiro; papei higiénico; lengo de papel e; outros como: ceramicas,
pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza € ciscos
— que deverdo ser segregados e acondicionados separadamente para destinagdo
adequada; acrilico; lampadas fiuorescentes — s&o acondicionadas em separado;
papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e
etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelho, vidros planos, cristais;
pilhas — s&o acondicionadas em separado em enviadas para o fabricante.

o MATERIAIS RECICLAVE!S: Para os materiais secos reciclaveis devera ser
seguida a padronizagao internacional para a identificagé@o, por cores, dos recipientes
coletores: VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO
para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel. Deverao ser disponibilizados pela
CONTRATANTE recipientes adequados para a coleta seietiva:

1. Vidro (recipiente verde)

2. Plastico (recipiente vermelho)

3. Papéis secos (recipiente azui). -
4. Metais (recipiente amarelo)

c) quando implantado pela CONTRATANTE operagbes de compostagem
(fabricacdo de adubc organico), a’ CONTRATADA devera separar os residuos
organicos (residuos alimentares) e encaminha-los posteriormente para a referida
operagéo, de modo a evitar a sua disposigéo em aterro sanitario.

d) otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo cujo forneciménto € de sua
responsabilidade, adequando sua disponibilizagdo quanto a capacidade e
necessidade, esgotando dentro do bom sensc e da razoabilidade o seu volume util
de acondnmonament%a ?gt?o tivan reducao da destinagdo de residuos sélidos.
‘ emerval e ARD
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15.5. PRODUTOS BIQDEGRADAVEIS |

a) manter critérios especiais e privilegiados para aqmsm;ao e uso de produtos
biodegradaveis.

b) utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos servigos
devera observar regra basilar de menor tomdade livre de corantes e redugao
drastica de hipoclorito de sédio.

c) manter critérios de qualificagao de fornecedores, levando-se em consideragao as
acbes ambientais por estes realizadas.

d) observar, rigorosamente, quando da aplicagao e/ou manipulagao de detergentes
e seus congéneres, no que se refere ac atendimento das prescrigées do artigo 44,
da Lei N° 6.360/76 e do artigo 67, do Decreto n°® 79.094/77, as prescrigdes da
Resolugdo Normativa N° 1/78, cujos itens de controle e fiscalizagao por parte das
autoridades sanitarias e da CONTRATANTE, sao os Anexos da referida Resolugao:

ANEXO | — Lista das substancias permitidas na Elaboragao de Detergentes e
demais Produtos Destinados a Aplicagdo em objetos inanimados e ambientes;
ANEXO Il - Lista das substancias permitidas somente para entrarem nas

composi¢des de detergentes profissionais; ANEXO Il — especificagdes e; ANEXO IV
— Frases de Adverténcia para Detergentes e seus Congéneres.

e) Recomenda se que a CONTRATADA utilize produtos e detergentes de baixas
concentragoes e balxos teores de fosfato.

15.5. CONTROLE DE POLUICAO SONORA

a) para os equipamentos que gerem ruido quando do seu funcionamento, observar
a necessidade de Selo Ruido, como forma de indicagdo do nivel de poténcia
sonora, medido em decibel — dB(A), conforme Resolugao CONAMA n° 020/94, visto
que o ruido excessivo pode causar prejuizo a salde fisica e mental, afetando
particularmente a audigdo. A utilizagdo de tecnologias adequadas e conhecidas
_permlte atender as neceSS|dades de redugao de niveis de rmdo

16. PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTAQAO A
SERVIDORES E EMPREGADOS .

15.1. OBJETO DA PRESTACAQ DOS SERVICOS

Prestagdo de servicos de nutricdo e alimentagdo, para a
operacionalizagéo e desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento de
refeicbes destinadas a servidores e/ou empregados, assegurando uma alimentagao
balanceada e em condigbes higiénico-sanitérias adequadas. ‘
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A prestagdo de services de nutrigdo e alimentagdo realizar-se-a
mediante a utilizacdo das dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentagédo
sera preparada e distribuida. O objeto inclui o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral, tais como: utensilios, descartaveis,
materiais de higiene, limpeza, entre outros, necessarios para a perfeita execugao
dos servigos previstos no contrato, mao-de-obra especializada, pessoal técnico,
operacional e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as
atividades contratadas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

15.2. ESTIMATIVA DE CONSUMO MENSAL

HOSPITAL OTIME CARDOSO DOS SANTOS N
. ‘,UNIDAIE -QUANTIDADE MEDIA
DESCRIGAO | DEMEDIDA. | MENSAL
Peguena Refeicao Pamente ‘Refeigdo 2200
Pequena Refeigao - 300
Acompanhante Refeicao
Pequena Refei¢Zo Funcionario Refeigdo 2000
Grande Refeigdo Paciente Refeicao 1100
Grande Refeigao Acompanhante | Refeicdo 600
Grande Refei¢ao Funcionario Refeicdo 2500
Lanche Administrativo Refeicao 650
Quentinha Refeicgo 2950
HOSPITALDACRIANGA -~ - ‘"o opul i
oA i UN:DADE ~ ] QUANTIDADE _ MEDIA
DESCRIGR® . |DEMEDIDA: . |MENSAL i
Pequena Refei¢do Paciente Refeicao 1100
Pequena Refeicdo Acompanhante | Refeicdo 800
Pequena Refeigdo Funcionario Refeicao . 650
Grande Refeigdo Paciente "|Refeiggo . | 550
Grande Refeicdo Acompanhante | Refeicdo - | 640
Grande Refeigao Funcionario Refeigao 800
Lanche Administrativo : Refeiczo 15
Quentinha ] Refeicao -
HOSPITAL TAMOIOS - el

emerva - *
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"0~

X UNIDADE QUANTIDADE MEDIA
DESCRIGAO DE MEDIDA | MENSAL
Pequena Refeicdo Paciente Refeicao 880
Pequena Refeicdo Acompanhante | Refeicdo 480
Pequena Refeigdo Funcionario Refeicao 4400
Grande Refeigdo Paciente Refeicao 680
Grande Refeigdo Acompanhante | Refeicéo 350
Grande Refeigao Funcionario Refeicao 3500
Lanche Administrativo Refeicao 240
Quentinha Refeicao 2160

' HOSPITAL OPERARIOS

1 1 R UNIDADE . QUANTIDADE MEDIA
DESCRICAO DE MEDIDA MENSAL
Pequena Refeicdo Paciente Refeigado 1800
Pequena Refeicdo Acompanhante | Refeicido 0
Pequena Refei¢cdo Funcionario Refeicao 3400
Grande Refeicdo Paciente Refeicao 1000
Grande Refeicdo Acompanhante Refeicao 0
Grande Refeigao Funcionario Refeicao 3200
Lanche Administrativo Refeicdo 380
Quentinha Refeicao 1250

 HOSPITAL DA MULHER | o

| " UNIDADE QUANTIDADE  MEDIA

 DESCRIGAO ) DE MEDIDA | MENSAL
Pequena Refeicao Paciente Refeicao 4100
Pequena Refeicdo Acompanhante | Refeicao 800
Pequena Refeicdo Funcionario Refeicéo 5600
Grande Refeigao Paciente Refeicao 2300
Grande Refeicdo Acompanhante -| Refeicdo 1300
Grande Refeigdao Funcionario ' | Refeigao 4900
Lanche Administrativo Refeicao 400
Quentinha Refeicao 500

15.3. HORARIOS DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES DIARIAS
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Amoco das 12:00 h as 14:00 h

Jantar ' as21:00 h

15.4. DESCRICAO DOS SERVICOS

15.4.1. A prestagéo de servigo de nutricdo e alimentacao engloba o fornecimento de
géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (descartaveis,
materiais de higiene e limpeza, entre outros), utensilios e equipamentos
complementares, gas e mao-de-obra especializada em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes.

15.4.2. Para o desenvolvimento das atividades a CONTRATADA devera
complementar e instalar os equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados
necessarios para a execugao do servigo.

156.4.3. A CONTRATADA devera executar todas as atividades necessarias ao
cumprimento dc objeto contratado, denire as quais destacam-se:

a) programacgao das atividades de nutricdo e alimentacao.

b) elaboragcdo de cardapio diario completo - semanal, quinzenai ou mensal -
prevendo-se substitui¢coes, relacao de géneros e produtos alimenticios padronizados
com respectivos consumos “per capita” e freqi:éncia de utilizagao.

C) aquisi¢ao de géneros e produios alimenticios e materiais de consumo em geral.

d) controle quantitativo & qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e materiais
de consumo.

e) armazenamento de géneros, prédutos alimenticios e maiteriais de consumo.

f) programacéo e aquisigdo dc gas utilizado na preparagao das refei¢oes.

g) pré-preparos € coc¢ao dos aiimentics. |

h) acoridicionamento das refeigbes em racipientes isotérmicos.

i) expedic¢ao, transporte, distribuicdo e porcionamento das refeicées aos comensais.

J) higienizagdo das dependéricias, equipamentos e utensilios envolvidos na
prestagao dos servigos.
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k) afixacdo, em local visivei, dc cardapic do dia & as preparagdes do cardapio de
almogo e jantar.

15.4.4. Os servigos deverédo estar sob a responsabilidade técnica de profissional /
nutricionista que tenha capacidade técnica para desenvolver as atividades inerentes
ao servigo de nutrigéo. :

15.4.5. O servigo devera ser prestadd nos padroes técnicos ditados pelas normas
vigentes.

15.46. O quadro de pessoal ‘técnico, operacionai e administrativo devera ser
qualificado e em nimero suficiente. j

5.4.7. Na elaboragao dos cardapios deverao ser observados os habitos alimentares
e caracteristicas dos comensass possibilitando, dessa forma, atendimento
adequado. S S o :

54.8. A alimentacdo fornec:da devcz'a ser equmbrada e racional e estar em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas. -

15.4.9. As refeicdes deverdo estar acondicicnadas apropriadamente de forma a
conservar a temperatura dos alimentos até o seu porcionamento.

15.4.10. As amostras da alimentagdo a ser servida deverdo ser separadas
diariamente em recipientes esterilizados e mantidos lacrados e sob refrigeragdo
prazo de 72:00hs (setenta e duas horas), para eventuais analises laboratoriais.

15.4.11. Devera ser efetuado controle bacteriologico / microbiolégico da alimentagao
a ser fornecida, ou a qualquer momento em casos de suspeita de toxi-infecgdes
alimentares.

15.4.12. Durante a execugdo do servico a CONTRATADA devera observar a
aceitagdo, a apresentacdo € a monitorizagdo das temperaturas das refei¢coes
servidas, para possiveis alteragées ou adaptagoes

15.4.13. Para garantir a manutengao da quahdade do serv:go a CONTRATADA,

devera elaborar Manual de Boas Praticas de Manipulagdo, com base nas diretrizes
da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

16. DA COMPOSICAO DOS CARDAPIOS

6.1. COMPOSICAO DAS REFEICOES DIARIAS

I. Modelo de Cardapio Diario Basico Padrio

vl Vascells SOTES - 1YYz onARDO VITAL
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Rubsica 45 el

| COMPOSICAO
REFEICAO

Arroz
Feijao ou leguminosas ,
Carne bovina ou suina ou lingilica ou peixe ou ovos ou aves
Guarnigao — a base de legumes ou vegetais folhosos
ALMOCO Salada: Vegetal A ou Vegetal B
: Sobremesa: fruta alternada com doce
Suco artificial
Mini pao
Café 50ml

Arroz _

Feijao ou leguminosas

Carne bovina ou suina ou lingliica ou peixe ou ovos ou aves
o Guarnicao — a base de ilegumes ou vegetals folhosos

JANTAR . | Salada: Vegetal A ou Vegetal B

Sobremesa: fruta alternada com doce

Suco artificial

Mini pao

Café 50ml

17. DOS CARDAPIOS

17.1. Para elaboracdo e execucgdo dos' cardapios, devera ser observado o que
segue: ' .

a) relagdo de géneros e produtos alimenticios com os. respectlvos consumos per
capita, frequéncia de utilizagao.

b) modelo de Cardapio Diario Basico Padrao.

c) as dietas especiais deverao ser atendidas somenie com prescricdo médica,
mediante a supervisao da nutricionista da CONTRATANTE, sem custos adicionais.

d) Os cardapios deverdo apresentar preparacgdes variadas de modo a garantir a boa
aceitabilidade, conforme sugestdes constantes do quadro de cardapio mensal para
almoco ou jantar e desjejum.

e) deverao ser previstos cardapios diferenciados para as refelgoes sem custos
adicionais, para atendimento em datas comemorativas, tais como: Péascoa, Natal,
Ano Novo, etc, com géneros evisfos para essas ocasides.
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f) a forma de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observado o cardapio
aprovado previamente pela CONTRATANTE.

g) os cardapios deverao ser elaborados trimestralmente pela CONTRATADA, sendo
compativeis com as estagdes climaticas e com freqléncia de repeticao quinzenal.

h) Os cardapios deverao ser apresentados completos para a CONTRATANTE com
antecedéncia de 30 (trinta) dias em relacdo ao 1° dia de utilizagcéo, para a devida
aprovacdo; podendo a CONTRATADA, em condi¢cbes especiais, alterar o cardapio
apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos em contrato.

18. DISTRIBUICAO DE REFEICOES

As refeicdes deverao apresentar condi¢cdes higiénico-sanitarias
adequadas ao consumo e em atendimento as exigéncias da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria ou 6rgao equivalente.

18.1. A distribuicao das refeicbes sera feita pelo sistema de baic&o térmico para as
preparacdes quentes e peio sistema de balcao refrigerado para as saladas e
sobremesas, utilizando-se bandejas lisas, com pratos de louga branca para refei¢ao
e outra para salada e talheres de inox (garfos, facas e colheres), porcionadas no
sistema self-service parcial ou com porcionamento integral executado pela
CONTRATADA, sendo que os empregados da mesma fardo o porcionamento do
prato principal e da guarni¢ao, por ocasido do consumo em sistema self-service.

0] porcionaménto _d‘as kéfei_g:ées devera ser feito da seguinte forma:
18.2. No almogo e jantar:

a) as saladas, arroz, feijao e sopa dispostos nos baicdes térmicos / refrigerados
devem ser servidos a vontade. -

b) suco artificial devera ser fornecido em copo descartaveis com capacidade de
200ml (duzentos mililitros). '

¢) quanto a sobremesa:

¢ a fruta devera ser higienizada para ser fornecida.

e o0 doce quando cremoso, ou geiztina, ou pudim devera ser acondicionado em
recipiente descartavel com tampa, com capacidade de 100ml {cem mililitros).

¢ o'doce industrializado acondicionado em conformidade com as determinagbes da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou 6érgao equivalente.

d) a CONTRATADA devera disponibilizar talneres em ago inox, que deveréo ser
acondicionados em embalagens plasticas juntamente com o guardanapo.
Deinerval Wascellos Soar mVLEONARDO VITAL
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e) a CONTRATADA devera manter nos balcdes refrigerados dois tipos de molhos,
sendo um vinagrete. Deverao ser disponibilizados também, demais temperos como:
azeite, vinagre, molho de pimenta e outros.

f) no final da refeicdo, devera ser fornecido café, acondicionado em garrafa térmica
e copo descartavel de 50ml (cinquenta mililitros).

g) a CONTRATADA devera manter galheteiro com sal e palito nas mesas.

18.3. Para as Unidades de Salde qUe receberso alimentos em seu local de
trabalho, a CONTRATADA devera atender, no que diz respeito ao transporte e
armazenamento de alimentos, as orientacdes tracadas pela AgenC|a Nacional de
Vigilancia Sanitaria ou 6rgao equivalente.

a) os alimentos deverdo estar acondicionado em embalagens hermeticamente
fechadas.

b) devera ser atendido critério de porcionamento que supra as necessidades -
basicas.

19. OPERACIONALIZACAO DO SERVICO

19.1. DOS GENEROS ALIMENTICIOS E OUTROS MATERIAIS DE CONUSMO

Os géneros e produtos alimenticios, produtos de higiene e limpeza e
outros materiais de consumo necessarios a execucao do servico, deverao ser de
qualldade comprovada :

19.2. DO ARMAZENAMENTO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS

Os géneros e materiais necessarios a execugao dos servicos devem
ser estocados em local apropriado, obedecendo-se as determinagées da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria ou 6rgao equivalente.

O estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as
quantldades necessarias para o atendimento, devendo estar previsto estoque
emergencial de produtos pereciveis e nao pereciveis destinados a substituicao, caso
ocorra uma eventual falha no fornecimento regular dos mesmos.

19.3. DO PREPARO DA ALIMENTACAO

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, deverd ser
executado por pessoal treinado, observando-se as técnicas recomendadas, e de
acordo com o regulado pela AgenCIa Nacional de Vigilancia Sanitaria ou 6rgao

equwalente _
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Os alimentos nao consumidos imediatamente ap6s o preparo deverao
ser mantidos a uma temperatura superior a 65°C (sessenta e cinco graus Celsius)
ou inferior a 10°C (dez graus Celsius), no caso de saladas e sobremesas, até o
momento final da distribuicado.

Os vegetais consumidos crus deverao obrigatoriamente ser sanitizados
em solucédo de hipoclorito de sodio e conservados em refrigeragao até o momento
da distribuicao.

Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em
recipientes tampados ou cobertos com fita filme de PVC, atéxico e mantidos em
temperaturas adequadas.

A agua para diluicao de sucos devera ser filtrada.

Todas as refeigbes deverdao ser submetidas a CONTRATANTE para
degustacdo devendo a CONTRATADA realizar imediata retirada e substituicdo das
preparagdes e/ou alimentos que forem considerados inadequados ou improéprios ao
consumo.

19.4. DA DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

A distribuicao das refeicbes sera de responsabilidade da

CONTRATADA, observados os horarios estabelecidos.
' No porcionamento das refeicbes deverao ser observadas a

uniformidade, temperatura e apresentagao das porgoes.

Todos os componenies do cardapic deverao estar disponiveis em
quantidades adequadas para servir do primeiro ao ultimo comensal.

Os "utensilios e recipientes a serem utilizades deverdo estar em
condicbes adequadas de uso e em quantidade compativel com o numero de
refeicdes a serem servidas.

19.5. DO CONTROLE BACTERIOLOGICO DOS ALIMENTOS

Para controle de qualidade da alimentagdo a ser servida, a
CONTRATADA devera coletar diariamente amostras das preparagdes, bem como
das dietas especiais, se houver, e manté-las sob refrigeracao por 72:00hs (setenta e
duashoras), para eventuais analises microbiolégicas, &s suas expensas,
apresentando o resultado / laudc & CONTRATANTE.

19.6. DA HIGIENE

A higienizacdo das dependéncias, equipamenios e utensilios
envolvidos na prestagio do servico sera de responsabilidade da CONTRATADA ¢
devera ser executada observadas as normas da Agéncia Nacioral de Vigilancia
Sanitaria ou érgdo equivalente. o _

O conirole integradc de pragzs seré realizado, sempre gue necessario,
por pessoal treinado ou empresa qualificade, tillizando-se de produtos autorizados
pelo Ministério da Satd soaf’es [
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A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverao
ser supervisionadas diariamente peia CONTRATADA.

Os residuos e sobras de alimentos serdao recolhidos pela
CONTRATADA, quantas vezes se fizer necessario, acondicionados em sacos
plasticos reforcados nas cecres recomendadas pela legislacao vigente, e
transportados até o local indicado pela CONTRATANTE para o destino final.

Os vasilhames e caixotes pertencentes a CONTRATADA, deveréo
estar dispostos em local estabelecido pela CONTRATANTE para tal fim.

A higierizacdo das areas adjacentes a cozinha, utilizadas pela
CONTRATADA, & de sua responszabilidade.

19.7. DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

A CONTRATANTE colocara a dlsposm;ao da CONTRATADA as
instalagdes do servigo de nutrigao.

As adaptacdes / complementacdes que se fizerem necessarias na area
fisica e nos equipamentos, serao efetuadas peia CONTRATADA, as suas expensas,
com prévia anuéncia da CONTRATANTE. No término do contrato, poderdao ser
retirados todos os equipamentos instalados pela CONTRATADA.

A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das
instalagdes fisicas sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA e devera ser
realizada sem prejuizo da perfeita execugao dos servicos e sem afetar a seguranga.

19.8. DO PESSOAL

4 A CONTRATADA devera manter compietc o quadro de pessoal técnico
e operacional de forma a atender plenamente as obrigagdes contratuais assumidas.

A CONTRATADA .devera manter na Unidade de Salde
obrigatoriamente um profissional /. nutricionista _ responsavel, devidamente
credenciado e com poderes para deliberar e atender qualquer solicitacao do Servico
de Nutricao e Dietética da CO'\JTRATANTE

Os empregados devem ser registrados pela CONTRATADA, cabendo-
lhe todos os 6nus de natureza trabalhista e previdenciaria, inciuidas as indenizacoes
por acidentes de trabalho, moléstias e outros de natureza profissional e/ou
ocupacional.

A CONTRATADA devera cuudar para que as normas e regulamentos
internos da CONTRATANTE sejam respeitados.

O controle de satde dos empregados da CONTRATADA, bem como o
cumprimento de todas as exigéncias-da legislacio sanitaria trabalhista relativos aos
exames médicos, sdo de sua responsabilidade. .

Os empregados da CONTRATADA deverdo se apresentar barbeados,
com unhas aparadas, sendo vedado. 0 uso de esmaltes, brincos, colares, pulseiras e
outros adornos, durante o trabalho
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Os empregados de CONTRATADA deverao se apresentar nos locais
de trabalho devidamente uniformizados, portando cracha de |dent|f|ca9ao funcional
e limitar sua presenga aos seus horarios de trabalho.

. Os uniformes "~.devem ser fornecidos pela CONTRATADA,
compreendendo: aventais, jalecos, calgas e blusas, de cor clara, calgados fechados,
botas antiderrapantes, incluindo; ainda; obrigatoriamente, rede de malha fina para
protecao dos cabelos, mesmo que o unlforme inclua touca, bibico ou qualquer outra
peca similar.

A escala de servigo mensal dos empregados da CONTRATADA devera
ser afixada no recinto da CONTRATANTE, especificando todas as categorias, com
nome do funcionario, a funcdo que o0 mesmo ocupa e o respectivo horario de
trabalho.

20. SUGESTOES PARA COMPOSICAO DOS CARDAPIOS

A. CARNES

PREPARAGOES - | CARNES

Bife @ milanesa Coxao mole ou patinho

Bife a parmegiana S Coxao mole ou patinho’

Bife a role ) - | Coxao duro, colchao mole ou patinho
Bife de cacarola B _ Coxao duro, colchao mole ou patinho
Bife grelhado o Coxao mole, patinho, carré suino
Carne assada : Coxao duro e pernil suino

Carne para preparagdo como strogonoff e

Coxao mole, frango
outras com molho branco ! 9

Espetos em geral : | Coxao mole ou patinho, linglica

Filé de frango grelhado (s/ osso e.pele) a| e ngo desoSsé do

parmegiana

Filé de peixe; grelhado com molho Pescada, merluza, etc
Frango a passarinho Frango picado

Frango assado , ) Coxa e sobre coxa
Hamburguer, almdndegas - .| Coxao mole ou patinho
Linguigé ' ' ' Porco/mista

Lasanha a bolonhesa Cox2o mole, patinho

Soa'(es
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NOTA: Mensalmente deverdo ser cferecidas no minimo 10 (dez) itens das
sugestoes apresentadas.

B. SALADAS

1. Legumes/leguminosas
Abdbora
Abobrinha
Batata

Batata doce
Berinjela

Cara

Cenoura
Chuchu

Feijao fradinho
Lentilha
Mandioca
Mandioquinha
Mitho verde
Pepino
Pimentéo
Quiabo
Tomate
Vagem

NOTA: Mensalmente deverdo ser oferecidos 10 (dez) itehs das sugestoes,
fornecidas (minimo), considerando a safra dos produtos.

C. GUARNICAO

Abobrinha a doré ‘
Batata (sautee, palha, chips e frita)
Berinjela & milanesa :
Brécolis alho e éleo

Cenoura a Vichy

Couve manteiga refogada
Couve-flor com moiho branco
Creme de mitho

Espinafre ao alho e 6leo

Farofa de cenoura/passas
Mandioca frita

Panaché de leguimes

Polenta

Puré de batatas

" Puré de batatas/abobora magh
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Spaguetti com orégano
Talharine ao alho e éleo
Vagem a Juliana

NOTA: Mensalmente deverao ser oferecidos no minimo 10 (dez) itens das
sugestdes, fornecidas considerando a safra dos produtos.

D. SOBREMESAS - FRUTAS

Abacate

Péra

Maca

Goiaba

Banana

Caqui.

Laranja péra/bahia
Mamao

Melancia

Melao _
Salada de frutas
Uva

NOTA: Mensalmente deverio ser oferecidos no minimo 10 (dez) itens das
sugestdes fornecidas, considerando a safra dos produtos.

' E. SOBREMESAS - DOCES

Arroz doce

Doce de abébora cremoso

Manjar branco com calda e ameixa
Mousse

Pavé

Pudim :
Rocambole recheado com doce de leite
Romeu e Julieta

Sorvete de massa

Brigadeiro

Beijinho

Gelatina

NOTA Mensalmente deverao ser oferecidos no minimo 10 (dez) itens das
sugestdes fornecidas.

21. CONTROLE DE NUMERGC DE REFEIC@ES DE FUNCIONARIOS

ONARDO VITAL
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O controle do numero de refeicoes servidas para funcionarios sera
realizado diariamente pelo Servico de Nutricio e Dietética da CONTRATANTE,
juntamente com o funcionério designado pela CONTRATADA.

O funcionario da Secretaria Municipal de Saude, na entrada do
refeitorio, nos turnos especificos, devera entregar o vale-refeicéo ao representante
da CONTRATADA para o fornecimento da refeigéo.

Para fins de reembolso dos servigos prestados pela CONTRATADA,
sera considerado o numero de refeigdes servidas, verificado ao final de cada turno a
quantidade de vales-refeicdes recebidos pelo representante da CONTRATADA.

22. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA

22.1. A CONTRATADA devera responsabilizar-se integralmente pelo servigo objeto
do contrato, nos termos da legislagéo vigente.

22.2. Executar o servigo objeto do contrato utilizando as instalagdes, equipamentos,
. moveis, entre outros, da CONTRATANTE. -

22.3. Complementar, se necessario, e as suas expensas, 0s equipamentos para a
execugdo do servico, mediante prévia autonzagao da CONTRATANTE, podendo
retiré-los ao término do contrato.

22.4. Efetuar, as suas expenéas, as adaptacdes que se fagam necessarias nas
dependéncias da CONTRATANTE, mediante prévia e expressa autorizagéo.

22.5. Manter em perfeitas condlgoes de uso as dependéncias e equipamentos
vinculados a execugéo do serwgo responsablhzando se por eventuais extravios ou
quebras.

22.6. Responsabilizar—se pela manutencdo predial, bem como das instalagbes
hidraulicas e elétricas vinculadas ao servigo.

22.7. Responsabilizar-se pelos entUpimentds causados na rede de esgotos,
vinculados & prestacdo do servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

22.8. Executar a manutencdo corretiva dos equipamentos, substituindo-os de
imediato, quando necessario, a fim de garantir a continuidade do servigo.

122.9. Os equipamentos, utensilios € moveis, pertencentes a CONTRATANTE, e
disponibilizados para a CONTRATADA, deverao ac término do contrato, ser
devolvidos em condicGes de uso.

22.10. Providenciar a contagem e verificagdo do estado de conservagdo dos
equipamentos, bem como da cozinha, na presenga de preposio designado pela
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CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30 dias do término do contrato, para
possiveis reparos, substituigcbes cui repasicdes, durante o citado periodo.

22.11. Garantir que as dependéncias vinculadas a execugdo do servico sejam de
uso exclusivo para atender ¢ objeto do contrato.

22.12. Arcar com as despesas de gés, telefone e fax utilizados na execugao do
Servico.

22.13. Mantei contingente técnicc ¢ operacional qualificado e suficiente para a
adequada execucao das obrigacdes assumidas por meio do contrato.

22.14. Manter profissional responsavel técnico peic servico objeto do contrato,
devidamente inscrito no Corseiho Regional de Nutricdo, substituindo-c em seus
impedimentos, por outro de mesro mvel ou auperior medlante prévia aprovacgao
da CONTRATANTE. .

22.15. Manter o padrao de quahdaae e Un!fOITnICdG(‘ da a!zmer\tagao e do servico,
independentemente das escascas de <e=rvmo° aaotadas »

22.16. Assegurar que todc o empr\.gﬂdo gue cometa falta disciplinar qualificada
como de natureza grave nao seja.mantido,. nem retorne as instaiacées da
CONTRATANTE. ' ' :

22.17. Atender, de imediato, as solicitagbes da. CONTRATANTE quanto as
substituicbes de empregados nao gualificados ou entendidos como inadequados
para a prestacao do serwgo

22.18. Realizar exarnes de salde periddicos a cada 12 (doze) meses, além dos
exames admissionais, demissionais, inclusive exames especificos de acordo com as
normas vigentes, de todo pessogi. do servico, arcando com as despesas, e
- apresentar a CONTRATANTE OC! ddOb quando soiicitado.

22.19. Manter perfeito e regular o .contro'le sobre o estado de saude dos
empregados, a fim de prov,derﬂlar 2 subst!iua?ao de imediato, em caso de doenca
incompative! com a funcgéo. .

22.20. Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legisiacdo vigente,
equipamentos de protegao individual. L
22.21. identificar, acompanhar € orientar adequadarmente 0 empregado em periodo
de experiéncia.

22.22. Promover periodicamente, &s suas expensas, treinamentos gerais e
especificos de toda a equipe de tra oNARDOVITM‘
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22.23. Submeter-se as normas de seguranga da CONTRATANTE, em especial
quanto ao acesso as suas dependéncias.

22.24. Permitir o acesso de pessoas externas ao serwgo somente com a
autorizagéo expressa da CONTRATANTE ou da CONTRATADA

22.25. Submeter os cardaplos A ‘nutricionista da CONTRATANTE, com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, para devida apreciagéo e aprovagéo.

2226. Substituir o funcionarioc que ndo atender as necessidades da
CONTRATANTE, assim que solicitado.

22.27. A CONTRATADA somente podera alterar os cardapios ja aprovados
mediante justificativas e autorizagdo da CONTRATANTE.

22.28. Afixar, semanalmente, cardaplo diario completo, nas dependéncias da
Unidade de Saude.

22.29. Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragéo de Alimentos e
Prestacdo de Servigos, de acordo com a Portaria n°® 1428/93, do Ministério da
Saude, adequando-o a execugdo do servigc da Unidade de Saude objeto do
contrato..

22.30. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagdo do servigco, airavés do método A.P.C.C. - Avaliagao dos Perigos
em Pontos Criticos de Controle.

22.31. Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando-se
o numero de registro no Ministério da Saude e prazo de validade, sendo vedada a
utilizacgo de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo
de validade.

22.32. Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e
refrigeradores) em condicdes adequadas com base nas normas técnicas sanitarias
vigentes. : :

22.33. Programar horarios pré- determinados para o recebimento de géneros e
produtos alimenticios, € demais produ’ros de forma a nao mterfenr na rotina da
Unidade de Saude

22.34. Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos, em todas as suas
etapas.

98




Mg eIz

Fs. 35S

PREFEITURA DA CIDADE DE CABGFRIO—H—
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE :

Rua Fagundes Varela , s/n — S3o Cristévéo — Cabo Frio
Regizo dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

22.35. Realizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de
higienizagéo, ressaltando que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de
desinfecgdo com solugéo clorada, de acordo com as normas sanitarias vigentes.

22.36. Prevenir a ocorréncia de contaminagao cruzada entre os diversos alimentos
durante o pré-preparo e preparo final.

22.37. Realizar a manipulagdo dos alimentos prontos somente com utensilios e/ou
maos protegidas com luvas descartaveis, ressaltando que o uso de luvas nao
implica na eliminagédo do processo de higienizagao e assepsia das maos.

22.38. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagao fornecida, suspendendo o
consumo de toda e qualquer a alimentagdo, sempre que houver suspeita de
deteriorag&o e/ou contaminagéo dos alimentos in natura ou preparados, procedendo
a analise das amostras, as suas expensas.

22.39. Observar a aceitacao das preparagbes servidas, e no caso de aceitagao
inferior a 70% (setenta por cento) por par‘ce dos comensais, a preparagao devera ser
excluida dos cardapios futuros.

22.40. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em
partes, as refeicbes fornecidas nas quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorre¢bes resultantes da execugzo do servigo ou de materiais empregados.

22.41. Manter os utensilios em quaniidades suficientes para atender os comensais,
recothendo e procedendo a higienizagao dos mesmos na area destinada para esse
fim.

22.42. Manter os utensilics, equipamentos e os locais de preparagao dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes e apds a sua utilizagdo, com uso de produtos
registrados no Ministério da Saude.

22.43.. Proceder a higienizagéo e desinfec¢ao de pisos, ralos, paredes, janelas,
inclusive area externa (lccal de recebimenio de géneros e de materiais), das
dependéncias vinculadas ac servico, observadas as normas sanitarias vigentes e
boas praticas. -

22.44. Proceder a higienizac&c dos refeitérios (meseas, bancos), inclusive com o
recoinimento de restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os
de forma adeguada, & encaminhando-os ao iocal determinado pela
CONTRATANTE. '

22.45. Recolher diariamenie € quam S vezes se fizerem necessarias, residuos
alimentares das dependéncias uidizadas, acoidicionando-os devidamente e
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encaminhando-os até local determinado pela CONTRATANTE, observada a
legislagédo ambiental. . :

22.46. Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo
e eliminagdo de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevengdo e s6 deverdo ser utilizados
produtos que possuam registro nos 6rgaos competentes e qualidade comprovada.

22.47. Cumprir e fazer cumprir peioé s'evu;s empregados, o regulamento interno da
CONTRATANTE, referente &s normas de seguranca.

22.48. Observar as regras de boa técnica e de seguranca quanto aos equipamentos
e utensilios de uso na cozinha, bem como os de uso nas mesas, mantendo rigoroso
controle, de forma a garantir que n20 seja possivel sua utilizagao para outros fins.

22.49. Obedecer na execugio e desenvolvimento das atividades, as determinagdes
da Lei Federal N° 6514/77, regulameniada pela Portaria Ministerial N° 3214/78 /
Ministério do Trabalho e Emprego, e suas alteragcbes, além de normas e
procedimentos internos da CONTRATANTE, relatives a engenharia de seguranga,
medicina e meio ambiente de trabaliio, que sejam aplicaveis a execugao especifica
da atividade.

22.50. Apresentar cépia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de
Saude Ocupacional — PCMSO e de Prevencao dos Riscos Ambientais — PPRA,
contendo, no minimo os itens constantes das Normas Regulamentadoras N° 07 e
09, respectivamente, da Portaria Ministerial N° 3214/78 - do Ministério do Trabalho e
Emprego, conforme determina a Lei Federal N° 6514/77.

-22.51. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer onus ou encargos
relacionados com seus empregados na prestacdo do servico objeto do contrato,
sejam eles decorrentes da legislacdo trabalhista, social, previdenciaria e/ou
ambiental, incluidas as indenizagdes por acidentes de trabalho, moléstias ou outras
de natureza profissional e/ou ocupacional.

22.52. Arcar com todas as despesas decorren*es da alimentacdo de seus
empregados.

22.53. Manter planejamento de esquemas alternatlvos de trabalho e planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica,
gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencio
dos servigcos objeto do contrato.

22.54. Manter durante toda a execucéo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condj ges que culminaram em sua habilitagéo e

qualificacdo na fa}Bp > d de, }1q;agaogna,es O VITAL
Secretario Extraordmanc dax Agbes ARD 6
Adminisirativas de Saige M}\T 1940 100

| PT.13446 CPE-003.151.14770 - PREGOEIRO

1



 Fls. 3S9‘
’ Rubrica %

—= }

PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO /
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

1ug

i

Rua Fagundes Varela , s/n — S&o Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

22.55. Reconhecer que é a Unica e exclusiva responsavel por danos e/ou prejuizos
que vier a causar 8 CONTRATANTE,; propriedade ou pessoa de terceiros em
decorréncia da execugdo do objeto do contrato, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem
quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, o ressarcimento ou as indenizagbes que
tais danos ou prejuizos possam causar.

22.56. Realizar, para fins de receblmento o controle diario de refeicbes e servigo
efetivamente prestado.

22.57. Emitir a fatura / nota fiscal de acordo com o estabelecido no contrato,
considerando as refei¢cdes e servigos efetivamente fornecidos.

22.58. A fiscalizagdo e o controle do servigo a ser feito pela CONTRATANTE néo
exonera nem diminui a completa responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer
inobservancia ou omissao na prestacao do servico objeto do contrato.

23. .OBRIGACGES E RESPONSABILIDADE DA CONTRATANTE

Para a execugdo do servico, objeto do contrato, a CONTRATANTE
obrigar-se-a:

23.1. Indicar gestores para acompanhamento e fiscalizacdo da execugdo dos
servi¢os objetos dos contratos.

23.2. Dlsponlblhzar a CONTRATADA as dependenCIas e equamentos existentes
para execucgao do servigo objeto do contrato.

23.3. Fornecer no inicio da prestacdo do servico, a relagdo dos equipamentos
disponibilizados.

24 4. Autorizar & CONTRATADA,. se necessario, a realizar adaptagbes nas
instalacdes e equipamentos.

25.5. Arcar com as despesas de consumo d’égué e energia elétrica das
dependéncias colocadas a disposicao da CONTRATADA.

24. FISCALIZACAO | CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS

A CONTRATANTE, por intermédio do gestor elou o fiscal, &
assegurada a gestac e/ou fiscalizacdo dos serviges contratados, de forma a
acompanhar a fiel execugdo do contrato, cabendo:

24.1. Fiscalizar e supervisionar tcdas ap atiyldades previstas para a prestacéo do
servico, realizando avahago{e\s perle;dwés [ ARDOVITAL
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24.2. Solicitar, nos prazos previsios, toda a documentacdo legal referente a
prestagao do servico; :

24 .3. Controlar diariamente a quantidade das refeicées efetivamente servidas, com
0 acompanhamento de preposio designado pela CONTRATADA.

24.4. Manter registro diario, por tipo, das refeigces efetivamente fornecidas.

24.5. Comunicar por escrito a CONTRATADA qualquer falha ou deficiéncia do
servigo, exigindo a imediata corregéo.

24.6. Exercer a fiscalizagdo durante as etapas de preparagdo € de distribuicédo, de
modo a assegurar a execugao do seivigo contratado, verificando o cumprimento dos
horarios estabelecidos, a quantidade de refeicbes e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o cardapio estabelecido, bern como, o fomecmento e a
ace!tagao das refeicoes, reglswa.ndo even*ua!a ocoar@nczac

24.7. Emitir mensalmente oocumento de controie de quantidade e qualidade das
refeicbes efetivamente fornecidas (por - iipo de refeicéo) e demais servigos
prestados. - L '

24.8. Aprovar as faturas de prestagao de servigo, bem como efetuar os pagamentos
das refeicbes efetivamente fornecidas.

24.9. A fiscalizagac da CONTRATANTE terd, a gualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias do servico da CONTRATADA, devendo:

a) examinar a qualidade dos génercs alimenticios, vetando a utilizagdo de géneros
e/ou alimentos que apresentem condicdes imprdprias ao consumo.

b) verificar as condigbes de higiene' e de conservagdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios veicuios utilizades parza o transporte das refeigdes.

24.10. A fiscalizagdo do servige pels CONTRAT A’\!T nac exclui nem diminui a
completa responsabilidade da CONTRATADA per qualquer inobservancia ou
omissao as clausulas do contrate. ... o
24.11. Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou na legisiagéo vigente nos
casos de descumprimento confratual. . -
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — S4o Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO 1l

PROPOSTA DE PRECO E NUMERO DE REFEICOES / DIA

ESTIMATIVA DE CONSUMO MENSAL

HOSPITAL OTIME CARDOSO DOS SANTOS
< UNIDADE QUANTIDADE MEDIA
 DESCRIGAO DE MEDIDA _ MENSAL

Pequena Refeicdo Paciente Refeicao 2430

Pequena Refeicdo Acompanhante Refeicdo 300

Pequena Refeicdo Funcionario Refeicao 3140

Grande Refeigao Paciente Refeicao 1200

Grande Refeigdo Acompanhante - Refeicéo 600

Grande Refeicao Funcionario Refeicdo 4870

Lanche Administrativo . Refeicdo 800

Quentinha Refeicao 416

HOSPITAL DA CRIANCA :

x UNIDADE QUANTIDADE MEDIA

i DESCRIGAO , DE MEDIDA MENSAL

Pequena Refei¢cao Paciente Refeicao 1602

Pequena Refeigdo Acompanhante Refeicao 330

Pequena Refeigdo Funcionario Refeicao 1500

Grande Refei¢ao Paciente Refeicédo 564

Grande Refei¢do Acompanhante Refeicdo 600

Grande Refeicdo Funcionario " | Refeicao 1870

Lanche Administrativo Refeicao -

Quentinha Refeicao ' -

HOSPITAL TAMOIOS R
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Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristévao — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

< S, UNIDADE QUANTIDADE MEDIA
DESCRICAO a DE MEDIDA MENSAL
Pequena Refeicao Paciente Refeicédo 734
Pequena Refeicdo Acompanhante Refeicao 30
Pequena Refeicao Funcionario Refeicao 4580
Grande Refeicdo Paciente Refeicao 420
Grande Refeicado Acompanhante Refeicéo 60
Grande Refeicao Funcionario Refeicao 3440
Lanche Administrativo Refeicao -
Quentinha ' Refeigao -
HOSPITAL OPERARIOS
5 UNIDADE QUANTIDADE MEDIA

DESCRICAO DE MEDIDA MENSAL
Pequena Refeigao Paciente Refeicao 2400
Pequena Refeicdo Acompanhante Refeicao 300
Pequena Refeicdo Funcionario Refeicao 2730
Grande Refeicao Paciente Refeicao 1530
Grande Refeicdo Acompanhante Refeicao 600
Grande Refeicdo Funcionario - Refeicdo 6700
Lanche Administrativo - Refeicao 300
Quentinha , Refeigéo 2800

 HOSPITAL DA MULHER

: x ' UNIDADE QUANTIDADE MEDIA

 DESCRIGAO DEMEDIDA | MENSAL
Pequena Refeicao Paciente Refeicao 5810
Pequena Refeicdo Acompanhante Refeigao 750
Pequena Refeicdo Funcionario Refeicao 7760
Grande Refeicao Paciente Refeicdo 3600
Grande Refeicdo Acompanhante Refeicao 1320
Grande Reféigao Funcionario Refeicao 5810
Lanche Administrativo Refeicdo - 900
Quentinha o Refeicio -

VALOR POR EXTENSO MENSAL E GLOBAL: X. XXX XXX XX XXX XX XXX,
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — S3o Cristévao — Cabo Frio
Regifo dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO il

CARTA DE CREDENCIAMENTO

Cabo Frio, XXXX de XXXX de XXXX.

A | ,
SECRETARIA MUNICIPAL DE SA(JPE DE CABO FRIO
RUA FAGUNDES VARELA S/N°SAO CRISTOVAO

Ref. Licitagao por PREGAO PRESENCIAL N° XXXXIXXXX
Prezados Senhores,

Pelo presente instrumento fica credenciado (a) o (a) Senhor(a)
, portador (a)

da Carteira de Identidade n.° , expedida em __ / /|  para
representar a empresa , inscrita
no CNPJ sob o n.° na licitagdo na modalidade de PREGAO
PRESENCIAL N° XXXX/IXXXX, a ser realizado em XXXX de XXXX de XXXX, as
XXXX horas, nesta , .com poderes especificos

para tomar qualquer decisdo relativa a todas as fases deste Pregéo, podendo
formular propostas de pregos verbais, prestar esclarecimentos, receber notificagéo,
interpor recurso e manifestar-se quanto a sua ren(incia e eventual desisténcia,

Atenciosamente,

(assinatura, nome e cargo do representante legal da empresa)
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABOFRIO-——F2-
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — S4o Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro -

ANEXO IV

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITACAO

Cabo Frio, XXXX de XXXX de XXXX.

A ' ' ' .
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE CABO FRIO
RUA FAGUNDES VARELA S/N®”SAO CRISTOVAO

Prezados Senhores,

Em atencdo ao Edital de Licitagdo / PREGAO PRESENCIAL N°
01/2013, declaramos que cumprimos todos os requisitos de habilitacdo necessarios
para participar da licitacdo em epigrafe. '

Declaramos que temos conhecimento e aceitamos as condigoes
constantes no Edital de Licitacido em referéncia e seus anexos, bem como, a Lei n°®
8.666 de 21 de junho de 1993 e suas alteracdes de 08 de junho de 1994, e a Lei n°
10.520, de 17 de julho de 2002 e que nao ha ocorréncia ou fato impeditivo para
licitar € ou contratar com a Administracao Publica.

(assinatura do representante legal da empresa devidamente identificada)

D real Pascellps Soares ‘ ) ABDO
Secrerint Exwuiningag das Agdes v ‘-\EONMP. 196‘06
Admimist avvie e Satde T m
s S . - o
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO-FRIO=
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO V

~ ATESTADO DE VISTORIA DOS LOCAIS DOS SERVICOS

Cabo Frio, XXXXX de XXXXX de XXXXX. . .

PREGAO PRESENCIAL N° 01/2013

- PROCESSO: 0148/2013

OBJETO DA LICITACAO: Contratagdo de Empresa Especializada no Preparowe Distribuicao
de Refei¢cdes para pacientes, acompanhantes e Funcionarios da Rede Hospitalar, Postos de
- Saude e unidades de atendimento desta secretaria :

Declaramos ter visitado os iocais previstos no Projeto Basico (Anexo 1), onde
serdo executados o preparo e distribuicdo de refei¢bes para pacientes, acompanhantes e
funciondrios da rede hospitalar, postos de saude e unidades de atendimento desta
secretaria, tomando assim conhecimento de todas as informagdes e das condiges locais
para o cumprimento das obrigacdes objeto da presente licitag@o.

Nome da Empresa:

& -

_(assinatura do representante legal da Empresa devidamente idenvtificada)

Diretoria Ténica do SND

Declaramos que a empresa supra citada realizou vistoria técnica nas
unidades de saude do Municipio de Cabo Frio, mencionadas no Projeto Basico — ANEXO I.

Cabo Frio, ____ __de . de

(assinatura do responsavel pelo Servigco de Nutricio e Dietética)

OBS: A vistoria devera ser realizada pelas empresas com aritecedéncia de 24 (vinte e
quatro) horas da data de aberiurz da sessdo de Credenciamento e Apresentagao de

- Propostag, Snares OV‘TAL ’ o
Secr%s{:: nk: S)(t’rdo rdinano das Agdes . LEON MAT. 19406 R . 1067
atives de Salde o)
PT. 13446 CPF:003.151.147.70 pREGOEm o
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Séo Cristévio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO VI

DECLARACAOQ DE FATO SUPERVENIENTE

Cabo Frio, XX de XXXX de XXXX.

A
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAU_PE DE CABO FRIO
RUA FAGUNDES VARELA S/IN°"SAO CRISTOVAO

Ref. Licitagido por PREGAO PRESENCIAL N.° XXXX / XXXX

_ , inscrita no
CNPJ n° , por intermédio do seu representante legal o(a)
Sr.(a) , portador(a) da Carteira de
ldentidade N.° e do CPF n° , declara sob
as penas da Lei, para flns de participagcdo no PREGAO PRESENCIAL N° 01/2013,

que:

+ os documentos que compdem o Edital foram colocados a disposicdo e tomou
conhecimento de todas as informacdes;

* ndo se encontra declarada inidénea para licitar ou contratar com o6rgaos da
Administracéo Publica Federal, Estadual, Municipal e do Distrito Federal, bem como
nao esta cumprindo pena de suspensiao temporaria de participagio em
licitagdes junto aos referidos drgaos, em virtude de contratos firmados
anteriormente;

* inexiste fato superveniente impeditivo de sua habilitacao;

(assinatura, nome e cargo do representante legal da empresa)

~

Demerval ‘Vasrrf Tos Soares \I“Bh

o m andfinérie 625 Agbes
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FR FRIO
_ SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristévdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO VI

' DECLARACAO PARA FINS DO DISPOSTO NO ARTIGO 9° DA LEI
: : N° 8.6666/93

Cabo Frio XXXX de XXXX de XXXX.

A

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUPE DE CABO FRIO -
RUA FAGUNDES VARELA SIN°"SAO CRISTOVAO

Ref. Licitacao por PREGAO PRESENCIAL N° XXXX / XXXX

(empresa licitante),

inscrita no CNPJ n° ' , bem como seu representante legal, o(a)
Sr(a) _ - ' , portador(a) da Carteira de Identidade n°

' _ e do CPF n° : , DECLARAM
nao ser: -

| - o autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica;

I — no caso de empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela
elaboragao do projeto basico ou executivo; '

lll - no caso da empresa, isoladamente ou em consércio, ser a autora do projeto,
dirigente, gerente,

acionista ou detentor de mais de 5% (cmco por cento) do capltal com direito a voto
ou controlador responsavel técnico ou subcontratado

IV - servidor ou dlrlgente de 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela
licitagao.

(assinatura, nome e cargo do representante legal da empresa) ,

@(37;‘5{;’77/‘@[7{7;1‘&&, SOufES I‘EON O der!AL' .
Secreiing Exivsordinan 1 das Aghes ‘940 ‘
Ad'nmlstrauva.s de Saide . REGOEIRO
P.T. 13446 CPf: 008.151.147-70 o >
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Séo Cristovdo — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO Vil

DECLARACAO

Cabo Frio, XXXX de XXXX de XXXX.

A o
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE CABO FRIO
RUA FAGUNDES VARELA S/N°"SAO CRISTOVAO

Prezados Senhores,

Em atencdo ao Edital de Licitacao referente ao PREGAO
PRESENCIAL N° 01/2013, nossa empresa declara que:

. Nao possuimos servidor publico desta |Instituicdo em nosso
quadro funcional ou administrativo;
o Os sécios da empresa ndo sado pessoas ligadas a integrantes do

poder Municipal (Prefeito, Vice-Prefeito, Vereadores ou Servidores Municipais) por
lago de matriménio ou parentesco afim ou consangiiineo até o segundo grau,-ou por
adogao;

e Comprometemo-nos a garantir o prazo de validade dos pregos e
condi¢des_constantes da presente proposta por 60 (sessenta) dias corridos a partir
da data da apresentagdo da mesma;

. : ‘Asseguramos ter pleno conhecimento da legislagdo pertlnente a
contratagao em pauta e demais condi¢des previstas no Edital e seus anexos;
. Atesta o cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da

Constituicdo Federal, para fins do disposto no inciso V, do art. 27, da Lei Federal N°
8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n.° 9.854, de 27 de outubro de
1999, que nao emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos, salvo ha partlr a partir de
quatorze anos, na condlgao de aprendiz

(assmatura do representante legal da empresa devidamente identificada)

e Vsl
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristévao — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO IX

DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO COMO BENEFICIARIA
DA LEI COMPLEMENTAR N° 123 DE 2006.

Cabo Frio, XXXX de XXXX de XXXX.

A |
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE CABO FRIO
RUA FAGUNDES VARELA S/N®"SAO CRISTOVAO

(razao social da licitante), inscrita no CNPJ n°
. por intermédio de seu- representante legal, o(a) Sr.(a)
' . portador(a) da Carteira de Identidade n° e do
CPF n° , DECLARA, para fins do disposto no subitem 4.2.2.F b do
Edital, do Pregao Presencial n°® 01/2013, sob as san¢bes administrativas cabiveis e
sob penas da lei, que esta empresa, na presente data, & beneficiaria da Lei
Complementar n° 123 de 2006. '

DECLARA ainda, que a empresa esta excluida das vedacoes
constantes do paragrafo 4° do art. 3° da Lei Complementar supracitada.

(assinatura do representante legal da empresa devidamente identificada)

Qemerval Vascellos Soares
Secretano Exiratdinario da}s Agdes
Adminstatives de Saude
PT. 13446 CPF: 008.151.147-70
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PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristévio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

ANEXO X
CONTRATO ADMINISTRATIVO
CONTRATO N° XXOXXX 7 XXXXX
PROCESSO N° XXXXX / XXXXX

TERMO DE CONTRATO QUE ENTRE Sl
CELEBRAM A PREFEITURA MUNICIPAL DE
CABO FRIO, POR INTERMEDIO DA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE E A
EMPRESA JOO00000OXXXXXXX, PARA O
PREPARO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTACAO
HOSPITALAR PARA PACIENTES,
ACOMPANHANTES E FUNCIONARIOS DA REDE
HOSPITALAR, POSTOS DE SAUDE E UNIDADES
DE ATENDIMENTO DESTA SECRETARIA.

Aos XXXXX (XXXXX) dias do més de XXXXX do ano
de XXXXX (XXXXX), nesta Cidade de Cabo Frio, compareceram, de um lado, a
Prefeitura Municipal de Cabo Frio, por intermédio da Secretaria Municipal de Saude,
neste ato representada pelo Sr. Secretario Extraordinario das Agbes Administrativas
de Satde, Sr. X200OXXXXX, RG. N XOOOXXXXXX, expedida pelo XXXXXXXXXX,
e inscrito no CPF-MF sob o N° XOOOXXXXXXX, nomeado conforme Portaria N°
XXOOOUXXXXX, no uso de sua competéncia e atribuicio, doravante designada
simplesmente CONTRATANTE, e de outro lado, a empresa XXXXXXXXXX, com
sede na XOOOOOOXXX, n°® XOOKXXXXXX — XXOKXKXXX — XXKXXXXXXXX,
XOXOOXXXXXX / CEP XXXXXXX, inscrita no Cadastro Nacional de Pessoas
Juridicas do Ministério da Fazenda sob o N° XOOOXXXXXX, doravante designada
CONTRATADA, neste ato, representada pelo(@) Sr(a). XXXXXXXXXX, RG. N°
XOOXXXXXXX, expedido pelo XXXXXXXXXX, e inscrito(a) no CPF-MF sob o N°
XOOXXXXXXX, e pelos mesmos foi dito na presenga das testemunhas ao final
consignadas, que em face da adjudicagao efetuada no PREGAO PRESENCIAL N°
XXOOXIXXXXX, do tipo Menor Valor Global, conforme previsto no Processo
Administrativo N° XXXXX/XXXXX, pelo presente instrumento avengam um contrato
de preparo e distribuicdo de alimentag&o hospitalar para pacientes, acompanhantes

e funcionarios da rede hospitalar, postos de satde e unidades de atendimento da
Deimernal Vascellos Soares

Secretario Extraordinano das Agdes \ LEONARDO VITAL 12

Administrativas de Salde
PT. 13446 CPF:(03.151.147-70 ;\ggéigg
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

" Rua Fagundes Varela, s/n — S3o Cristévio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

Secretaria de Saude do Municipio de Cabo Frio, sujeitando-se as normas da Lei
Federal N° 10.520, de 17 de julho de 2002, da Lei Federal N° 8.666, de 21 de junho

- de 1993, e demais normas regulamentares apliciveis a espécie, € as seguintes
clausulas e condi¢des que reciprocamente outorgam e aceitam:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente contrato administrativo o preparo e fomecimento de
nutricio e alimentacdo hospitalar destinada a pacientes (adultos e infantis),
acompanhantes legalmente instituidos e funcionarios da rede hospitalar, postos de
satide e unidades de atendimento da Secretaria Municipal de Satde de Cabo Frio
de acordo com as especificacdes técnicas e demais documentos constantes do
Processo Administrativo n® XOOOOKMXXXXX.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A execugio do objeto contratual devera atingir o fim a que se destina, com eficacia e
qualidade requeridas.

PARAGRAFO SEGUNDO
‘O regime de execugdo deste contrato € o de fornecimento por preco unitario.
CLAUSULA SEGUNDA — DO LOCAL E DAS CONDICOES DE EXECUGAO

O objeto deste contrato administrativo devera ser executado no Servigo de Nutricao
e Dietética da Contratante, para o preparo e distribuicdo de alimentagéo hospitalar
(pacientes, acompanhantes e funcionarios), ocorrendo por conta da Contratada as
despesas de seguros, transportes, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios
decomrentes da execu¢do do objeto, em conformidade com o estabelecido no
Projeto Basico — ANEXO | do Edital Licitatério.

PARAGRAFO UNICO

O fornecimento devera ter inicio em data de XXXXX (XXXXX) de XXXXX de XXXXX
(XXXXX), tendo como termo final a data de XXXXX (XXXXX) de XXXXX de XXXXX
(XXXXX), devendo ser emitida a respectiva ordem de inicio da prestacéo do servigo,
emanada do Sr. Ordenador de Despesas da Contratante.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PREGO E DO REAJUSTE

A Contratada se obriga a fomecer os produtos, objeto deste contrato administrativo,
pelos pregos a vista, estes constantes da sua proposta comercial, nos quais estio
incluidos todos os custos diretos e indiretos, bem como os encargos, beneficios e
despesas indiretas (BDI) e demais despesas de qualquer natureza. Os precos das

Wremerval Vescellos Soares LEONARDO VITAL . 113
Secrelario Extraordinario das Agdes MAT. 19406
Administrativas de Saude *
PT. 13646 UPF: 003.i51.147-70 PREGOEIRO
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — S3o Cristéviio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de Janeiro

dietas especiais, quando houver, equiparam-se aos seus correspondentes das
dietas gerais previstas.

" PARAGRAFO PRIMEIRO

Para o reajustamento dos precos unitarios contratados, deverd ser observada a
legislacio vigente, em especial a Lei Federal N° 8.666, de 21 de junho de 1993,
considerando o principio da anualidade.

PARAGRAFO SEGUNDO

A periodicidade anual de que trata o paragrafo primeiro sera contada a partir da data
da proposta que devem estar referidas ao més de julho / 2013, que sera
considerado como més de referencia de pregos conforme definido no Projeto Basico
- ANEXO | do Edital Licitatério.

PARAGRAFO TERCEIRO

Os pregos estao referidos ao més de jultho / 2013.

CLAUSULA QUARTA — DA VIGENCIA E PRORROGACOES

O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, consecutivos e ininterruptos,
contados a partir da data da assinatura do termo, podendo ser prorrogado por igual

e sucessivo perfodo, desde que as partes se manifestem com antecedéncia de 01
(um) més do término do prazo do contrato administrativo.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Eventual prorrogacdo de prazo sera formalizada por meio de Termo de Alteracao
Contratual, respeitadas as condigdes prescritas na Lei Federal N° 8.666/93.

PARAGRAFO SEGUNDO

O prazo de vigéncia contratual estipulado nesta clausula n&o exime a Administragao
Publica de comprovar a existéncia de recursos orgamentarios aprovados em lei para
a efetiva continuidade da prestagdo dos servicos nos exercicios financeiros
subseqiientes ao da assinatura do contrato administrativo.

PARAGRAFO TERCEIRO
A prorrogagdo de que trata o paragrafo primeiro da clausula quarta somente podera

ser formalizada nos casos de conveniéncia e interesse publico, depois de
comprovado circunstanciaimente por meio do devido processo administrativo, que
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os pregos ofertados estdao coerentes com o mercado e séo iguais ou menores que
os seus correspondentes estabelecidos por estudos realizados pelo setor de
compras da Secretaria de Saide do Municipio de Cabo Frio, com vistas a obtencéo
de precos e condi¢gdes mais vantajosos para a Administracao Publica.

PARAGRAFO QUARTO

Ocorrendo a resolugdo do contrato administrativo com base na condiggo estipulada
no paragrafo segundo, a Contratada ndo tera direito a qualquer espécie de
indenizagéo.

PARAGRAFO QUINTO

A nao prorrogagao contratual por razoes de conveniéncia da Administracéo Publica,
ndo gerara a Contratada o direito a qualquer espécie de indenizagéo.

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR DO CONTRATO E DOS RECURSOS
O valor total estimado do presente contrato administrativo € de R$ XOOXX (XXXXX).

CLAUSULA SEXTA - OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA
CONTRATADA

Em cumprimento as suas obrigagbes, cabe a Contratada, além das
responsabilidades constantes do Projeto Basico — ANEXO | do Edital Licitatério, e
daquelas estabelecidas em lei:

1. Responsabilizar-se integralmente pelo objeto contratado nos termos da legislacio
vigente,

2. Designar, por escrito, preposto para resolugéo de possiveis ocorréncias durante a
execucéo deste contrato administrativo.

3. Elaborar cardapio diario completo — semanal, quinzenal ou mensal, submetendo-o
a apreciagdo da Contratante, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua
utilizacdo. Os cardapios aprovados s poderdo sofrer alteragdes, com prévia
anuéncia da Contratante, mediante justificativa da Contratada.

4. Obedecer na execucéo e desenvolvimento do seu trabalho, as determinagdes da
Lei Federal N° 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n°
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e Emprego e suas
alteragdes, além de outra legislagso técnica vigente e as normas e procedimentos
intemmos da Contratante, de engenharia de seguranga, medicina e meio ambiente do
trabalho, que sejam aplicaveis a execugio especifica da atividade;
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5. Cumprir as disposicoes legais municipais, estaduais e federais que interfiram na
execugdo dos servicos;

6. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Contratante ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugao do contrato administrativo.
A fiscalizagdo da Contratante ndo exclui ou reduz a responsabilidade da Contratada.

7. Manter, durante toda execugio do contrato administrativo, em compatibilidade
com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes que culminaram em sua
contratacdio e qualificacio na fase da cotagao e garantir o perfeito fluxo operacional
das atividades e a manutengio do padrao da alimentagéo estabelecido.

8. Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional € administrativo, de
forma a atender o cumprimento das obrigagSes assumidas;

9. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fomecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracdo
ou contaminagio dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverao ser
suspensos do consumo, guardando-se amostras para analises microbiolgicas dos
alimentos;

10. Acondicionar as refeicbes apropriadamente de forma que fique conservada a
qualidade e temperatura dos alimentos ao serem distribuidos e servidos.

11. Manter absoluta higiene no preparo, manipulacao, transporte e armazenamento
dos alimentos.

12. Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos, utensilios e materiais
necessarios a prestagdo do servico de alimentagdo, os quais deverdo ser
resistentes e de qualidade comprovada, a reposicdo dos mesmos devera ser feita,
sempre que necessario efou solicitado, independente do motivo apresentado, sem
énus a Contratante e no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos;

13. Afastar imediatamente das dependéncias da Contratante qualquer empregado
de sua equipe, por mais qualificado que seja, cuja permanéncia no servico seja
considerada inconveniente, promovendo sua substituicéo no prazo de 48 (quarenta
e oito) horas, ndo podendo o mesmo empregado retomar ao servico, apés ser
colocado a disposigao pela Contratante;

14. Apresentar para a Contratante, quando exigido, comprovantes de pagamentos
de salarios, quitagdo de suas obrigagdes trabathistas e previdenciarias, relativas aos
empregados que estejam ou tenham estado & servico da Contratante, por forgca
deste contrato administrativo;
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15. Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a nao serem
confundidos com similares de propriedade da Contratante;

16. Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes dos servigos, por parte de seus
empregados, garantindo a continuidade dos servigos contratados, sem repasse de
qualquer 6nus para a Contratante;

17. Dar ciéncia imediata e por escrito 4 Contratante sobre qualquer anormalidade
que verificar na execugao do contrato;

18. Prestar todos e quaisquer esclarecimentos ou informag6es que lhe forem
solicitados pela Contratante e atender prontamente as reclamagdes sobre seus
servigos;

19. Exercer controle sobre assiduidade e pontualidade de seus empregados;

20. Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao
atendimento dos seus empregados acidentados ou com mal subito, por meio de
seus encarregados;

21. Preservar e manter a Contratante 4 margem de todas as reivindicagdes, queixas
e representacdes de quaisquer naturezas, referente aos servicos;

22. Adaptar, as suas expensas, com prévia autorizagdo e sem Onus para a
Contratante, as instalagdes necessarias ao atendimento deste Contrato, exceto
quando a intervengédo seja motivada por inadequagado da area, razdo pela qual a
responsabilidade sera da Contratante;

23. Utilizar para o preparo das refeicdes a area da cozinha da Contratante, as
instalagbes, equipamentos, entre eles os moéveis e outros, a fim de emprega-los no
cumprimento deste contrato, devendo no final devolvé-los no mesmo estado que os
recebeu, ressalvando-se o desgaste natural do uso. O abastecimento e o custeio do
gas liquefeito de petréleo ficara por conta da Contratada e o consumo de energia e
agua pela Contratante;

24. Substituir os equipamentos sempre que necessaro, ou conforme solicitagéo da
Contratante, no prazo méaximo de 15 (quinze) dias corridos, sem Onus para a
mesma, devendo 0 novo equipamento ser retirado ap6s o contrato, e informéa-la
dessa substituicio para as devidas providéncias;

25. Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucéo dos servigos

em perfeitas condigdes de uso devendo substituir aqueles que vierem a ser
danificados;
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26. Promover, se necessario, a instalagdo de equipamentos proprios, que lhes serao /V
devolvidos no término deste contrato, sem quaisquer 6nus para a Contratante, em
todas as areas que necessitam de equipamentos;

27. Fazer a manutencdo preventiva e corretiva e operacionalizagdo dos
equipamentos da Contratante, substituindo-os quando necessério, sem quaisquer
Onus para a mesma,;

28. Manter seu pessoal uniformizado, identificando-os por meio de crachas, com
fotografia recente, e fomecendo-the os Equipamentos de Prote¢ao Individual - EPI's.

29. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, dissidios coletivos,
previdenciarios, fiscais e comerciais, bem como pelo cumprimento das normas
legais vigentes de ambito federal, estadual e municipal, e as normas intemas de
seguranga e medicina do trabalho, resultantes da execucao deste contrato, sem a
transferéncia de qualquer 6nus a Contratante;

30. Devera executar a manutengdo corretiva nos equipamentos, quando necessario,
no prazo maximo de 48:00hs (quarenta e oito) horas a fim de que seja garantido o
bom andamento do servico e seguranca dos empregados da Contratada e da
Contratante;

31. Fornecer vale-refeicdo a seus empregados, sem Onus para esses e para a
Contratante;

32. Implantar, de forma adequada, a planificagdo, a execugéo e a supervisdo
pemmanente dos servicos, de maneira a ndo interferir nas atividades do 6rgéo e
respeitando suas normas de consulta;

33. Fornecer todo equipamento de higiene e seguranga do trabalho aos seus
empregados no exercicio de suas fungdes;

34. Reexecutar servigos sempre que solicitado pela Contratante, quando estiverem
em desacordo com as técnicas e procedimentos aplicaveis aos mesmos;

35. Realizar o processo de higienizagso das maos de acordo com a Portaria N° 930,
de 27/08/92, do Ministério da Saude;

36. Manter em perfeitas condigdes de uso e higiene as instalagbes, equipamentos,
moveis e utensilios utilizados na execugdo dos servigos previsto neste contrato
administrativo.

37. Proceder a periédica higienizagdo e desinfeccdo dos pisos; paredes,

equipamentos e utensilios das diversas areas da cozinha e copa dentro das normas
sanitarias vigentes;
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38. Utilizar solugdo clorada (hipoclorito de sodio a 200 ppm de cloro ativo) para
higienizacéo de vegetais folhosos, legumes e frutas;

39. Manter o piso da cozinha sempre seco, sem residuos ou acumulos de agua;

40. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgoto por restos
alimenticios e gordura, realizando imediatamente os reparos necessarios, sem
onerar a Contratante; ]

41. Manter os alimentos em preparagdo ou prontos, quanto aos utensilios e
equipamentos sempre cobertos com tampas ou filmes plasticos transparentes;

42. Manter os alimentos em preparacdo ou prontos em temperatura abaixo de 4° C
ou acima de 60° C;

43. Manipular os alimentos somente com garfos, pingas e sobre placas de altileno
ou maos protegidas com luvas descartaveis;

44. Distribuir as refeicdes em recipientes e utensilios apropriados e de acordo com a
especificidade e padriao de porcionamento, adequados a cada categoria de
comensal e estipulados pela Contratante;

45. Servir os comensais acompanhando as refeicoes fatias de limdo, embalagens
do tipo saches de sal, aglicar, temperos prontos e adogantes dietéticos, palitos de
dente, guardanapos e farinha, conforme solicitacdo da Contratante;

46. Fornecer todos os materiais descartaveis necessarios a execucéo deste contrato
administrativo, dentro das normas técnicas sanitarias;

47. Manter o controle das bandejas, recipientes e talheres em ago inox em
quantidades superiores a 10% (dez por cento) ao nimero das refeicoes servidas no
refeitério, para garantir o bom atendimento ao comensal no refeitorio. Devera
manter impresso proprio para essa finalidade com acesso a Contratante;

48. Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitaria;

49. Acondicionar as dietas enterais em frascos descartaveis, devidamente
identificados com o tipo de férmula, volume, data, leito e nome, sem quaiquer 6nus
para a Contratante;

50. Elaborar os cardapios das dietas normais e especiais, destinados & pacientes,
acompanhantes e funcionarios, seguindo as Leis de Escudero, sendo estes:
desjejum, Almoco, lanche da tarde, colagao, jantar e lanche noturno, encaminhando-
os completos, com antecedéncia minima de 10 (dez) dias de sua utilizagdo. Os
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cardapios aprovados, sO poderao sofrer alteragdes com prévia anuéncia da .
Contratante, mediante justificativa da Contratada;

 51. Deverdo todos os nutricionistas possuir Registro no Conselho Regional e estar
com as obrigacgées regularizadas;

52. Apresentar anexo ao cardapio e receitudrio de todas as preparagbes, valor
calérico, calculo dos macros nutrientes das preparagdes e seu respectivo Valor
Calorico Total — VCT do almoco e jantar;

53. Obedecer aos critérios estabelecidos pelo Servico de Nutricdo e Dietética da
Contratante para elaboracéo dos cardapios normais e especiais;

~ 54. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com autorizacao
prévia do Servico de Nutrigdo e Dietética da Contratante e com apresentacao de
documentos;

55. Executar a compra, recebimento, armazenamento imediato e controle de
qualidade e quantidade dos géneros alimenticios pereciveis, semipereciveis, néo
pereciveis e produtos dietéticos de primeira qualidade e em quantidade compativel
com O CONsumo;

56. Responsabilizar-se pelo controle de qualidade de seus estoques, observando
prazos de validade e datas de vencimento e compromete-se a nao utilizar nenhum
alimento fora do prazo de validade, indicados ou com alteragées de caracteristicas,
ainda que dentro da validade;,

57. Organizar a despensa de acordo com as normas técnicas sanitarias vigentes,
responsabilizando-se pela guarda, distribuigao e instalagbes necessérias para tal
fim; : ,

58. Programar o recebimento de géneros alimenticios em horarios administrativos
que nao coincidam com os horarios de distribuicao das refeicdes e/ou saida de lixo
da cAmara até o local apropriado, cedido pela Contratante; '

59. Manter os fomecedores de géneros alimenticios e materiais descartaveis na
area de recebimento;

60. Servir as refeicbes em bandejas estampadas (sistema de balcido térmico),
fornecendo copos descartaveis para as bebidas e talheres embalados juntamente
com guardanapos.

61. Servir em copos descartaveis com tampa quando o cardapio especificar, doces,
pudins, compotas, cremes, sorvetes e outras sobremesas que justifiquem esse tipo
de embalagem, mais colher descartavel,
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62. Utilizar produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos fiscalizados
pelo Servico de Inspecdo Federal - SIF, pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, pelo Ministério da Satde ou por outro 6rgdo competente, com sede de
registro no Estado do Rio de Janeiro, devendo possuir a data de validade, da
fabricagdo ou da entrega na embalagem,;

63. Estabelecer controle de qualidade em todos os processos e etapas através do
método de Avaliagdo dos Perigos por Pontos Criticos de Controle — APCC;

64. Coletar diariamente amostras das diversas preparagdes fornecidas, e manté-las
armazenadas a uma temperatura abaixo de 4°C ou congeladas entre —10°C e —
15°C, por no maximo 48 (quarenta e oito) horas;

65. Estabelecer controle de qualidade de géneros alimenticios, materiais
descartaveis e produtos de limpeza industrializados, a fim de evitar a falta dos
mesmos, ocasionando transtornos ao servigo;

66. Estabelecer controle bacteriologico (cultura quantitativas e qualitativas) mensal,
em laboratorios conceituados, de todos as preparagbes servidas pela Contratada,
feitas na cozinha, de acordo com os critérios estabelecidos pelo Ministério da
Satide, apresentando os laudos no Servigo de Nutrigéo e Dietética do Contratante;

67. Utilizar géneros alimenticios, complementos dietéticos, produtos de limpeza,
produtos industrializados e outros materiais de consumo, de qualidade comprovada,
necessarios a execugdo deste contrato e apresentando sempre em suas
embalagens as datas de fabricagdo e validade, composicdo do ingredientes,
corantes e conservantes visivel, bem como nome e CNPJ/MF da empresa
responsavel pela sua producdo e seus respectivos registros no Ministério da Saude
e/ou Agricultura ou 6rgao fiscalizador competente;

68. Entregar as preparagdes do todas as refeicoes para degustacdo com devida
antecedéncia devendo realizar imediatamente alteragdo ou substituico das
preparagbes ou alimentos que apresentarem imprdprios para consumo pelo Servigo
de Nutricdo e Dietética da Contratante;

69. Preparar as refeigdes sem corantes quimicos;

70. Remover para locais apropriados e/ou indicados pela Contratante, todos os
residuos ou sobras de mercadorias, materiais, alimentos e outros, devidamente
embalados de acordo com as normas sanitarias vigentes, ndo se pemitindo a
liberagio de lavagem, conforme o que determina a Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria;

71. Realizar para fins de pagamento, o controle de refeigdes solicitadas;
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- 72. Atender prontamente qualquer reclamago, exigéncia, ou observacdo realizadas
pela Contratante;

- 73. Possuir o Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos e
Prestacdo de Servigos, de acordo com a Portaria N° 1.428/93, do Ministério da
Saude;

74. Possuir o Manual de Dietas Hospitalares, contendo dietas normais, especiais,
preparagbes de exame, valor caldrico total, macro e micro nutrientes,
recomendagodes e tabela de substituices;

75. Manter os manuais técnicos a disposi¢do da Contratante e em local visivel, para
eventuais consultas;

76. Responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas para
execucgdo dos servigos, objeto do contrato administrativo. A Contratante reserva-se
no direito de manter copias de todas as chaves no seu servi¢co de administracao;

77. Transportar as refeicdes para as unidades que receberdo fora das unidades
produtoras em embalagens hof box;

78. Solicitar todas as informagdes necessarias para execugdo dos servicos sempre
através do Servigo de Nutrigdo e Dietética da Contratante;

79. Encaminhar prontamente ao Servico Especializado de Engenharia, Seguranca e
Medicina do Trabalho — SESMT da Contratante, ou 6rgio equivalente. relatério
informando a ocorréncia do acidente de trabalho constando nome do empregado,
tipo de acidente e procedimentos adotados;

80. Apresentar membro representante da Comissdo Interna de Prevencdo de
Acidentes ~ CIPA, conforme estabelecido pela Norma Regulamentadora N° 05, que
compde a Portaria Ministerial N° 3.214, de 08/06/78 e suas alteracGes, e enviar
mensalmente ao Servigo Especializado de Engenharia, Seguranca e Medicina do
Trabalho — SESMT da Contratante, ou 6rgédo equivalente, copia das atas de
reunioes, '

81. Comunicar para a Contratante, sempre que ocorram quaisquer mudancas no
contrato social da empresa, apés a assinatura deste contrato administrativo,
devendo encaminhar através de expediente a copia autenticada do instrumento de
alteracéo, devidamente protocolado pelo 6rgdo fiscalizador competente;

82. Apresentar o Manual de Boas Praticas e manté-lo nas Unidades de Satde;

83. Recolher e armazenar o lixo em local apropriado dos varios pontos de
recolhimento do Servigo de Nutricdo e Dietética e copas de apoio em sacos de lixo

. ~ 122
Deinervai Vasteilos S0ares LEONARDO VITAL
Secretario Exiraordingrio dai Agdes MAT. 19406
anstiaies gc $efide "
e G5.151.147-70 PREGOEIRO

PT 150s0 UPF.UUSI0




'{H/g Pmc.M/i‘g |

Fis. 396{

PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Fagundes Varela , s/n — Sdo Cristovio — Cabo Frio
Regido dos Lagos- Estado do Rio de J. aneiro

em cores diferenciadas; cor preta: lixo da cozinha em geral e sobra limpa dos
alimentos; cor branca: lixo hospitalar dos pacientes (marmitex, copos, garrafas de
agua e efc). E terminantemente proibida a liberagdo de lavagem conforme
determina a Vigilancia Sanitaria;

84. A Contratada devera possuir linha telefénica propria, sendo vedado o uso da
linha telefénica da Contratante;

85. Em caso de falta de 4gua para a preparagao, COCgao, pré-preparo e higienizarao
do Servico de Nutrigdo e Dietética da Contratante, o abastecimento de agua potavel
sera de responsabilidade da Contratada, para que n3o haja comprometimento no
andamento da prestagdo do servigo, devendo ser posteriormente ressarcida pela
Contratante;

86. Seguir rigorosamente todos os critérios técnicos estabelecidos no Projeto Basico
da Contratante, sob pena de aplicacao das sangdes punitivas previstas em lei;

87. Seguir a Portaria N° 337, de 14/04/99, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria do
Ministério da Saude, e outras que forem necessarias ao atendimento adequado dos
pacientes;

88. Nao manter nas instalagdes, todo e qualquer material que contenha madeira em
sua estrutura;

89. Assegurar que as instalagoes fisicas e dependéncias dos Servicos de Nutricao e
Dietética, objeto do contrato administrativo, estejam em conformidade com a
legislagdo vigente (SVS/MS n°® 326/1 997),

CLAUSULA SETIMA — RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

PARAGRAFO PRIMEIRO

1. Indicar formalmente o gestor e ou o fiscal para acompanhamento da execugao
contratual.

2. Disponibilizar & Contratada as dependéncias e instalacdes fisicas de apoio a
distribuigao das refeicoes aos comensais, observadas as exigéncias estabelecidas
pelo Centro de Vigilancia Sanitaria;

3. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada, submetidos para
aprovagdo, assim como as eventuais alteragdes que se facam necessarias a
qualquer tempo;

4. Encaminhar a liberagao de pagamento das faturas de prestacdo de servigos

aprovados.
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5. Fiscalizar e supervisionar todas as atividades desenvolvidas pela Contratada,
realizando avaliagoes periddicas;

6. Solicitar, nos prazos previstos, toda a documentagéo legal referente a prestagéo
de servigos e de empregados da Contratada, inclusive solicitando a substituicao de
qualquer empregado que n&o atenda aos interesses do servico ou da Contratante;

7. Controlar o namero de refeigoes diariamente, por intermédio da Diretoria do
Servico de Nutricao e Dietética da Contratante, juntamente com os prepostos
designados pela Contratada;

8. Comunicar por escrito qualquer falta ou deficiéncia devendo-se ser corrigida
imediatamente pela Contratada;

9. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada, submetidos para
aprovacdo, assim como as eventuais alteragbes que se facam necessarias a
qualquer tempo;

PARAGRAFO SEGUNDO
Cabera a nutricionista em dietoterapia da Contratante:

1. Fornecer subsidios efou orientagdes no campo de Nutrichdo e Dietética, nas
atividades desenvolvidas pela equipe multiprofissional;

2. Acompanhar a evolugdo do estado nutricional do paciente, efetuando avaliagéo
nutricional completa;

3. Participar da prescricao dietética, de acordo com o diagnéstico e demais
prescrigdes, estabelecendo a distribuicio de refeicbes e do cardapio adequado
individualizado para o atendimento continuado das necessidades nutricionais;

4. Supervisionar o fomecimento e a administragéo da alimentacéo;
5. Fazer orientagdes evolutivamente ao paciente até a alta hospitalar;
6. Registrar as condutas efetuadas em todas as etapas, no prontuario;

7. Determinar a substituicio de alimentos ou preparagdes necessdrias, visando
fornecer a aceitagio da dieta pelo paciente, obedecendo as caracteristicas de cada
dieta, n3o representado custos adicionais para a Contratante;

8. Determinar a suplementacdo mediante avaliagdo nutricional ou quando solicitado
pelo Servico de Nutrigdo e Dietética da Contratante;
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9. Supervisionar diariamente o recebimento dos géneros alimenticios e materiais,
estocagem, pré-preparo, preparo dos alimentos, higienizacdo e distribuicdo das
refeicdes.

CLAUSULA OITAVA - MEDICAO DOS SERVIGOS PRESTADOS

ApGs o término de cada periodo mensal, a Contratada elaborara relatério contendo
os quantitativos totais mensais de cada um dos tipos de servigos solicitados.

PARAGRAFO UNICO

As medaigées para efeito de pagamento serdo realizadas de acordo com oOs
seguintes procedimentos:

1. No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servigos, a
Contratada entregara relatério contendo os quantitativos totais mensais de cada um
dos tipos de servigos solicitados e os respectivos valores apurados.

2. A Contratante solicitara a Contratada, na hipétese de glosas e/ou incorregbes de
valores, a correspondente retificagio objetivando a emissao da nota fiscal/fatura.

3. Serso consideradas somente as refei¢oes efetivamente solicitadas e apuradas da
seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos sera obtido mediante a aplicagéo dos precos unitarios
contratados as correspondentes quantidades de refeigbes solicitadas, descontadas
as importancias relativas as quantidades glosadas e nao aceitas pela Contratante
por motivos imputaveis a Contratada.

b) A realizacdo dos descontos indicados na alinea “a” ndo prejudica a aplicagao de
sangdes a Contratada, por conta da nao execugao dos servicos.

4. Apbés a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a Contratante
atestard a medigao mensal, comunicando a Contratada no prazo de 03 (trés) dias
contados do recebimento do relat6rio, o valor aprovado, e autorizando a emissé&o da
correspondente fatura, a ser apresentada no primeiro dia subseqiente a
comunicagio dos valores aprovados.

5. As faturas deverao ser emitidas pela Contratada, contra a Contratante, e
apresentadas no Setor de Compras da Secretaria Municipal de Satde de Cabo Frio
— Rua Fagundes Varella S/N° — S&o Cristévao — Cabo Frio/RJ.

CLAUSULA NONA — DO FATURAMENTO E DO PAGAMENTO
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~ Os pagamentos serdo efetuados, em conformidade com as medicoes, mediante a
apresentacao dos originais da fatura.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Os pagamentos serio realizados mediante deposito na conta corrente bancaria em
nome da Contratada no BANCO BRADESCO, CONTA N° 001052-9, AGECIA N°
0949-0, sendo que a data de exigibilidade do referido pagamento sera estabelecida,
observadas as seguintes condicbes:

a) em até 30 dias, contados da respectiva medigdo, desde que a cormrespondente
fatura, venha acompanhada do relatério de fomecimento, atestado e aprovado pelo
Servico de Nutricao e Dietética da Contratante;

b) a ndo observancia do prazo previsto para apresentacdo das faturas ou a sua
apresentagdo com incorregdes ensejara a prorrogagdo do prazo de pagamento por
igual nimero de dias a que comesponderem os atrasos efou as incorrecoes
verificadas.

PARAGRAFO SEGUNDO

Havendo atraso nos pagamentos, sobre o valor devido incidira corregdo monetaria
nos termos Lei Federal n® 8.666/93, bem como juros moratorios, a razio de 0,5%
(meio por cento) ao més, calculados pro rata tempore;-em relagdo ao atraso
verificado.

CLAUSULA DECIMA — FISCALIZACAO E CONTROLE

A Contratante, por intermédio do Setor de Compras, com auxilio da equipe técnica
do Servico de Nutricdo e Dietética, é assegurada a gestdo efou fiscalizacéo, de
forma a acompanhar a execugdo contratual cabendo:

1. Exercer a fiscalizagdo do fornecimento contratado, de modo a assegurar o
cumprimento da execugio do escopo contratado, verificando o cumprimento dos
horarios estabelecidos, as quantidades de refeicbes e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

2. Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeigoes solicitadas, mantendo o
registro por tipo de refeicao.

3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela Contratada, efetivando
avaliagao peritdica.

4. Aprovar as fatura d@g,{gefelgoes soligitadas.
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. PARAGRAFO PRIMEIRO

A fiscalizagdo pela Contratante n&io exclui nem diminui a completa responsabilidade
da Contratada para qualquer inobservincia ou omiss&o a legislagao vigente e as
clausulas contratuais.

PARAGRAFO SEGUNDO

A fiscalizagdo da Contratante terd, a qualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias de trabalho da Contratada, podendo:

1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituigao
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢bes improprias ao
consumo.

2. Verificar as condigdes de higiene e de conservagdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios utilizados para a prestacéo de servicos;

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA GARANTIA DE EXECUGAO CONTRATUAL

Para o fiel cumprimento de todas as obrigagbes contratuais assumidas, a
CONTRATADA prestou garantia sob a modalidade de seguro garantia no valor
correspondente a 2% do valor da contratacdo, em conformidade com o disposto no
artigo 56 da Lei Federal n° 8.666/93. -

PARAGRAFO PRIMEIRO

A garantia prestada devera vigorar por prazo igual ao de vigéncia do presente
contrato administrativo, sendo que, em caso de alteragdo contratual, a Contratada
devera promover a complementacdo do respectivo valor, bem como de sua
validade, se for o caso, de modo a que o valor da garantia corresponda ao
percentual fixado no caput, facultada a substituicio por qualquer das outras
modalidades elencadas no § 12, do artigo 56, da Lei Federal n° 8.666/93.

PARAGRAFO SEGUNDO

A Contratante fica, desde ja, autorizada pela Contratada a promover, perante a
entidade responsavel pela garantia o levantamento do valor devido em decorréncia
da aplicagdo da penalidade de multa, na hipotese de ndo existir pagamento
. pendente em valor suficiente para quitar o débito, nos termos do § 12 da clausula
décima terceira deste contrato.

PARAGRAFO TERCEIRO (
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Verificada a hipotese do § 2° e ndo rescindido o contrato, a Contratada fica
obrigada a proceder ao reforgo da garantia, no valor correspondente ao
levantamento feito, no prazo de 15 (quinze) dias, contado apbs a notificagdo do
respectivo abatimento, sob pena de suspensao dos pagamentos subseqiientes.

PARAGRAFO QUARTO

A garantia prestada sera restituida (efou liberada) apos a integral execugio de todas
as obrigagbes contratuais e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente
_conforme dispde o artigo 56, § 4°, da Lei Federal n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA SUBCONTRATAGAO, CESSAO OU
TRANSFERENCIA DOS DIREITOS E OBRIGAGOES CONTRATUAIS

A Contratada nao podera transferir o presente contrato, no todo ou em parte.

A Contratada nao podera subcontratar os servigos que compoem o escopo principal
deste ajuste.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA ALTERACAO DA QUANTIDADE DOS
SERVICOS CONTRATADOS

A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratadas, 0s
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios no objeto, a crédito exclusivo
da Contratante, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do quantitativo
atualizado do contrato.

PARAGRAFO UNICO

Eventual alteragéo sera obrigatoriamente formalizada por meio de Termo Aditivo ao
presente contrato administrativo, respeitadas as disposicbes da Lei Federal n°
8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS PENALIDADES

Pela inexecugdo total ou parcial do contrato ou por demonstrar nao possuir
idoneidade para contratar em vitude de atos ilicitos praticados, a Contratante
podera, garantida a prévia defesa, aplicar a Contratada as penalidades previstas na
legislacao vigente.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A penalidade de que trata o caput desta clausula sera aplicada sem prejuizo das
demais cominacao legal e das multas previstas no Artigo 87, incisos 1 e i, e
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paragrafo 2°, da Lei Federal n°® 8.666/93 e alteragGes posteriores, Lei Federal n®
10.520/02, garantido o exercicio prévio do direito de defesa.

PARAGRAFO SEGUNDO

As muitas s&o autdnomas e a aplicacdo de uma ndo exclui a de outra.
PARAGRAFO TERCEIRO

Ficara impedido de licitar e contratar com a Administragdo Direta e Autarquica do
Municipio de Cabo Frio, pelo prazo de até 05 (cinco) anos ou enquanto perdurarem

os motivos determinantes da puni¢cdo, a pessoa fisica ou juridica que praticar
quaisquer atos previstos no artigo 7.° da Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho 2002.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA RESCISAO E RECONHECIMENTO DOS
DIREITOS DO CONTRATANTE

O contrato podera ser rescindido, na forma, com as conseqiéncias e pelos motivos
previstos nos artigos 77 a 80 e 86 a 88, da Lei Federal n°® 8.666/93.

PARAGRAFO UNICO

A Contratada reconhece, desde ja, os direitos da Contratante nos casos de rescisao
administrativa, prevista no Artigo 79 da Lei Federal n° 8.666/93, ou quando findar o
processo licitatorio para este objeto.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DISPOSICOES FINAIS

Fica ajustado, ainda, que:

1. Consideram-se partes integrantes do presente contrato, como se nele estivessem
transcritos:

a) o Projeto Basico — ANEXO | do Edital Licitatorio;

b) a proposta apresentada pela Contratada;

2. Aplicam-se as omiss6es deste contrato as disposigdes previstas na Lei federal n°
10.520, de 17 de julho de 2002, Lei federal n°® 8.666, de 21 de junho de 1993 e

demais normas regulamentares aplicaveis a espécie.

3. Para dirimir quaisquer questdes decorrentes deste contrato, ndo resolvidas na
esfera administrativa, sera competente o foro da Comarca de Cabo Frio.
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E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente
instrumento em 03 (trés) vias de igual teor e forma que, lido e achado conforme
- pelas PARTES, vai por elas assinado para que produza todos os efeitos de direito,
na presenca das testemunhas abaixo identificadas.

Cabo Frio, XXXXX de XXXXX de XXXXX.

CONTRATANTE
SECRETARIA DE SAUDE DO MUNICIPIO DE CABO FRIO

CONTRATADA
DENJUD REFEIGOES COLETIVAS, ADMINISTRAGAO E SERVICOS LTDA

TESTEMUNHAS:
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ANEXO XI

A Empresa XXXXXXX

ENDERECO: XXXXXXX

DATA: XXXX de XXXX de XXXX

CARIMBO E ASSINATURA DO
EXPEDIDOR

DECLARAGAO DE RECEBIMENTO

1. Recebemos da Comissdo Permanente de licitagdo o EDITAL LICITATORIO e
seus ANEXOS, referentes ao Processo Licitatério, na modalidade de Pregao
Presencial n° 01/2013, para abertura das propostas em 05 de julho de 2013, as
11:00 horas, no prédio sede do Hospital da Mulher, situado na Rua Florisbela Rosa

da Penha, s/n, Bairro Braga - Municipio de Cabo Frio/RJ.

2. Pela presente, declaramos inteira submissdo aos preceitos legais em vigor,
especialmente os da lei 8.666/93, e as clausulas e condi¢cbes do EDITAL para a

presente licitagdo.

3. Declaramos que ndo ocorreu fato que nos impecga de participar da mencionada

licitagdo.

Cabo Frio, XXXX de XXXX de XXXX.

(carimbo e assinatura do Rep Legal da Empresa)
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